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Produktovy katalog, ktory prave drzite v rukach
bol vytvoreny s cielom poskytnut predajcom

a zakaznikom Bidfood jednoduchy a zaroven
komplexny pohlad na ,pojem” PIZZA.

Pizza je oblUbeneé jedlo nielen pre najmensich, ale aj
zaklad dobrého rozvozu a v neposlednom rade chutné
jedlo, ktoré sa da pripravit' na mnoho sposobov.

V nasom katalogu najdete kompletny sortiment
produktov na pripravu pizze, uzitocne rady, tipy,
nove trendy na trhu a este ovela viac.

Ponukame Vam cenny nastroj, ktory spolu s nasim
sortimentom prispeje k vylepseniu, i nastartovaniu
Vasho podnikania.
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C0 POTREBUJETE VEDIET!

Pizza nema povod ani v Taliansku

a ani v USA. Prva bola pripravena
este v antickom Grecku, kde gulaty,
plachy kusok chleba Gréci oblozili
zeleninou, zemiakmi, korenim

a olivovym olejom.

Avsak ta "nasa” naozaj vznikla v Taliansku.
V 18. storoci e5te nemala Ziadnu oblohu

a predstavovala len okruhle kasky cesta,
predavané prevaine chudobnym ludom.
Prva pizza s oblohou bola Margherita,
ktora vznikla na podest talianskej kralovnej
Margherity, ktord pri navsteve v Neapole
pohostili tymto “jedlom chudobnych®
aviak uz obohateni o paradajky,

cerstvi bazalku a mozzarelu.

KedZe pizza patri medzi najoblibenejsie
pokrmy na celom svete, neustale vznikaja
nové kombinacie chuti. V poslednom case
mnohé restauracie zacinaju pripravovat’
pizzu na sladko s chutnou cokoladovou
natierkou £i ovocim.

Ma trhu sa objavuju aj rdzne noveé varianty pizze,
ako napriklad didhova alebo gothic pizza, ktora
na prvy pohlad posobi ako zhorena. Tmava farba
vznika zamerne experimentovanim s ciernym uhlim.

A samozrejme stretavame sa s pizza chlebom,

pizza tastickami, stanglami a mnohymi dalsimi
$pecialitami, ktoré maji zaklad prave v chutnom

ceste, ktorého priprava je ako tvorenie umeleckého diela.




MUKA

- ako prvy krok
k uspechu!

Irno pSenice tvori vonkajsi kryci plast (otruby), =~ Na pripravu talianskej pizze je déleZité vybrat

¢ " ’ vhodnu muku. Pri vywbere je nutné brat’ do uvah
zarodok (embryo) a endosperm (cast, ktora g il el bl hotnis Y
je] rozdelenie a klasifikaciu, ktora je ina ako

. ) ) e Na kvalitu miky ma vplyv obsah mineralnych
M mﬂ, A VA latok (otrab) - inak povedane obsah popola.
v, . -
. «W" symbol na spravnu pripravu Daldim kritériom je indikator uréujici silu miky
cesta a pracu s nim sa meria zariadenim tzv. index W, ktory definuje jej schopnost sa
Alveograph Chopin, ktory vynasiel deformovat’ a viazat vodu, ktoru pocas pripravy
v roku 1921 Marcel Chopin? pridavame do cesta.
R S : : :
Slabé maky 90 - 170 W Nizky -:f-bscrh Frniemu 2vycajne do 9 %. S0 schopné pojat menej ako 50 % obsahu vody;
vhodné na virobu keksov.
Stredné muky 180 - 260 W Vhodné no pizzu, chlieb alebo focacciu,
Miky uréené Giuten v tychto mukach fe schopny velmi dobre absorboval vodu, azr do polovice
k dihej dobe 280 - 350 W hmotnosti celkoveho objemu muky. Plat, Ze cim silnejsio fe muika, tym vyssia je
kysnutia hydratdcia, schopnost naviazat a absorbovat vodu, a preto su tieto muky najvhodnejSie

k priprave pravef tenkej a chrumkavej pizze.

Su velmi odolné na pdsobenie a deformaciu gluténu v make @ sd schopné pojat az 70 %
Silné muaky nad 350 W obsahu vody pridavanef pri priprave cesta. Su vhodné k priprave txv. . Rimskef pizze” -

vysokej, nadychanej, ale zaroven s velkymi vzduchovymi bublinami v ceste.
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Muka na pizzu 00
Professional Verde
(kysnutie 2 - 5 hod.

¥ riestnosti,
max. 24 hod.
v chladnicke)

1x10 kg J]
1K

kratka az stredna
doba kysnutia
Vihkost: mase 15,5 % W 190 - 220

Bielkoviny: min, 10,5 % Popol: max. 0,55 %
Glutén: min. 9,5 %

&
338019

Mika na pizzu 00
Professional Rossa

{kysnutie 8 - 12 hod. v miestnosti,
max. 72 hod. v chladnicke,

po opatovnom Zapracovani

J& viak moiné cesto poudit

ako zaklad na pripravu

daliieho cesta)
papierové vrece |
1x10kg stredné az diha
doba kysnutia
Wihkost: max. 15,5 % W 290 - 320

Bielkoviny: min. 12,5 %
Glutén: min. 11,5 %

Popol: mas. 0,55 %

A .

338005 ¥
Muka na pizzu

5 Stagioni
(kysnutie 12 - 24 hod.
¥ miestnosti,

max. 72 hod, v chladnicke)

dihd doba kysnutia |

Vihkost® max. 15,5 % W 390
Bielkoviny: min, 14 % Fopol: max. 0,55 %
Glutén: min, 12,5 %

o
338001

Muka na pizzu 00
Professional Verde
(kysnutie 2 - 5 hod.
v miestnosti,
rmas. 24 hod.

v chladnicke)
POHEFOVE Were
1x25kyg

kratka az stredna
doba kysnutia

1 Vihkost: max. 15,5 % W 180 - 200
Bielkowviny: min. 10 % Popol: max, 0.6 %
Glutér: min, 9%

iy
338006
Muka na pizzu

Arco Vesuvio

{kysnutie 2 - 5 hod.

¥ miestriosti,

max. 24 hod. v chladnicke)
papierave vrece
1x 25 kg

kratka az stredna
doba kysnutia

Vihkost: max, 15,5 % W 160 - 190
Bielkowviny: min. 10 % Papol: max, 0.50 %
Glutern: 9 %

&
641811

Bezgluténova
muka na pizzu
plastove vedro

1x3kg
na objedndviu

Glutén: 0 %




ZAKLADNY RECEPT NA PRIPRAVU CESTA

SUROVINY:

1 kg pizza miky - vyber v zavislosti od doby kysnutia

60 % vody - v zdvislosti od “W" indexu pouZitej mitky

2 % soli

0,2 % cerstvych kvasnic - pripadne 0,7 % susenych kvasnic

1 2 3 4 5
Rozpustite droZdie Do mixéra vioZte Nasledne pridajte Miesajte daliich Uplne na zaver
vo vode, ktorej miku a na prvom vodu, v ktorej ste 10 - 15 minat pridajte sol
teplota zavisi stupni chvilku rozmiesali drozdie. na vyssom stupni a zapracujte
od podmienok, premiesajte, aby a:Z do vypracovania Ju do cesta.

v ktorych cesto sa muka prevzdusnila. cesta, ktore sa

pripravujete. oddeluje od stien

Vysledna teplota mixéra.

hotového cesta by
mala byt cca 23 - 25 °C.

Pozndamka
e Cesto moZe byt skladované v chladnicke pocas 3 - 4 dni v zdvislosti od poufitej “Uvodnej suroviny”™ - muky
® Pred pouzitim vyberte cesto z chladnicky a nechajte odpocivat pri izbovef teplote 3 - 4 hodiny (toto poméze zabranit’
vzniku bublin v priebehu pecenia a cesto bude [ahsie). Cesto by malo mat izbovu teplotu pred daliim spracovanim.
® Dizka kysnutia sa méZe lisit' v zdvislosti od podmienok (leto,/zima, rézne percento vihkosti vzduchu, W index miky atd’).
e Cas miesania je priblizne 20 mindt, ale méze sa lisit v zdvislosti od typu pouZitého mixéra.




.. 0soba, ktora je v restauracii zodpovedna
za pripravu pizze sa vola “pizzaiolo”?

6

Cesto opatrne
wyloZte na stol,
pricom teplota
cesta po vytiahnuti
z mixéra nesmie
prekrocit' 23 - 25 °C.

Cesto na stole
premieste bez toho,
aby ste z neho
vytladali vzduch,
potrite olejom,
prekryte foliou

a nechajte odpocivat
aspon 30 minut

v zavislosti od
teploty v miestnosti.

Masledne cesto
odokryte, znovu

prepracujte a vytvorte
bochniky v pozadovanej

velkosti. Vloite ich
do plastovych boxov
a nechajte odpodivat
minimalne 2 hodiny
v zavislosti od teploty
v miestnosti.

Plastové boxy

s bochnikmi cesta
vlozte do chladnicky
na pozadovany cas
{podla druhu
pouzitej muky).

10

S vykysnutymi
bochnikmi vidy
pracujte pri izbovej
teplote. Je nutne ich
z chladnicky vybrat’
v dostatoénom
predstihu

pred samotnou
pripravou pizze.
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: San Marzano :
& rajciny cele lipane

_ Neapolska pizza (pizza Napoletana)
l&? - je Styl pizze pripravenej z paradajok
¥/ San Marzano a syra Mozzarella
w di Bufala Campana.

= & Umenie vyroby tejto pizze je zapisané

“* nazozname nehmotného kultirneho
dedicstva UNESCO a zaroven je to prva
pizza v tzv. Newyorskom Style, ktori
ako prvi pripravili talianski pristahovalci
v USA zaciatkom 20. storocia.

Konzervovany tuniak je v Nemecku oblubenou V Kostarike na svojej pizzi ndgjdete vylipany kokos.
prilohou, ktord sa miesa s dalsimi ingredienciom:,

ako su napriklad olivy, cibula a ing zelenina.
e + k3

g Ak navitivite Braziliu, moZno nebudete fanisikomn
o . zeleného hrdsku, ale tu ho miluju natolko, Ze si ho
Vio Svédsku je zase oblubend bandnovd kari pizza, davaju aj na pizzu! Medzi dalsie oblubeneé prilohy
ktord obsahuje aradidy, bandny, kuracie mdso, patria gj prepelicie vajcia, mrkva, cervend repa
anands a vela kari korenia., a hrozienka, ¢i kysld smotana.

-l
==
Nokladany zazvor, panir, mieté baranie mdso,
¢t kuracie mdso tandoori su popularne v indii.

" ..+..
£

ODPORUEAME: ™
g16201
Nutella

lososa, cerveného sleda a cibulu.

]
V Rusku oblubuji sardinky, tuniaka, makrelu,




DROZDIE & TALIANSKA MORSKA SOL

... aktivne susené pekarske drozdie

je droZdie vyrobené susenim pekarskeho
droZdia pridom teplého vzduchu v Speciainych
susiarnach pri teplote 30 °C az 35 °C,

ktoré si zachovava kvasnu aktivitu?

GB44011
Morska sol jemna
papierovd krabicka

12x1hg

& 610117 Olivovy olej Extra Virgin 1x11 sklenend flasa
& 610100 Olivovy olej Extra Virgin 1451 kanister
& 610112 Olivovy olej Pomace 1%1] plastovd flasa
&

610111 Olivovy ole] Pomace 1x51 plostovd flaso
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Taliani neustale hladaju spdsoby ako oslavovat,

varif a konzervovat ,pomodori” - od koncentro-
vanej pasty aZ po ikonicki rajcinovii omacku
z lipanych duzin celych rajcin.

Prieskumnici z Noveho Sveta priniesli rajciny
do Talianska v 16. storodi. Aj ked rajiny nemaju
taliansky povod, oblast Stredozemného mora
ponuka perfektné podmienky pre pestovanie
stavnatych, sinkomn vyzretych rajcin vdaka
teplym, slneénym dnom a chladnym nociam.

1 Vedels dﬁ—, e, ..

... 5an Marzano je jedna z najznamejsich
odrod rajcin s certifikatom DOP?
Slivkova rajéina sa pestuje v blizkosti
Meapolu a je oblubena po celom svete.

Vedels Ae, fe...

.. stupen Brix sa pouziva pri merani
pomeru hmotnosti cukru (sacharozy)
a vody, v ktorej je dané mnoistvo
cukru rozpustené?

Kvalita konzervovanych rajcin sa
najcastejsie urcuje podla stupnov
BRIX. Zjednodusene mozno povedat,
Ze ¢im je BRIX dislo vySsie, tym je
produkt hustejsi, koncentrovanejsi

a obsahuje mensie mnoZstvo vody.

Concentrato di Pomodoro

Rajcinova pasta - silny koncentrat, ktory sa pouZiva
v malom mnozstve. Ked sa sefkuchara pytate

na jeho ,tajnu prisadu” v polievke, ¢i omacke

na cestoviny, casto odkazuje prave na tato pastu.

Passata di Pomodoro

Od omacky az po polievku. Kedykolvek budete
potrebovat hladku strukturu siahnite po passate.

Polpa di Pomodoro

Podobne ako passata, aj tato duzina a la pretlak
z rajcin obsahuje semena plodov, len ma
tekutejsiu konzistenciu.

Pomodori Pelati

Celé lupané rajciny su vhodné na pripravu
zakladu na pizzu, pravej talianskej rajcinovej
polievky, ¢i omacky s priznanymi zrnieckami
a kiskami rajcin.



TALIANSKE RAJCINY

N N
618055 613066 618062
Rajciny krajané Rajciny Rajéiny na pizzu
{16 x 16 mm) jemne drvené - korenené
konzerva konzerva konzerva
1x25kg 1x4,1kg 1x4,1kg

B1B0GT

Rajéiny

na pizzu drvené
bag-in-box =

1x15 kg E[

it

&
618070 618069
Rajciny Rajciny celé lapané
celé lapané La Regina di San Marzano
konzerva
1x255kg

SPANIELSKE RAJCINY
erﬁ""é ﬁzmm gﬂﬂ?z E&mz

Rajcinova omacka Rajc¢inova omacka Rajcinova omacka

na pizzu na pizzu Iska na pizzu Napal

Martinate 12 - 14 Brix Tomato

12 - 14 Brix W konzerva 14 - 16 Brix
1x42kg kenzerva

1 x 4, 15!:9 1x4,2 kg




PROSCIUTTO
& SALUMI

... Prosciutto crudo” je tepelne
neupravena sunka, ktora sa
vyraba susenim, zatial co
pecena sunka sa oznacuje

ako "Prosciutto cotto"?

Prosciutto sa vyraba zo zadnej nohy osipane;.
Akonahle je noha ocistena, je solnym majstrom -
"maestro salatore" silne posolena morskou
solou a ponechana niekolko tyZzdnov

v chladnom a suchom prostredi.

Proces solenia odstranuje zvysky vihkosti

a vytvara vhodné prostredie pre tvorbu bakteérii.
Tiez vytvara vyraznu chut.

Nohy sa potom zavesia na 60 az 90 dni v chlad-
nych a vihkych miestnostiach. Po ukonéeni tohto
procesu sa stehno umyje, sol sa z mdsa odstrani
a sunka sa necha susit’ 12 az 36 mesiacov v pries-
toroch, ktoré zachytavaju a cirkuluju vzduch.,
Hovori sa, Ze jedinecna kvalita vanku, v ktorom
prebieha tento proces susenia, je to, co dava
roznym talianskym prosciutto crudo

ich jedinecne chutove profily.



SUNKY - PROSCIUTTO - celé a platk

[ 3 cela bez kosti & celd bez kosti & zrelost min,
726045 - a kole, 726040 u o kofe, 726050 s 5 mesigcov
Sufend sunka  Joostmin Suend funka  Zrelost min Juhotirolska

9 mesiacov 9 mesiacow
MEC 1/4 MEC Pelatello susena sunka 1/2
vitkuowd vrecko virkuowe vrecko vdkuové vrecko
cca 1,2 kg cca 4.3 kg cca 2 kg

€ 726028  SuSena Sunka MEC platky il 1x500 g vanicka
& 726017  Serrano susena Sunka platky -} 15100 g vanicka
& 726027 Serrano sufena Sunka platky — 15009 vanicka

SALAMY - SALUMI - cele a plat

€ 726020  Pikantnd salima Neapol z bravéového misa | I ccalkg  vdkuove vrecko
& 726015 Pancetta taliansky Gdeny bééik Bl ccai1Skg  vdkuows vrecko
& 725928 Sopressa Veneta il cca 3 kg volne
€ 725926  Ventricina Bl ccazsig volne
& 726000 Milano Bl cca15kg volne
€ 725920  Mortadella Bl cca3d9kg  wikuow vrecko
& 726018 Chorizo salama platky - 15x100g vanicka
& 726112 Chorizo salama platky — 1x500g vanicka

horiy®




L3
721210

Dusena Sunka
flia
cca 3,5 kg

W\

¢ &

721215 721272

Pizza Sunka Pizza Sunka Neapol
félia folia

cca 3,7 Eﬂ - cca 3.5 kg

& 721294 Sunkovy narez cca 3,3 kg félia
& 723121 Pizza blok cca 3,5 kg félia
& 723123 Pizza Sunkovy nirez cca 3,5 kg flio

SUNKA PLATKY

& 721297 Sunkovy nirez krajany cca 1kg vrecko
& 721882 Sunka najvyssej akosti platky - na objedndviu cca 1 kg vanicka
& 725060 Dusend Sunka platky 1x1kg vaniéka
& 725069 Pizza blok platky 1x1kg vanicka




Vedels HAe., qe., .,

... Stiplava klobasa je jednym
z najpouZivanejiich toppingov na pizzu? :
Po upeceni su kolieska klobasy na okrajoch ‘
vZdy chrumkavé a v spojeni s vhodnymi
prilohami, ako su cibula a 3ampinony,

4,
"

,  pepperoni platky

¥
.h

dotvaraju jedinednu chut’ pizze. e
& 721328 Salama Vysoéina cca70 g folia
& 721811 Malokarpatska salima cca 700 g folia
& 721812 Salama Nitran cca 500 g flia
€ 721870 Diabolsky ostra salama cca7d0 g folia

SALAMA PLATKY

& 721289 Malokarpatska salama platky cca 1 kg vrecko
& 721878 Pizza salima pikantna platky cea 1 kg vrecko
& 725055 Paliva paprikova salama platky 1% 1kg vanicka
= 266141 Saladma pepperoni platky 1x1kg vanicka
& 266142 Salama chorizo 27 mm platky 1x1kg vanicka

. Vedels e e, 5 e

- platkované saldmy v mrazenej forme vam
umonuju byt pripraveni na neocakavanu
spotrebu danej suroviny?

Salamy su hned po wytiahnuti z mraznicky
pripravené na poufitie. Kalibrované balenie
1 kg vas nenuti naraz spotrebovat’ velké
mnoZstvo suroviny.
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721262 723135

Oravska slanina Bravur anglickd slanina
vrecko vrecko

cca 2 kg cca 1,8 kg

SLANINA PLATKY

725058
Dravska slanina
platky

... svetovym hitom je pizza
na ranajky?

Chrumkava a masita chut
udenej slaninky je idealnym
doplnkom k bohatej vrstve
syra mozzarella a k lahodnej

paradajkovej omacke.
& 721288 Oravska slanina platky Knizka - na objednavku =~ cca 04 kg vrecko
€& 725058 Oravska slanina plétky 1x1kg vanicka
& 725062 Anglicka slanina platky 1x1kg vanicka
€& 725063 Anglické slanina platky 1% 1kg vanicka




KLOBASA KRAJANA

& 721270 Gazdovska klobasa krajana cca 1 kg vrecko
& 721286 Bratislavska klobdsa krijana cca 1kg vrecko
Eﬁﬂr}ff-é’

lobéo”

HYDINOVE POLOTOVARY

= 230069 Kuraci gyros krajany 3x15kg vrecko
230116 Kuracie kocky grilované 1x5kg vrecko
% 335172  Kuraci kebab krajany 5x1kg vrecko
7T ol
Yo T <" ODPORUEAME: -
23014

Ll
Kuracie kocky
grilované

",
---------

.. v minulosti kuracie méso nemalo
na pizzi miesto? Bud ste si dali
pizzu alebo kuracie prsia, ale nikdy
nie spolu. Toto sa viak navidy
zmenilo v devatdesiatych rokoch,
ked Pizza Hut predstavila kuracie
miso ako hlavny topping.
Uprednostnuje sa vsak grilovana
verzia chudych kuaskov kuracieho
masa s barbecue omackou.




Vedleli Sz,

MOZZARELLA oo
per pizza e ——

Odbornici z Univerzity v Aucklande na Novom
Zélande testovali rozne druhy syrov. Vsimali
si najma rychlost’ zhnednutia pocas pecenia
a v ramci toho aj obsah vody di tuku, elasticitu
e a viskozitu jednotlivych druhov. Vysledky

s zverejneneé v casopise The Journal of Food
_;'" IJHP%I;EHE: Science potvrdzuju, Ze k dokonalosti vasu pizzu
Mozzarella : dovedie klasicka mozzarella. PretoZe to je presne
i Bufala to, ¢o od dobrého syra na pizzu ofakavame

' 1x125 g i - aby bol zlatohnedy, tahal sa tak akurat

v a nebol prilis mastny.

",

",
#,

-I

V Taliansku vraj existuje tolko druhov syra, Ze kazdy den by Tradiéna mozzarella je pareny syr z tzv.

sa dal jest' iny. Patri medzi ne aj gorgonzola, ktora nema toceného tvarchu. Mlieko zrazené syridlom -
v krajine na poli plesnovych syrov konkurenciu. tvaroh, nakrajany na malé kasky a usadeny,
Jej produkeiu, ktora podlieha prisnym a presnym Specifikam, sa miesa v horicej vode, kym sa z neho
ma na starosti iba 29 tovarni a nevyraba sa nikde inde ako nevytvori hladka a leskla hmota.

na uzemi Lombardie a Piemontu. aneremenes "ee,,

Vo vieobecnosti rozlisujeme dva druhy gorgonzoly - dolce ..-"' e
(sladka) a picante (pikantna). Okrem rozdielnej chuti sa lidia L W 2 ".*

aj konzistenciou a plesnovou Struktarou. Menej uz v postupe :-' 2 W a4 o"faﬁﬂv -;=
vyroby a dobe zrenia. Je neodmyslitelnou sacastou pizze . dé M fnav :
quattro formaggi so étyrmi druhmi syra, kde obvykle doplna '-,_ 5" : fo W s
mozzarellu, parmezan a asiago - kravsky syr, ktoreho chut’ by ., -~

sme mohli zvelicene prirovnat’ k mladému cedaru.

18
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PREMIUM MOZZARELLA & FORMAGGI PER PIZZA

€ L8
701393 7013594
Goldsteig Alpinetta
mozzarella blok 45 % mozzarella blok 45 %
folia folia
1x1kg 1x1kg
ai’”'.-: r
-
& 701369 Milcobel mozzarella blok 40 % cca 10 kg folia, vikuum
& 701371 Alpinetta mozzarella blok 45 % 1% 1,5 kg foia
& 701383 Mozzarella bocconcini 20x 100 g vrecko
& 701391 Mozzarella di Bufala - na objednivku 12x125¢g wreckg
s i . - -r'.... ‘‘‘‘‘‘‘ B, *a
Wl Vedeli Ae, ie... < ODPORUEAME: ™
01394 3
.. Najlepsi kvalitativny a chutovy . Alpinetta :
vysledok dosiahnete pouzitim ‘mozzarella blok 45 % §
Fivoéitneho syra mozzarella? 1x1kg A
Cenovy néklad je vzhladom :

na pouZitie “drahsej suroviny
mozzarelly” pri pouziti 150 g
vyssi iba o cca 0,15 €/1 pizza.

[ &
701363
Mozzarella
strihana 40 %
vrecko
1x2kg
l.._ .
b N\
- rl @

701364
Maestrella mozzarella

=

o
-
-----------

701382
Mozzarella kocky 40 %
vrecko

1%2 kg

.._ﬁi';;f H




OSTATNE PREMIOVE SYRY

¢ L & [ £

T02009 TO1096 TO2017
Eidam 45 % Gouda blok 48 % Eidam tehla
Ammerland Ammerland Gdena 45 %
folia folia félia

cca 3 kg cea 3 kg

& 702016 Eidam tehla 30 % Ammerland cca 3 kg félia
& 702006  Zahoracky zrejici syr 45 % Havran cca 2,7 kg félia
& 702145 Michalovska tehla - eidam 45 % cca 2,7 kg falia
& 702122 Liptovskyj ostiepok cca 1,1 kg félia
& 702123 Oitiepok - rolada Gdena ccaB00g flia
& 701140 Tekovsky syr Gdeny 45 % cca 2,1 kg folia

¢ L 2 L S

T02112 701396 702118

Cheddar 48 % strahany Eidam 40 % strahany Eidam 44 % struhany
vikuove vrecko vidkuové vrecko vdkuové vrecko

1x2kg 1x2kg 1x750g

ST e
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STANDARDNE SYRY S PRIDAVKOM RASTLINNEHO TUKU

L & L 2 L

702133 702142 702005

Pizza Grande tehla 40 % Grand tehla 45 % Hrifiovska tehla 45 %

folia fiia félia

cca 2,7 kg cca 3,2 kg cca 2 kg

—

& 702149 Gold tehla - natural 45 % (biela) cca 3.2 kg flia
& 702152 Grand tehla idena 45 % cca 3,3 kg folia
& 702008 Farmar tehla Gdend 45 % cca 3,3 kg folia
& 702140 Pizzarella 40 % cca 2 kg félia

& L & ¢

701404

Iql' "ﬂ Ta2113 TOR2117
Koc 4' Gold tehla Arla Pro
na pizzu 9 4‘ 45 % ’ Pizza topping :
vanicka e striahana 7| strahana 40%
Tx2kg * vikuowé viegko - o 7 4 L vrecko <y
: 1x2 kg g A" 1x2kg ) -*“"'L:'il‘.'
" " e - C

W Vel e, ie...

... pri pouiiti syra v podobe kociek najrovnomernejSie
pokryjete pizzu a tym kontrolujete celkovu gramai pouzitého
syra a zaroven si viete efektivne kontrolovat vstupne naklady?

KYSLE SMOTANY  F

241231 Kysla smotana 16 % - extra husta 1x%1kg vedierko
703020 Kysla smotana 16 % - extra husta 1x5kg vedro
703021 Kysla smotana 20 % - husta Tx3kg vedro
541236 Frischli Kysla smotana 24 % - Zivociina 1x11 tetrapak

AR K AL




TALIANSKE EXTRA TVRDE & POLOTVRDE SYRY

¢ ¢
701608 T01425
Gran Biraghi | Gran Moravia
wikuové vrecko | vysek
pe " e S
-~ = '
o e
—r
& 701460 Gran Biraghi hobliny 1x500g vanicka
€& 701451  Mix strihangych turdych syrov typu grana 1%1kg vrecko
& 701420 Gran Moravia - erstvo strihany 1%1kg vrecko
& 701423 Gran Moravia hobliny 1x1kg vrecko
e 1 "! - l.- ................ '-'-..
T . k.
el "SRR ODPORUCAME:
i et : 701375 i
$ =0 B Gorgonzola DOP

cca 13 kg ’_.-"‘

=

& 701375 Gorgonzola DOP ccal5kg vamicka
@ 702147  Syrs modrou plesiiou valec Meliko cca 2,7 kg folia
& 702015 Kralovsky plesiiovy syr s modrou plesiiou valec cca 2,1 kg folia
& 701470 Syr s modrou plesiou strihany Meliko 1x1kg vrecko

- e, :
* L ",
“¥  ODPORUCAME: ™.
541236 %
... Zakladnu surovinu na tzv. "bielu pizzu” FRISCHLI :
tvori kysla smotana? Z nasej ponuky % Kysl smotana 24 % i
si moZete vybrat idealnu kysli smotanu : 1x1kg _.-"H
podla percentualneho obsahu tuku. “ ot .
Cim vy33i je podiel tuku, tym je biely iy
zaklad chutnejsi.




NON FOOD DOPLNKY

20118 550150 250212 200213
Krabica na pizzu Krabica na pizzu Papierovy box Papierovy box
i:: 33x3ecm f?ﬁr:w! 35cm na jedlo SHUFLIK velky na jedlo SHUFLIK velky
T
S Lo A, ;JHEIEI (Suflik) ;}.ﬂid (organizér)
1x 100 ks 1% 100 ks

550217 Papierovy box na jedlo SHUFLIK maly 1. diel 1 x 100 ks folia
550218  Papierovy box na jedlo SHUFLIK maly 2. diel  1x 100 ks félia
550076 Miska na dressing 80 ml 1x B4 ks félia
550077 Viecko na misku na dressing 80 ml 1x84 ks folia
550158  Plastovy stojanéek do pizza krabice 1x 100 ks félia
550168 Papierova tacka na pizzu hneda servirovacia 1% 80 ks falia
- na objedndviku
852502 B52542
Papierové obrisky Papierové utierky
33x33em Horeca & Gastro
folia folia
1 x 500 ks 1%6ks
- — —— T
) s .
_=I l
e A

L i A
852325 Vrecia silné modré 120 1 (70 x 110 cm) 1x25 ks volne
852620 Potravinova folia 45 cm 1% 300m kartén
852650 Alobal (30 cm x 100 m) 1x100m karton
852652 Alobal extra Siroky (45 cm x 150 m) 1% 150m karton

L)
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TUNIAK & RYBY

& 183060 Sardeloveé filetky na pizzu 1x7204g sklo
& 601205 Tuniak kasky v olivovom oleji 3x80g konzerva
& 601155 Coronet tuniak kiasky v sinecnicovom oleji 1x1kg ALL! vrecko

?  ..vlJaponsku je najoblibenejsi
topping na pizzu - kalamare

a majonéza a okrem toho kukurica,
zemiaky, tuniak, ¢i slanina?

PRILOHY

B 643424 Kapary v nileve 1x700g skio

& 618009 Arti¢oky prirodné Sturtky 12x500¢ konzerva
& 618006 Artiéoky prirodné Sturtky 1%25kg konzerva
£ 615931 Coronet Jalapeiio paprika krajana 1x907g skio

& 615934 Coronet Jalapefio paprika krajana 1%2,9 kg konzerva
& 600109 Sampinény krajané 1x255 kg kanzerva
& 603060 Bonduelle Sampifény krijané 1%2,55 kg konzerva
¥ 418010 Nowaco Sampifiény krajané plathy 1%2,5kg vrecko
& 603027 Kukurica super sweet Sous- vide 1x600g konzerva
& 603024 Kukurica super sweet Sous- vide 1x1870g konzerva
& 618018 Coronet kukurica lahédkova 1x2,15 kg konzerva
& 600328 Ananas pizza kisky 24 x 580 ml konzerva
& 600330 Coranet anands pizza kisky 1x3 100 m| konzerva

M# .




OLIVY

& 615992 Zelené olivy bez késtky 1%935g skio
& 615993 Zelené olivy krijané 1x9359 NS
& 615990  Zelené olivy bez késtky 1x3kg konzerva
& 615985 Zelené olivy krajané 1% 3kg konzervi
& 615950 Cierne olivy bez késtky 1x935g skio
& 615961 Cierne olivy krijané 1x935¢g skio
& 615991 Cierne olivy bez kastky 1% 3 kg konzerva
T, & 615975 Cierne olivy krajané 1x3kg konzerva
S OUPORGEAME
600330 i

Coronet ananas

.. pizzu Hawaii vymyslel v roku 1962 v kanadskom
Ontariu grecky pristahovalec 5am Panopoulos?
Rad experimentoval a zo zvedavosti chcel skisit
spojenie sladkého ananasu so slaninou.
Kanadania ju s radostou vyskusali a chutila im.
Mazov ,Hawaii" tiez nevznikol nahodou.

Takto sa totiZ volala znacka konzervovaného
ananasu, ktoru Panopoulos pouzival.

STERILIZOVANA ZELENINA

£ 615050 Baranie rohy 1x1,71 sklo

S 615014 Baranie rohy 4/l skio

& 615051 Feferénky gulaté 1x171 skio

& 615016 Feferény gulaté 471 skio

& 615017 Feferony picaté 4/l sklo

& 615187 Feferonky krijané - pizza hot 471 skio
et ler®
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550212, 550213 3
Papierovy box |
% na jedls Shuflik ¢

F

.I
L}
*y

[
&
-
L]
-
"
[}

... efektivny rozvoz pizze
je vyhodné skombinovat
s daléimi chut'ovkami?

.
LT L

Kompletna ponubiu chutovick
5 nasou ponukou najdete po oscanovani QR kédu.
appetizerov sa moie

kazdodenna bezna udalost

zmenit na party dna.

W 452477 Cibulové krazky z pokrajanej cibule 1x1000¢g vrecko
W 452476 Pikantné cibulové kridly 1x1000g vrecko
® 45257 Zemiakové chipsy 1x2000 g vrecko

T
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7 OOPORUCAME ™

230163 2 'y
Kuracie obalované §

, Sy Bl g cibuliové kriizky sii tak
o i dobré, #e aj fudia, ktori nemaji
= radi cibulu im neodolaji?
Kompletnd ponuku hranofiek Kumbin.'acnalslad ko slanegj chull.i
najdete po oscanovani QR kédu. a chrumkavého obalu ich robi

prudko navykovymi.
A kedze pizzu zvycajne jeme
rukami, ¢o tak ponuknut
k nej aj $tavnaté kuracie
kridelka alebo syrove kiasky
s dressingom?

% 452600 Pikantné kuracie kridelka 1x1000g vrecko

% 452603 BBQ huracie kridelka 1x1000g vrecko

4 452609 Chrumkavé kuracie kridelka 1x1000qg vrecko

& 230183 Kuracie obalované stripsy Zizu - celosvalovinowé 3x10004g vreckn

& 230146 DD Kuracie kridla marinované 2x2500¢g volne

& 230066 Kuracie nugety nemleté v cesticku 10x1 DEIIII'_g i volne




APPETIZERS

v Ties wevicte

U nas je vZdy
z coho vyberat
farebné donuty,

az po jednoporciove
zmrzliny La Panna.

& 452621 Syrové nugetky s chilli papriékou 1x1000g vrecko
# 452613 Nacho syrové trojuholnicky 1%1000g vrecko
® 452606 Mozzarellové tydinky obalené v strihanke 1x1000g vrecko
@ 452607 Syrové gulécky 1x1000g vrecko
# 4526M Papricky jalapeno s cedarom 1x1000g vrecko
& 452614 Taiticky gouda 1x1000g wrecko
342233 Obalovany Sedlcansky Hermelin kisky 1x2000g plastové vrecko
o .,
. 7 oeonifaMe
336172 o
Brownies s malinami
"1,__ a posypam y
H"" ........ et
odolat sladbes i
bodke na ydven?
Kompletni ponuku zmrzlin La Panna
najdete po oscanovani QR kédu,
- cez chutné brownies,
s 452661 Pefené wafle s karamelizovanym cukrom 24x90 g vrecko
% 336540 Maslové brownies s viasskymi orechmi 32x75¢g krabica
& 336172 Brownies s malinami a posypom 1x1050g krabica
# 336767 Cokolddovy fondant s malinovou napliiou 18x100g krabica
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