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.. prva volba pre gastronémiu

Vazeni zakaznici,
uz viac ako 15 rokov sa zaoberdme nakupom, spracovanim a predajom mdsa. Vlyznamnu Cast nasho sortimentu masa a vyrobkov spracova-

vame v nasich masovych prevadzkach. Tu, okrem iného, birame bravcové polovicky a hovddzie Stvrte.

Nase wyrobné zavody st drzitelmi certifikacif IFS a BRC a spifiaju tak tie najprisnejsie kritéria kvality. Dodrziavanim véetkych kritickych bodov,

od vyroby az po konecnd distribuciu, tak garantujeme td najlepSiu kvalitu a kondiciu celého sortimentu masa.

Okrem stale viac sa rozvijajucej spoluprace s ¢eskymi a slovenskymi farmarmi a spracovatelmi, je neoddelitelnou sticastou nasho sortimentu
maso nakuipené v zahranici. Nasimi dodavatelmi st vyrobné zavody z krajin EU, ale velmi ¢asto tie? z krajin mimoeurdpskych (napr. Australia,

Juznd Amerika, USA).

Prevereni dodavatelia tychto krajin disponujii prevadzkami oficialne schvalenymi pre export do tatov EU. Tymto tak spifiajti najprisnejsie

hygienické normy pre spracovanie a moznost spatného dohladania pévodu vyrobku, aZ po konkrétny chov na farmdch.

Nase vyrobné podniky funguju na principe trojzmennej prevadzky. Takto nastaveny proces vyroby, nam umoznuje Specifickd vyrobu
konkrétnej Upravy podla priania zakaznika. Pontkame tak moznost objednania masa v kuchynskej Uprave, jeho porciovanie, mletie i
marinovanie. Na zaklade rasticeho zaujmu o nakup takto upraveného masa pracujeme na vyvoji novych poloziek a sortiment pravidelne

dopifiame podla Vasich poziadaviek.

Disponujeme skdsenym predajnym timom, ktory je Vam vzdy k dispozicii s odbornou radou, aky druh mdsa je pre Vas v danej chvili tou
najlepsou volbou. Tak, aby ste sa v celom sortimente lepsie zorientovali, prichadzame s novym kataldgom mdsa, ktory sa Vam prave dostava
do ruk. Najdete tu ponuku nielen tych najziadanejsich druhov masa, bravcového, hovadzieho ¢i divinového, ale tiez stale viac Ziadany sorti-

ment masa telacieho & jahnacieho.

Verime, Ze Vas nasa ponuka zaujme a budete s nasim Sirokym sortimentom mdsa spokojni.

Vag Bidfood lom

Vysvetlivky:

% —mrazery @ - chladeny

OA  -ochranna atmosféra; BK - bez kosti; SK - s kostou

VU - vyrobna Uprava; Uroven opracovania konkrétneho rezu masa dana zakladnym delenim suroviny pri birani

KU  —kuchynska Uprava; anatomicka Uprava konkrétnych casti, zbavenych tukového krytia, chrupaviek, krvnych zrazenin a pod

OBJ -polozka v tzv. Rezime objedndvka, v konkrétnej Speifikdcii a hmotnosti. Moznost objednania konkrétneho mnozstva kusov ¢i balenie danej Specifikacie a hmotnosti.
ZAK - 7akaznicka objednavka, specifickd objednavka polozky na konkrétny objem, pocet, ¢ gramaz platkov, zritost mletia a pod.
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Brav¢ové maso md bledoruzovd farbu a jeho svalovina je prerastend tukom. Prave preto mé bravcové méso
vadsiu energetickdl hodnotu ako napr. hovadzie méso. Veobecne plati, Ze vek osipanych v ¢ase porézky je cca
pat az Sest mesiacov podla konkrétnych prirastkov v dobe chovu. Takyto kus dosahuje pri porazke jatocnu
hmotnost cca 110 kg. Tato hmotnost potom zarucuje jemnd konzistenciu masa, jeho krehkost a chut.

V/ sticasnosti prevazuje priemyselny chov osipanych. Spravidla sa jedna o niekolko druhov plemien (napr. Landrace, Biele
uslachtilé, Duroc, Pietrain) Specialne vyslachtenych tak, ze vSetky vlastnosti mésa smeruiju k ¢o najlepsej vytaznosti pri
dalSom spracovani. !

K najvacsim producentom a spracovatelom bravéového mésa v Eurépe patri Dénsko, Nemecko, Belgicko a Spanielsko.

Z tychto krajin sa bravtové méso tiez hojne objavuje na slovenskom trhu. Chov osipanych je vSak tradicny aj v Slovenskej
a Ceskej republike a ako taky stéle patri k vyznamnému odvetviu polnohospodarstva.

Po samotnej porazke sa prasa zbavi vnitornosti a rozdeli na polovice. Bravcové polovicky sa potom dalej delia (buraj)
na jednotlivé asti s kostou alebo bez kosti. Podla poziadavky konecného spotrebitela je mozné maso upravit do mnohych
Specifikdcii. Vo vyrobnej tprave (napr. s kostou, kozou, mastou), alebo kuchynskej (zbavené tuku, drobnych Casti, orezu,
krvnych zrazenin a pod.).



Bravicve mage

Bravcoveé plece

Je skupina ramennych svalov - velké pliecko, gulaté pliecko,
ploché pliecko a platok. Hmotnost pleca vo vyrobnej tprave
byva 3,5 - 4,5 kg a to podla jatocnej hmotnosti prasata. Je vhodné
prevazne na pecenie a dusenie.

Bravéové plece BK VU

710745 vyrobna tprava s miernym tukovym krytim Tkscca3-5kg vakuum vrecko
obsahujicim drobné casti kolena, laloku a boku
710720 Bnlw’;ggboc‘égdgtlé%caﬁsgel( 4xccall3kg vakuum vrecko €
710745 Brav¢ové plece BK KU Slovensko )
E 710726 | kuchynsky upravené plece zbavené prebytocnych ¢asti, Tks cca2 kg vakuum vrecko
tuku a krvnych zrazenin
Bravéové plece bez kosti $pecial KU OB
710730 | kuchynsky upravené plece zbavené prebytotnych Castf, Tkscca3-5kg vakuum vrecko €
tuku a krvnych zrazenin
Bravcové plece BK KU ZAK .
710740 pre specificki objednavku, min. 2 kg, max. 4 kg Tkscca2-4 kg vakuum vrecko €
710234 Bravcové plece BK OB) kaliber 600 g vanitka OA [ 2
261007 Bravéové plece bez kosti KU Tkrt cca20 kg karton eS
710726
261065 Bravcové plece bez kosti 4D Tkrt cca 20 kg kartén o0

vyrobna Uprava

BravCova panenka

Bravcova panenka sa nachadza v bedrovej Casti
nadvazujlcej na bravcové karé. Ide o najkvalitnejsiu
a najchudsiu cast prasata, ¢asto oznacovanu ako
panenska svieckova. Je vhodnd prevazne na pripravu mindtok a medailonikov.

Brav¢ova panenka KU ,
710004 & palcom a be retiazky Tkrt cca2,5kg (5 ks) vakuum vrecko €
Bravcova panenka OB)
710973 kartén so 4 kusmi panenky cca 500 g, 4xcca500g vakuum vrecko €
maloobchodné balenie
Brav¢ova panenka KU o .
261003 bez palca, bez retiazky a tukového krytia podla vahy vakuum vrecko :%
Bravéova panenka Chile individualne
261006 s palcom, bez retiazky a tukového krytia Tx5kg vo vakuu :%
Bravcova panenka Madarsko individualne
261009 s palcom, bez retiazky a tukového krytia 1x5kg vo vakuu *
Bravcova panenka s retiazkou individudlne
261036 s palcom a s retiazkou 1x5kg vo vakuu *
Bravcové palce z paneniek .
261005 vhodné na pripravu steakov alebo medailonikov Tkt ccal0kg vakuum vrecko :%
266062 Bravcova panenka steak so slaninou 40X75g vakuum vrecko s

266062

koreneny medailonik z panenky obaleny slaninou




Brovicss

Bravcovy krk

Ako vychddza z ndzvu, krkovitka sa nachddza na hornej strane
chrbta od hlavy po chrbtovi ¢ast a nadvazuje na bravcové karé.
Je to jedna z najpouzivanejsich Casti z vysekového masa.

Ide o sval mierne prerasteny tukom, preto je maso stavnaté.
Pomer tuku je zavisly na jatocnej vahe prasata.

Je vhodna prevazne na pecenie, grilovanie a Udenie.

710661 Bravéovy krk bez kosti VU Tkscca2-4kg vakuum vrecko &
710630 Bravéovy krk bez kosti KU 4ksxccal5kg vakuumvrecko | @
261008 Bravcovy krk bez kosti mrazeny VU 1krt cca10 - 15 kg folia 2S
710660 Mg ng%‘r'ﬂvﬁﬁtﬁ% gla::"# (ﬁ\%(kg min. obj. 2 kg vakuum vrecko [ 2
710605 Bravéovy krk SK ZAK min. obj. 2 kg vrecko [ 2
710625 Bravméﬁygmk;";tﬂ(cgitc‘)’;ZAK min. obj. 2 kg vrecko [ 2
710620 Braveovy krk SK plithy OB cass0g vanickaoA | @
710660 710233 Bravéovy krk BK pltok OB} kaliber 600 vanickaOA | @

Bravcove rebra

Po vyburani karé a oddeleni od kosti zostane chrbtica a cast

rebier, ktoré sa od chrbtice oddelia. Tym vznikne pasik rebier,

ktory je masity ako v medzirebrach, tak ciastocne na povrchu kosti.
Maso z tychto rebier je Stavnaté a velmi chutné. Vhodné na pecenie,
grilovanie a udenie.

261015 Bravcové rebra masité SVK podla ponuky volhe lozené S

261071 Bravcové rebra z karé podla ponuky volne lozené S

261201 Bravcové Spicky z rebier 1x10 kg volne lozené S
261015

710200 Bravcové rebra chladené Spare Ribs OB podla vahy vakuum vrecko 3

rebrd z boku




Bravicve mage

Bravcoveé kareé

NajhodnotnejsSie vysekové mdso z chrbtovej casti prasata.

Obsahuje vnutrosvalovy tuk v prednej casti, kde nadvazuje
na krkovicku. Strednd a koncova Cast je naopak bez tuku. Tukové krytie
na povrchu svalu je max. do 3 mm. Vhodné prevazne na platkovanie a pripravu minttok.

710830 nogao | BravtovélarébezkostiaretiazZly kU | qytas-skg | vslaumviedo | €
70009 | e T e o | Thitc@4-Skg | vilwmuedo | @
70840 | e e e | 4hsxcallg | vilwmuedo | @
noozo | . Br :ﬁ%‘v'fmkfr;g Duroc e ey | Tktca3s-45kg | vikuumvreco | €
710800 Bravéové karé SK ZAK min. obj. 2 kg vrecko ¢
710801 | Bravéové karé bez kosti a retiazky KU SVK Tkt ccaTkg vékuumvrecko | &
26102 Bravéové karé BK VU 1krt cca 24 kg folia %
710851 rﬁ;ﬂfgh"rﬁ I;E{&%B( glar:gkoéeKk . min. obj. 2 kg vakuum vrecko [ 2
710021 Bra"éo"énﬁfb?yg%é?oﬁ ég’gf' Bga'tok ZAK min. obj. 2 kg vakuum vrecko [ 2
710821 gﬁ‘ﬁ’;iﬁg 1555 gplr?:wogbjzg\klé min. obj. 2 kg vrecko [ 2
710822 Brf:‘ﬂ'?:ig&tlztjggg é:Tmﬁj‘zigK min. obj. 2 kg vrecko ¢
710815 Bravcové karé SK plétky OB cca 550 kg vanickaOA | &
710235 Bravégﬂ\g‘ezjg(tipe; d?!‘bgf;fgk 0B kaliber 600 g vanicka OA €

Bravéové karé BK marinované OB
716461 bylinkova marindda, 4 x cca 150 g, 4xccalsog vanicka OA &
maloobchodné balenie

710851

v Ve /v v Ve

Bravcové kocky/qulas cerstvé
710410 Bravéové "iab??f'f@zﬂx 2cm ZAK min. obj. 2 kg vakuum vrecko [ 2
710436 Bravéové nﬂ)g;lia'aécgqx 3 em ZAK min. obj. 2 kg vakuum vrecko [ 2
710440 Bravioué maso rezance ZAK min. obj. 2 kg vékuum vrecko | @
710231 Bravéové kocky na gulss OB kaliber 600 vanickaoA | @

710436

maloobchodné balenie




Bravcove stehno

Kvalitné a velmi chutné skupenstvo svalov zo zadnej
koncatiny, neobsahujuce takmer Ziadny tuk a sfachy.
Rozburanim stehna ziskame niekolko svalov - spodny a vrchny Sal,
orech, kvetovu spicku a valcek. Vhodné je predovsetkym na vyrobu Suniek. Pouziva sa aj na
minGtkovu kuchynu, na platkovanie, na vyrobu odrezkov a na Udenie.

Brav¢ové stehno BK VU

710922 celé, nerozsalované steno bez kosti s miernym 1ks9-12kg vakuum vrecko €
tukovym krytim na povrchu

710916 Bravéové stehno BK KU SVK ccalkg vakuum vrecko [ 3

710920 e sgggf‘(ci‘u“é;:;gwf rﬁﬂ% rznngA kg min. obj. 2 kg vakuum vrecko ¢

Togeo |, SO SO BKPHOZA | o gizig | vsumvedo | €

710935 Bravéové sztfsh Vl;t;éBkL(uorech ZAK cca2kg vakuum vrecko ([ 2

710900 Bravggzgngtsahr?aokussl\f ZAK Tks cca 3 - 15 kg vrecko [ 2

710913 BravE%\éi(js:;li:;lnoa\;ggtl\l/nK\{;Téél 08J ccal-15kg vakuum vrecko ¢

710920 710236 Bravtové stehno bez kosti O] kaliber 600 vanickaoa | &
710237 Bravéové s;;lggbt:hgg:élgztmi‘_eplétok 0B kaliber 600 g vanicka OA [ 2

261000 Bravcové stehno BK VU Tkrt cca 20 kg folia 2S

. 261001 Bravéové stehno BK KU 2 krt cca20 kg félia 25
7109; 261024 Bravcové stehno - vrchny sal Tkrt cca10 kg folia o0

jednotlive saly cca 3 kg

Slovenskeé chladené bravcové maso

Em 710801

Brav¢ové karé bez kosti a retiazky KU SVK

ccalkg

vakuum vrecko

Em 710726

Bravéové plece KU SVK

ccalkg

vakuum vrecko

710801

Em 710916

Bravéové stehno bez kosti KU SVK

ccalkg

vakuum vrecko




Bravicve mage

Bravcovy bok

Vlysekové madso prerastené tukom. Pomer tuku je zavisly
na jatocnej vahe a veku zvierata. Vhodné na pecenie, Udenie
a vyrobu rolad.

710510

710500 Bravéovy bok s kostou KU ZAK min. obj. 2 kg vrecko €
710530 Br;;ﬁ:gcggh'; EOKkuKO cca35-4,5kg vakuum vrecko €
710510 b eszggs’aE?u‘ﬁ g;g‘dgéﬁl‘al nBaléog\?lKRT ccaSkg vakuum vrecko [ 2
710520 B’a"é°"p‘zega‘j"p‘o'-‘;v'a(nl;'ka;t°k 0B) cca3kg (25 - 30 k) vanitka OA 'd
710561 Bravéovy ';rg('j‘ajkp‘;cv';\n" 3x3 cm OB cca3kg vanickaoA | @
710535 Bravéogzolggj!(plr::jzajlggituiglﬂ ZAK cca6-8kg vakuum vrecko [ 2
710232 Braveovy bok bez kosti a koze OB) 600 g vanickaOA | @

Bravcové kolena a paprcky cerstvé

Predné aj zadné bravcové kolena su tvorené

zo svalov, Sliach, vdziva a koze s velkym obsahom
kolagénu a so znacnym podielom kosti. Vhodné
na pecenie, dusenie, Udenie, ale aj grilovanie.

261112

261021 Bravéové koleno ??%‘5‘;5 kostou 1krt cca 20 kg volne lozené | 3
710335 Bravcové koleno SK zadné ZAK Tks ccal4-17 kg vrecko €
obj. 2ks
710336 Braviové k‘;!ﬁ"(%s'( predné ZAK Tkscca0,9-12kg vrecko €
obj. 2ks
Bravéové koleno BK bez koze ZAK
710320 predné aj zadné koleno, moznost objednat aj s kozou min. obj. 2 kg vakuum vrecko €
-nutné dopisat do poznamky s kozou"
710140 Bravcogatlaé g:;{fykv ZAK min. obj. 2 kg vrecko | 2
. \"4 [ .
Prasiatka a Casti z nich
F‘y Vek prasiat okolo dvoch mesiacov. Maso je stavnaté, krehké a takmer bez tuku.
261M Prasiatko celé cca25-30kg folia %
261112 Prasiatko celé cca15-20kg félia 2S
261M6 Party prasiatko vykostené, viazané cca8kg félia 2S
261117 Party prasiatko vykos'tene, grilované, cca8-12kg flia 2
plnené
261122 Prasiatko - kolienka zadné 4x03-06kg vakuum vrecko ke
261123 Prasiatko - karé s kostou cca2kg vakuum vrecko 2S
261124 Prasiatko - rolované karé s boc¢ikom cal8-3kg vakuum vrecko %

bez kosti




- TENDER PORK

“BY.DANISH CROWN

I=LAHI(A PRIPRAVA

- ASKVELE ZLOZENIE
VHODNE PRE TELPE | STUDENE RAUTY

!'

BRAVCOVE KARE BRAVCOVE KOLIENKA

V cesnakovej marinade Barbecue marinada

PRODUKT C.: 261104 PRODUI(T-C.: 261303
VAHA KARTONU: 1x cca 9 kg (4 ks) VAHA KARTONU: 1x cca 5 kg

« mojBidfood.sk  zikaznicke cENTRUM BIDFOOD - GASTRONGMIA

ZAPAD VYCHOD
032/ 774 28 50, 0912 058 150 | E-mail: callcentrum.nm@bidfood.sk 051/746 12 50, 0912 058 250 | Email: callcentrum.po@bidfood.sk

EXKLUZIVIIG Y POMUKE
Gig

&711161

BRAVEOVE KahE DURDC - D
STEGK S &®

4x250g

II G e & 710020
f POl{g(” & 710021 it BRavCove Kane
sMEy, S\ BRAVEOVE Kane DURDC US DUROC S
((@\\ platky 150 g+ ZAK | cca 4,5 kg
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Braveove mdge

Bravcové droby, sadlo a ostatné

Droby st vnutornosti s vysokou vyzivnou hodnotou. St vhodné na pripravu zabijackovych Specialit,
ale aj na varenie tradicnej slovenskej kuchyne. Bravcové kosti st vhodné k priprave vyvarov

a omacok typu demi-glace.

710100 Bravcova koza ZAK min. obj. 5 kg vakuum vrecko &
7101M Brav¢ové sadlo drobné ZAK min. obj. 2 kg vakuum vrecko €&
710115 Brav¢ové sadlo chrbtové ZAK min. obj. 2 kg vakuum vrecko &
Bravcové sadlo na skvarenie OB) oy
710125 sadlo na Skvarenie mleté na 20 mm 3kg vanicka OA ¢
Bravcové sadlo na skvarenie OB) oy
710130 maloobchodng balenie cca 550 g vanicka OA €&
714005 Bravéo;%;}zez ZAK min. obj. 20 kg vakuum vrecko €&
272205 — <
714010 Bravc%gkg;eez ZAK min. obj. 20 kg vakuum vrecko €&
714007 Bravéogg'z gggﬁﬂv,zo ZAK min. obj. 5kg vakuum vrecko €&
272205 Bravéova petei 1x10 kg blok 2S
Bravcové srdce OBJ
272235 hbAnbwy 1x10 kg blok 25
Bravcové licka .
272240 272240 odistend Itka podia vahy cca7kg vakuum vrecko 25
710210 Bravcové kosti OB) podla vahy vrecko &
. V 4 oo V4 v I
Marinovane masa cerstve
Bravcovy bok SK marinovany OB) o
. 710980 Maripure Spare Ribs (25 - 30 ks vo vanicke) 3kg vanicka OA €
710984 Bravéovy krk SK marinovany ZAK .
710982 lubovolnd marinada™ (1 platok 150 g+) 3kg vanicka OA €
Bravcové rebra marinované OB) iy
710984 marinada Knusper Willi bylinkovo-cesnakova 3kg vanicka OA €
Bravéovy krk BK marinovany ZAK o
710986 lubovolnd marindda*®, min. obj. 3 kg (1 platok 120 g+) 3kg vanicka OA €
710986 710987 Brav¢ové karé BK marinované ZAK 3k vanicka OA ¢
lubovolnd marinada™ i kalibradia (1 platok 80 g+) 9
Bravcovy krk BK marinovany OB] -
716460 pikantna marinada, maloobchodné balenie 4xcals0g vanicka OA &
Bravcové rebra marinované OB)
710985 marinada Knusper Willi bylinkovo-cesnakova, cca550g vanicka OA &
maloobchodné balenie
716460 * lubovolna marinada znacky RAPS - moznost zvolit v poznamke obj. z nasledujlicich marinad: Chillie Villy, Krauter Willy, Pfeffer Willy,
Knusper Willy, Cesnakova
. V 4 \"4 ’ Y 4
Tenderpork - marinované bravcové vyrobky
Marinované bravcové kolienka BBQ
261303 marinované zadné bravtové kolienko 1xccaSkg félia 2S
v barbeque omacke
° [ Bravcové karé v cesnakovej marinade
o 26104 marinované bravcové karé 1x cca9 kg (4 ks) vakuum 25

v cesnakovo-paprikovej marinade
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Hovidzie miso je miso z hovidzieho dobytka, t,. jalovic, krav, byckov a bykov. Obsahuje vysoké mnozstvo
bielkovin a mineralov a zaistuje tak prirodzenu rovnovahu vo vyzive. Ako prirodny produkt je vyznamnou
sti¢astou zdravého stravovania. Hovidzie miso je tiez vysoko cenené v stvislosti so zdravym Zivotnym
Stylom a navykmi.
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Plemend dobytkov st chované na produkciu mlieka a misa. V tomto pripade sa jedna o masové

_ plemend, kde najma pri mladych zvieratach hovorime o mése jasno Cervenej farby, vynikajlcej kvality.

3 Cim je dobytok starsi, tym je farba mésa tmavéia a konzistencia tuhsia. Viyzaduje si potom dihiu tepelnd
Upravu.

\)
O\

‘Zakladnym delenim hovadzieho masa je rozdelenie na maso predné a zadné. Predné maso je tvorené najma mensimi
svalmi, ktoré v bohatej miere obsahuiju vazivo a st tucnejSie. Naopak zadné mdso je tvorené vacsimi svalmi, ktoré su
charakteristické svojou chudostou.



Hovadzie stehno

Hovadzie stehno je tzv. hovadzie zadné maso, povazované

za jedno z najhodnotnejsich casti hovadzieho. Stehno delime

na niekolko Casti: orech, vrchny a spodny Sal a kvetovu Spicku.
Jednotlivé svaly obsahuju velmi malo tuku a vdziva. Jedna sa tak
o velmi chudé Casti masa.

Hovidzie stehno B/) KU ZAK

711620

711676

262270

711013

711623 pre &pecifickil objednavku, min. obj. 3 kg, min. obj. 3kg vakuum vrecko €
max. 5kg na jednu objednavku
Hovidzie stehno platok Bf) ZAK
1676 lubovolnd hm. pltku 80 g+, min. obj. 3 kg vakuum vrecko €
platok na zavitky max. 170 g
Hovidzie stehno B/) VU ZAK I )
me lubovolnd hmotnost min. obj. 4 kg vakuum vrecko ([ 3
711605 Hovédzie steclg‘r;(gél‘(rava KU 0B ccas4-8kg vakuum vrecko &
Hovidzie stehno krava KU ZAK
711620 pre &pecifickil objednavku, min. obj. 3 kg, min. obj. 3kg vakuum vrecko €
max. 5kg na jednu objednavku
Hovidzie stehno platok krava ZAK
mer7 lubovolnd hm. platku 80 g+, min. obj. 3kg vakuum vrecko €
platok na zavitky max. 170 g
711020 Hovidzie stehno bez kosti KU ccalkg vakuumvrecko | @
71012 Hovidzie stehno b:vzkkostl - spodny sal, cca i kg vakuum vrecko ¢
71645 Hovadzia kvetova Spicka - rump EU cca2,5k vakuum vrecko 2
na objednavku > Kg
711018 Hovédzie stehno - orech, krava ccaSkg vakuum vrecko &
mo13 Hovadzie stehno - spodny sal, krava ccas4 kg vakuum vrecko [ 2
Hovadzie zadné OB) - iy
443 maloobchodng balenie kaliber 600 g vanicka OA €
Hovéddzie stehno platok OB) - iy
TM445 maloohchodng balenie kaliber 600 g vanicka OA [ 2
Hoviddzia falosna svieckova zadna OB) - iy
711448 alosna svieckova kaliber 600 g vanitka OA [ 2
262270 Hovidzia falosna svie¢kova zadna ccal8kg, vakuum vreckof %
karton cca 20 kg karton
s vakuum vrecko/
262264 Hovadzi orech, krava cca5kg . 23
karton
1625 Hovidzie stehno vrchny &3l, KU kus 3 kg+, vakuum vrecko/ ¢
na objednavku, ucelené kartdny cca 20 kg min. obj. 20 kg karton
71630 Hovidzie stehno vrchny 83l VU kus cca 4 kg+, vakuum vrecko/ ¢
na objedndvku, ucelené kartény cca 20 kg min. obj. 20 kg kartén




262260

1870

Hovadzi krk

Hovadzi krk je ¢ast predného hovadzieho mésa zlozena
z viacerych mensich svalov. Svalovina je prerastenejsia
5o silnymi vlaknami, avSak vdaka pomerne vyvazenému pomeru
tuku a svaloviny ma velmi dobré kulinarske vlastnosti. Je vhodna nielen
na dusenie a varenie, ale aj na vyrobu mletého masa a vyrobkov z neho.

711010 Hovéadzie predné - krk, byk ccal5-3kg vakuum vrecko €
711401 Hovadzi krk, krava ccaskg vakuum vrecko [ 2
405 Hovadzi krclg,‘v/kég?va KU 0B) ccas-7kg vakuum vrecko [ <
711336 Hovidzi krk Bf) KU ZAK min. obj. 3 kg vakuum vrecko | @
Hovidzi krk, krava KU ZAK
71406 pre $peificku objedndvku, min. obj. 3kg, min. obj. 3 kg vakuum vrecko 2
max. 5 kg na jednu objednavku
442 Hovéadzie predné méso OB) kaliber 600 g vanicka OA €
711201 Hovédzie pgggli’!gie s krkom ccab kg vakuum vrecko | 2
262260 Hoviidzi krk bez kosti, byk ccadkg, vakuum vrecko/ | s
’ kartén cca 20 kg karton

Hovadzia svieckova

Hovadziu svieckovu radime do kategdrie zadného hovadzieho masa.
Nachddza sa pod nizkym roStencom a pri deleni zadnej Stvrte sa odrezava.
Silnejsi zadny koniec svieckovej sa oznacuje ako palec, izky predny koniec
ako Spicka. Svalovina svieckovej ma velmi jemné vlakna, obsahuje velmi malo
vdziva a tuk iba na povrchu svalu. Svieckova sa pouziva na pecenie, ale hojne tiez na steakovt Upravu.

262212 Hovédzia SViEEk;’e‘fe% ?k;bs, Novy Zéland ccal8-23kg vakuum vrecko ke
262214 Hovédzia sviebéelz(?e\{gzlxs Ibs, Brazilia ccal8-23kg vakuum vrecko sk
8N Hovidzia svie¢kova KU, Belgicko ccal8-23kg vakuum vrecko €
71870 Hovﬁdzigeg\rlgte_‘aézlgva' irsko ccal8-23kg vakuum vrecko [ 2
711869 Hovﬁdzias fe\éiaezfcl)(uova' irsko 2,7 kg+ vakuum vrecko [ 2
711890 Hovadzia sviebt'felz(?;gzll:ls Ibs, Brazilia ccal8-23kg vakuum vrecko [ 2
711893 Hovﬁdzita]é\rleitei;'zt\?\g' ;/J?dLgs,kyfuguav ccal8-23kg vakuum vrecko [ 2
71953 Hovﬁc!]zeizar estglzek\cv/kn?%gjl niyk):’ USA ccal8-23kg vakuum vrecko [ 2
711962 Hovidzia svieckova 5 Ibs+, Kanada 2,5 kg+ vakuum vrecko €
262380 Hovadzia svieckova EU porcie 15x200 g vakuum/kartdn %
262203 Hovadzia svieckova 1,8 kg+, EU 18-23kg vakuum 2

bez retiazky




711503

= non

TH444

1014

Hovadzie plece

Hovadzie pliecko takisto patri do kategdrie tzv. hovadzieho mdsa
zadného (Nestotoznuje sa s prednou a zadnou ¢astou zvierata). Ide
0 najsvalnatejsiu ¢ast obsahujuicu velké svaly s pomerne malym obsahom
vdziva a tuku. Jednotlivé casti st vhodné najma na dusenie a varenie.
Pliecko dalej delime na plece velké, okrdhle (tzv. falosnu svieckovd) a ltpané. Lipané pliecko je
charakteristické Slachou, ktora svalom horizontalne prechadza. Tato vSak, po riadnej tepelnej
Uprave zmakne, alebo sa Uplne rozpusti a okrem toho zvyrazni chut masa.

Hovidzie plece BJ) KU ZAK
711502 pre &pecifickus objednavku, min. obj. 3 kg, min. obj. 3 kg vikuumvrecko | @
max. 5 kg na jednu objednavku
711504 H°¥Efczciae2vl7‘ik‘;a£§tg!§‘n§ ?‘algUOB’ cca3kg vékuumvrecko | @&
711505 Hovédzie plecé:ﬁ,é;rava KU 0B cca3-6kg vakuum vrecko &
Hovidzie plece, krava KU ZAK
711507 pre $pecifickil objednavku, min. obj. 3 kg, min. obj. 3kg vakuum vrecko &
max. obj. 5 kg na jednu objedndvku
711509 Hovédzie I(gg?@?gfg';gﬁa krava OB cca22kg vakuum vrecko &
508 Ho"‘ﬁg}zj&ngIﬁ;ﬁ;ﬂ%‘;?;?ﬂ&ggZAK min. obj. 4 kg vakuum vrecko &
71820 Hovidzia faloéna svieckova ZAK min. obj. 3 kg vakuum vrecko &
711503 Hovadzie plece bez kosti, byk ccaskg vakuum vrecko €
M544 \‘ubovol!rzléﬁl‘?g\zifuglggcs 53!‘2}137'3( zg\l/\]tkzylr\nla(x 170g min. 2 kg vakuum vrecko ¢
s | | HoddepleceplittokmaZi | ool | ikumvedo | €
711683 Hmﬁié?fyig \Zl‘gghkoyp";?;ggi’twg gZAK min. obj. 3 kg vakuum vrecko &
o Hovadzie plece platok O] kaliber 600 g vanickaOA | @
447 Hovadzie plitky na zdvitky O] kaliber 600 g vanicka0A | @
711022 | Hovddzia falosna svieckova - prednd, krava 2xccal8kg vakuum vrecko 2
262250 Hovédzie plece bez kosti, byk ka rt%cr?ci:g’o kg vékuiL(J::t\équecko/ %
262271 | Hovadzia falosna svieckova - prednd, krava ka rifgi 1cyc5ak29(’) kg folia/karton ke

Hovadzia nozina

Hovadzia nozina je ¢ast na tzv. predlakti nohy zvierata. Nozinu
tak delime na cast prednu a zadnu. Ide o mensie svalové celky
obsahuijtice vela vaziva. Nozina je preto idedlna surovina napr.

na pripravu gulasu.

e . A cca2,5kg, vakuum vrecko/
262216 Hovddzia nozina bez kosti, byk kartén cca 20 kg karton eS
71014 Hoviddzia nozina bez kosti, krava cca2kg vakuum vrecko
71235 H°V5d2ia('g§iga,""a KU 0B) cca2-3kg vakuum vrecko &




Reprezentujeme mnohogeneracné
skusenosti s produkciou hovdadzieho masa.

Garantujeme kvalitnu produkciu s plnou
sledovatelnostou (pomocou usnych stitkov
a identifika¢nych kariet), hygienu a HACCP.

Ponukame Siroky sortiment vyrobkov 4
hovadzieho masa s moznostou vyberu ,choice” - 3 .
a ,prime‘, bio versus Standard kvalita. e i o 4

- - : I/’, 4
Udrziavame silny vztah s miestnymi farmarmi, N -~ z
aby sme zabezpe¢ili prisun kvalitného dobytka T : 1~ \ s

1y 1 1.2 7 > L
do nasho spracovatelského zavodu. . : L /%/
‘ ———

Nasa prevadzka ziskala GFSI certifikat.

SWAEGERS & CO

)~ 7 wv7s Tenderloin
klInacové cisla Chain Off
(Hovadzia svieckova
bez retiazky)

3. 1000 _ _
generacia s dodavatelov e o
+ 30 R R _:- N Topside

-'€ TSN T N\ Cap Off PAD
skl’;':::(}),:tl’;mi miliénovy obrat R 7 B (Vrchny Sal KU)

69.000

kapacita hoviddzieho dobytka rocne

Chuck Roll =
+ 2 O ~ OOO (Podplecie s krkom)

ton rocnej produkcie

... a v ponuke mame aj mnoho dal$ich produktov.
Pre viac informacii nas, prosim, kontaktujte.




711739

262192

262198

446

Hovadzia rostenka

Hovadzi roStenec je chrbtova cast zadnej Stvrte. Svalovinu tvoria
pomerne rozsiahle svalové celky chrbtovych svalov, ktoré st zvIast
mohutné v prednej Casti. Na povrchu rostenky je podla tucnosti
konkrétneho kusu zvierata slabsia alebo silnejsia vrstva tuku. Pouziva

sa hlavne na pecenie a dusenie. Nizky rostenec je tiez typickou surovinou
na pripravu roastbeefu.

Hovidzia rostenka s kostou ZAK

rostenka na kosti, vrdtane rebrovych nezadistenych )
170 kosti. MoZnost objednat i bez rebrovych kosti - nutné ca8-9kg vrecko ¢
dopisat do poznamky ,BEZ REBROVYCH KOSTI*
Vysoky rostenec s kostou ZAK
mm kus 8 - 10 kg, cely kus vysokej rostenky na kosti cca8-10kg vrecko ¢
Tomahawk platok ZAK
rostenka s rebrovou kostou platok, kost je zacisteng, }
mnz odstraneny stavec na spodnej casti platku, cca09-12kg vrecko ¢
platok/kus cca kg a vyssi
711715 Hovédzia roget‘vg?él‘(a, krava KU ccas-8kg vakuum vrecko €&
Hovidzia rostenka KU BJ) ZAK
byk/jalovica, moznost platkovat, .
7730 platky je nutné uviest do poznamky objednavky, ccad kg* vakuum vrecko ¢
lubovolna hm. platku 100 g+, min. obj. 3 kg platkov
Hovidzia roétenka KU B/ - odblanena ZAK
byk/jalovica, moznost platkovat, .
JALEL platky je nutné uviest do poznamky objednavky, ccad kg vakuum vrecko €
lubovolng hm. platku 100 g+, min. obj. 3 kg platkov
711744 Hovidzia roétenka, krava, platok ZAK a4 ka vakuum vrecko €
lubovolnd hm. platku 100 g+, min. obj. 3 kg 9
71720 Hovédzia /rvo/§tenka, krava KU cca3kg+ vakuum vrecko &
cely 83l cca3-5kg
Hovidzia rostenka, krava KU ZAK
m735 pre $peifickd objednévku, min. obj. 3kg, min. obj. 3kg vakuum vrecko &
max. 5kg na jednu objednavku
Hovidzia rotenka, krava, platok ZAK L .
71739 ubovoln3 hm,p\a'tku 100 g+ min. obj. 3kg vakuum vrecko €
Hovédezia rostenka, krava, odblanens,
m740 platok ZAK min. obj. 3kg vakuum vrecko &
lubovolnd hm. platku 100 g+
e - cca3-4kg, vakuum vrecko/
260110 Hovédzia rostenka, krava, KU Kartén cca 12 kg kartén %
Hovidzia roétenka Juzna Amerika, byk cca 6 kg, .
262191 s tukoum ey J karton cca 18 kg vakuumvrecko |
s, . . cca3d-4kg, vakuum vrecko/
262192 Hovidzi nizky rostenec, krava, VU kartén cca 12 kg karton 2S
262198 Hovadzi vysoky rostenec 4 kg+ vakuum vrecko %
Hovidzia rostenka OB) - iy
71446 e kaliber 600 g OA vanitka &




Hovidzi T-bone steak ZAK

Hovadzie maso na kosti cerstvé

m865

Hovadzie kosti, rebra, hovadzi orez, droby a ostatné

kalibrovat platky (platky v rozmedzi 300 - 400 g)

711865 ‘ Ptk porcie od 2.0 - 450 600 ‘ min. obj. 3 kg ‘ OA vanitka ‘ &
Hovidzie Osso buco ZAK
711867 pl. &3 cm, min. obj. Tkus = cca 2,5 - 3 kg, nie je mozné min. obj. 3 kg vrecko ¢

715100 H°V5n‘:zg;eg§§v‘m ZAK min. obj. 5 kg vakuum vrecko &
715105 H°Vigf)ib?63;gvc@ ZAK min. obj. 5 kg vakuum vrecko &
71M25 Hovddzie kosti Spikové OB] minimalne 3 kg vrecko &
262280 Hovidzie rebra rezané ZAK "
711205 maloobchodng balenie cca7s0g vanicka &
71M05 Hovs(gjl;;\l/gg VZAK min. obj. 2 kg vakuum vrecko &
e a e ey cca5kg, vakuum vrecko/
262280 Hovadzie licka Kartén cca 13 - 15 kg karton %
262285 Hovddzie Spikové kosti cca15kg folia/karton %
- . prekladané féliou/
266055 Hovddzie carpaccio 10x80¢g krabicka %
273315 Hovddzie drzky krdjané predvarené 10x1kg vrecko/kartdn %
273324 Hovddzie drzky gastro 1x5kg vrecko eS
273360 Bycie zlazy ccal5kg vrecko 2S
| — Hovédzi orez 70/30 OB) ,
714020 objedndvat na pocty baleni ccaSkg vakuum vrecko &
Hovidzi orez 70/30 mlety ZAK
714025 moznost volby zrnitosti 2; 3; 4: 5; 6, 8; 13 mm, ccaSkg vakuum vrecko &
POZOR - odportcana zritost max. 4 mm
715125 Hovidzi jazyk bez koreiia ZAK ccal2-15kg vakuum vrecko &
711207 Hovéddzie rebra rezané kaliber 3 kg vanicka OA &
262285
Hovddzia zmes na polievku OB) iy
mz210 mix hovédzie rebro, hovadzie predné, Spikova kost cca3kg vanicka OA &
Hovédzia zmes na polievku OB)
716503 mix hovédzie rebro, hovadzie predné, spikova kost, cca600g vanicka OA ([ 2

maloobchodné balenie




Hovadzie maso na qulas

Hovadzia nozina je svojim zlozenim idedlnou surovinou
pre vyrobok hovadzie maso na gulas.

711330 Hovidzie miso na gulas 2 x 2 cm ZAK
[ubovolnd hmotnost, iba2 x 2 cm

min. obj. 3 kg vakuum vrecko

711310 Hovidzie miso na gulas 3 x 3 cm ZAK

lubovolnd hmotnost, iba 3x 3 cm min. obj. 3 kg vakuum vrecko

¢
€
Hovidzie miso na gulas EXCLUSIVE ZAK
711311 extra chudé, 3x 3 cm (kacka cca 24 g), len zo stehna min. obj. 3 kg vakuum vrecko &
moznost tiez 2 x 2 cm (kocka cca 10 g)
[ 3
€

44 Hovédzie kocky na gulas OB} Kaliber 600 g OA vanitka
maloobchodné balenie

711334 Hovidzie rezance ZAK
Sirka cca 0,8 cm

711330

min. obj. 3 kg vakuum vrecko

VYZRETE HOVADZIE MASO Z AUSTRALIE

Kfmené obilim ‘ Prvotriedna jemnost | Mramorovanie | Chut

VYNIMOCNA KVALITA

Dovodom, preco si vybrat hovédzie méso znacky RIVERINE
je jeho vynikajuca kvalita, vdaka bezkonkurenénému spdsobu kfmenia.
Starostlivo vyberame dobytok prvotriednej kvality,
pasuci sa na otvorenych pasienkoch v teplom
regione Riverine v Australii.
Dobytok podlieha prisnym Standardom, je dokrmovany
zrnom a spada pod systém klasifikacie masovych
Standardov Australie (MSA), ktory zaistuje overenu kvalitu.

NASA ZARUKA KVALITY

Teys Australia ma bezkonkurenénu povest dodavatela
hovadzieho masa konstantnej kvality.

UZ od roku 1946 si firma buduje povest veduceho dodavatela
c¢erveného masa pre retazce a stravovacie zariadenia.
Sme hrdi na to, Ze vo svojom portfoliu spotrebitelskych

znaciek mame hovéadzie méso znacky Riverine.

Na zaklade systému klasifikacie masovych Standardov
Australie (MSA) /nezavisly program zabezpecenia kvality jedla/
poskytujeme zaruku, Ze naSa ponuka hovadziny z radu Riverine,
prinesie na Vas stél vynimoény gastronomicky zazitok.




Chov dobytka za Gcelom pr’?)dukcie mlieka md iste nesporny vyznam. Aviak v irsku prevazuje

chov misovych plemien. Najéastejsie sa tu objavujti plemend ako napr. Angus, Hereford, Charolais,

Limousine alebo Simmental. Hovadzie maso z tychto plemien je zarukou vybornych kulindrskych

vlastnosti. Priaznivé klimatické podmienky na irskom ostrove zarover garantuju vysoku kvalitu

masa po cely rok a pre chov dobytka na farmach poskytuiju prostredie absolttne bez stresu. Takto

nastavené podmienky chovu su prinosom aj pre spracovanie vo vyrobnych zavodoch. Po dosiahnuti
jatocného veku zvierat (20 - 24 mesiacov) je realizovana vytaznost pri spracovani velmi vysoka.

- Kombindcia vsetkych tychto skutocnosti je vyznamnou pridanou hodnotou pre dalsiu pripravu

- médsa v kuchyni a vyslednd chut potom oceni aj konecny konzument. Nie je nahoda, ze vyhlasené

restauracie po celom svete, vratane drzitelov michelinskych hviezd, irske hovadzie méso pravidelne pouZzivaju.

4
N



Chuck Tender

(Falosna svieckova z pleca - predna)

Cast predného pleca alebo aj falosnd svietkova, vhodna na petenie
v celku a dusenie.

ma015 | 2xccal5kg | vakuum vrecko | €

Knuckle (Orech)

Chuda Cast z prednej casti zadného stehna, ocistena, zbavena tukovej
vrstvy, vhodnd najma na dusenie, varenie a pecenie.

711031 | ccaSkg | vakuum vrecko | €

Chuck Roll (Krk s podplecim)

Predné maso z chrbta medzi krkom a vysokym rostencom, vhodné
najma na pecenie, dusenie a mletie na vyrobu hamburgerov.

71033 | cca5-8kg | vakuum vrecko | [ 2

Bone in flank
(Pupok s kostou - polené)

Maso z pupku s kostou. Stavnaté miso uréené najma k dihsiemu
peceniu a pripadnému dokonceniu na grile.

cca 7 kg/ks, rebro

71745 polené pozdizne po vakuum vrecko | @
kosti, na objednavku
Tenderloin

Fillet 4/5 Ibs (Svieckova bez retiazky)

Vysoko kvalitné maso zo zadnej Stvrte, charakteristické svojou
jemnostou a Stavnatostou. Iba steakova Uprava.

711870 | ccal8-24kg | vakuum vrecko | €

Tenderloin
Fillet 5 Ibs+ (Svieckova s retiazkou)

Vlysoko kvalitné maso zo zadnej Stvrte, charakteristické svojou
jemnostou a Stavnatostou. Iba steakova Uprava.

869 | cca2,7 kg+ | vakuum vrecko | | 2

Flank steak (Hovidzia slabina)

Maso z pupku, predstavuje spodnu Cast slabiny.
Stavnaté maso urcené na grilovanie.

cca2kg
na objednavku

711037 vakuum vrecko | @&
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Steakovym masom nazyvame méso vyzreté. Viyzretost masa dosiahneme dvoma sposobmi
_dozrievania, suchym alebo mokrym. Pre samotné dozrievanie je dolezité udrzanie konstantnej
teploty, vihkosti a pridenia vzduchu.

Suché zretie prebieha tak, ze celé poIoviEky Sturtky alebo diely visia nezabalené na hakoch. Pocas zrenia vak
-dochadza k pomerne vysokému vysusaniu svaloviny a tym aj ubytku hmotnosti. Je tak vhodné ponechat na
~ povrchu misa tukové krytie, ktoré potom jednoducho odstranime. Chut a voiia mésa je velmi vyrazna.

Castejsi spc“)sob vyzrievania masa je pouzitie tzv. mokrého zrenia. Jednotlivé Casti masa su zabalené do vakuovych vreciek.
Zretie je pomalsie, ale nedochadza k stratdm hmotnosti ako pri suchom zrent. \izhfadom k zamedzeniu pristupu vzduchu
vakuovym balenim dochadza k tvorbe kyseliny mlie¢nej. Typickym znakom po otvoreni balenia je kysly zapach. V tomto
pripade postaci maso ponechat niekolko minut odvetrat. Neprijemny zapach zmizne a pésobenim kyslika ziska maso
Hiarivejsiu farbu. Mso je potom velmi tavnaté a chutné.



® i

Juznd Amerika

Rib eye (Vysoky rostenec)

Malo namahany sval medzi podplecim a nizkym rostencom, spolu
so svieckovicou patri k najjemnejsim a najchutnejSim masam. Steakova Uprava.

2-25kg
Brazflia, Uruguay, Paraguay

711686 vakuum vrecko | @&

Rump steak (kvetova &picka)

Zadna cast hovadzieho, bez tukového krytia, jemné maso vhodné na grilovanie.

cca2kg

Brazflia, Uruguay, Paraguay

711816 vékuum vrecko | &

Striploin (Nizky rostenec)

Zadna Cast rostenky, vyznacuje sa chudsim masom, s tukovym krytim,
vhodna najma na steaky, ale aj pecenie (Roastbeef).

cca b kg

Brazllia, Uruguay, Paraguay

71826 vékuum vrecko | &

Tenderloin 4/5 Ibs (Svietkova)

Vlysoko kvalitné maso zo zadnej Stvrte, charakteristické svojou jemnostou
a stavnatostou. VySSia miera mramorovania vdaka dokrmovaniu kukuricou
a kfmnou zmesou (tzv. Grain fed). Steakova tprava.

ccal8-24kg
Brazflia, Uruguay, Paraguay

711890 vékuum vrecko | &

Flank steak (Slabina)

Miso z pupku, predstavuje spodni €ast slabiny. Stavnaté miso uréené

na grilovanie.
ccal8kg .
711855 na objednavku, vékuum vrecko | &
Brazilia, Uruguay, Paraguay




Rib Eye platok ZAK

Malo namahany sval medzi podplecim a nizkym rostencom, spolu
so svieckovicou patri k najjemnejsim a najchutnejsim masam.
Iba steakova Uprava.

71693 ‘ U ruglli:y' ;2{052%% gt vakuum vrecko | @
711690 ‘ Brarznﬂgg'pcl)a’tt%kzzgg gt vakuum vrecko | @
Rump steak platok ZAK

Zadna cast hovadzieho, bez tukového krytia, jemné maso
vhodné na grilovanie.

€

71821 ‘ min. obj. 2 kg vakuum vrecko

Uruguay, plétok 200 g+

Striploin (GRASS FED) platok ZAK

Zadna cast rostenky, vyznacuje sa chudSim masom, vhodna najma
na steaky, ale aj pecenie (Roastbeef).

min. obj. 2 kg
Uruguay, Paraguay, platok
200 g+

€

711852 vakuum vrecko

Top side plétok ZAK (vrchny $3)

Pochadza z vnutornej strany stehna. Velmi chudé maso
vhodné na pomalé varenie a dusenie.

&

vakuum vrecko

min. obj. 2 kg
m3se ‘ pldtok 200 g+

4 It
s . K

daslanhicadenoRifbl

Japonsko - WAGYU
Wagyu Striploin platok 0B}
Zadna cast rostenky, vyznacuje sa chudsim masom. Vhodna najma

na steaky, ale aj peCenie (Roastbeef). Mdso ma vyrazné mramorovanie.
Stupen mramorovania A4.

predaj po 1 platku
cca250-300g
na objednavku

€

711981 vakuum vrecko

Wagyu Rib Eye

Malo namahany sval medzi podplecim a nizkym rostencom. Spolu so
svieckovicou patri k najjemnejsim a najchutnejSim masam. Iba steakova
Uprava.

€

vakuum vrecko

711990 ‘ cca3kg

na objednavku




Rib eye (Vysoky rostenec)

Malo namahany sval medzi podplecim a nizkym rostencom, spolu
so svieckovicou patri k najjemnejsim a najchutnejSim masam.
Iba steakova Uprava. (Grain fed).

€

na Objednavku vakuum vrecko

71952 ‘ ccazkg

Striploin (Nizky rostenec)

Zadna Cast rostenky, vyznacuje sa chudSim masom, vhodna najma
na steaky, ale aj pecenie (Roastbeef). (Grain fed).

711833 ‘ ccaskg vakuum vrecko | @&

na objednavku

Tenderloin 4/5 Ibs (Svietkova)

Vlysoko kvalitné maso zo zadnej Stvrte, charakteristické svojou jemnostou
a stavnatostou. VySSia miera mramorovania vdaka dokrmovaniu kukuricou
a kfmnou zmesou (tzv. Grain fed). Iba steakova Uprava.

€

711953 ‘ ccal8-24kg vakuum vrecko

na objednavku

Top Blade platok zZAK

Predna Cast pliecka (podlopatkovy sval), ziskava sa vylapnutim od lopatky.
Jedna sa 0 maso s vysokym mramorovanim, velmi jemneé a Stavnaté.
Vhodné na pripravu steakov, nizkoteplotnt Upravu a dusenie.

cca2,5kg
iba cely Sal vrétane koncov,
platok 200 g+

711921 vakuum vrecko | &

T-bone/Shortloin

Pochddza zo zadnej Casti chrbta. Obsahuje cast chrbtovej kosti a zahria
roStenku a svieckovu. Tento rez prinasa viacero steakov vratane porterhouse
a T-bone steak.

cca3,5kg
T-bone veelku,
na objednavku

€

711956 vakuum vrecko




w\ %
g i

Namibia, Botswana

Flat iron steak ZAK

Maso z prednej Casti pliecka, tzv. lipané plece. Jedna sa o rez s vysokou
Uroviiou mramorovania. Maso je velmi jemné a Stavnaté. Uprostred

sa vsak nachadza tuhad stredova Slacha, ktora prechadza pozd|zne celym
svalom a obmedzuije tak moZznosti steakovej Upravy. RieSenim je lipané
pliecko pozd|Zne oddelit a slachu odstranit. Ziskame tak 2 filety prvotriedneho
steakového masa, tzv. Flat iron steak.

cca2kg
objednavky po 2 kg,
2 kusy vo vakuu

711963 vékuum vrecko | &

Falosna svieckova zadna

Cast hovidzieho stehna v tvare valéeka s jemnymi masovymi vidknami.
Vhodné na dusenie, pecenie a grilovanie.

711009 ‘ ccal3-15kg ‘ vakuum vrecko ‘ [ 2

Hovadzia falosna svieckova predna

Cast predného pleca alebo aj falodna svietkova, vhodna na pecenie v celku
a dusenie.

71016 ‘ 3xccal3kg ‘ vakuum vrecko ‘ €

Flap meat (Bavette)

Maiso z pupku, predstavuje stredn(i €ast pupka. Stavnaté méso vhodné najma
na grilovanie.

711802 ‘ ccal8kg ‘ vakuum vrecko | &

Flank steak

M3so z pupku, predstavuje spodni €ast slabiny. Stavnaté miso uréené
na grilovanie.

m825 ‘ ccalkg ‘ vakuum vrecko ‘ [ 2

Hovadzie stehno - orech

Chuda Cast z prednej casti zadného stehna, oCistené, zbavené tukovej vrstvy
vhodné najmd na dusenie, varenie a pri vyzretych kusoch tiez na grilovanie.

mao4 ‘ ccat kg ‘ vakuum vrecko ‘ {




Chuck Roll (krk s podplecim)

Predné mdso z chrbta medzi krkom a vysokym rostencom, vhodné
najma na pecenie, dusenie a mletie na vyrobu hamburgerov.

mrio ‘ cca6-8kg ‘ vakuum vrecko ‘ ¢

Knuckle (Orech)

Chuda cast z prednej casti zadného stehna, ocistené, zbavené tukovej
vrstvy vhodné najma na dusenie, varenie a pri vyzretych kusoch tiez na grilovanie.

71925 ‘ ccaSkg ‘ vakuum vrecko | @

Flap meat (Pupok)

Miso z pupku, predstavuje strednti €ast pupka. Stavnaté miso vhodné
najma na grilovanie.

22-3kg
na objednavku,
len cely karton cca 20 kg

Flank steak (Slabina) ™

Maso z pupku, predstavuje spodnui ¢ast slabiny. Stavnaté maso uréené na grilovanie.

vakuum vrecko

€

71955

711945 ‘ ccal8kg ‘ vakuum vrecko ‘ [

Picanha (Vrch kvetovej $picky)

Vrchnad ¢ast hovadzieho zadného stehna aj s tukovym krytim, grilujeme,
pecieme spravidla v celku a potom krdjame na platky.

711782 ‘ cca19kg ‘ vékuum vrecko ‘ [

Oyster blade (Lipané plece)

Predna Cast pliecka (podlopatkovy sval), ziskava sa vylipnutim od lopatky.
Jednd sa 0 maso s vysokym mramorovanim, velmi jemné a Stavnaté.
Vhodné na pripravu steakov, nizkoteplotnu Upravu a dusenie.

cca2,5kg
na objednavku,
len cely karton cca 20 kg

€

711920 vakuum vrecko

Eye round (Valéek zo stehna - falogna svieckova)

Cast hovidzieho stehna v tvare valteka s jemnymi mésovymi vidknami.
Vhodné na dusenie, pecenie a grilovanie.

cca2,5kg

na objednavku

€

711915 vakuum vrecko

Brisket (Hovidzia hrud)

Maso zo spodnej Casti hrudnika s vyssim obsahom vaziva a tuku.
Vhodné na dusenie alebo pomalé pecenie.

ccab6kg

na objednavku

Chuck tender

(Hovadzia falosna svieckova predna)

Cast predného pleca alebo aj faloénd svietkovd, vhodna na pecenie
v celku a dusenie.

€

711970 vakuum vrecko

711935 ‘ cca’l5kg ‘ vakuum vrecko ‘ {




Kanada

764

Chuck Roll (krk s podplecim)

Predné mdso z chrbta medzi krkom a vysokym rostencom, vhodné
najma na pecenie, dusenie a mletie na vyrobu hamburgerov.

71940 ‘ cca6-8kg ‘ vakuum vrecko ‘ €

Chuck tender

(Falosna svieckova z pleca - predna)

Cast predného pleca alebo aj falodna svietkova, vhodna na pecenie v celku a dusenie.
711964 ‘ ccal5kg ‘ vakuum vrecko ‘ [ 2

Rib eye (Vysoky rostenec)

Malo namahany sval medzi podplecim a nizkym rostencom, spolu so svieckovicou
patri k najjemnejsim a najchutnejSim masam. Iba steakova Uprava. (Grain fed).

71961 ‘ ccaSkg ‘ vakuum vrecko ‘ &

Tenderloin (Hovidzia svietkova)

Vysoko kvalitné maso zo zadnej Stvrte, charakteristické svojou jemnostou
a stavnatostou. VySSia miera mramorovania vdaka dokrmovaniu kukuricou
a kfimnou zmesou (tzv. Grain fed). Iba steakova Uprava.

711962 ‘ cca2,5kg ‘ vakuum vrecko ‘ &

Ball Tip (Hovidzia $pitka orecha)

Jednd sa o Cast orecha, konkrétne o jeho Spicku. Kulindrsky velmi ceneny
kus masa pre jeho jemnost a Stavnatost.

711967 ‘ cal2-17kg ‘ vékuum vrecko ‘ &

Rump steak (Kvetova épitka)

Zadna Cast hovadzieho, bez tukového krytia, jemné maso
vhodné na grilovanie.

711968 ‘ cca3,5kg ‘ vakuum vrecko ‘ [ 2

Steakové maso SKIN balenie, KT = 4 kusy

7mel US pork steak SKIN - OB} 4x2509 skin/kartdn €
71Me62 Rump steak Juzna Amerika SKIN - OB] 4x200g skin/karton &
71163 Rib eye Juzna Amerika SKIN - OB) 4x200g skin/karton 2
71M64 Striploin Juznd Amerika SKIN - OB) 4x200g skin/karton &




Telacim masom nazyvame maso zvierat zabitych vo veku do 6smich mesiacov. Mdso zo zvierat
vo veku nad osem mesiacov uz nazyvame mladym hovadzim. Zakladné delenie telacieho masa
vychadza zo sposobu vykrmu dobytku, a to na mliecne (tzv. Milkfed, dokrmované po celt dobu
mliekom) a dokrmované kfmnou zmesou (tzv. grainfed, rosé).

Typickym znakom masa z teliat dokrmovanych mliekom je jeho svetld farba a Stavnatost.
Pri mase zo zvierat dokrmovanych kimnou zmesou je farba masa tmavsia a podobd sa mdsu
hovadziemu.

Telacie maso je velmi jemnej konzistencie a chuti, s nizkym obsahom tuku, Jedna sa tak o0 maso
diétne a lahko stravitelné. Z tohto dovodu sa odporuca pre detskd stravu.



Telacie stehno (vrchny $3l)

Cast telacej zadnej Stvrte. Jedna z najviac cenenych partii tefacieho misa
vobec. Pod tymto produktom pontkame vrchny 3al s tukovym krytim
2 - 3 mm. Je idealne na pripravu reznov, pecenie vcelku, dusenie.

262235 ‘ cca5Skg ‘ vakuum vrecko ‘ %

I . v
Telacie licka
Cast 7uvacich svalov z tvare zvierata. Vdaka vysokému obsahu

kolagénu je mdso velmi Stavnaté. Odporucana priprava
je nizkoteplotné pecenie.

cca0,7-0,8kg,

3 ks v baleni *

262231 vakuum vrecko

Telacia svieckova

Svieckovu radime do kategdrie zadného telacieho masa. Nachadza
sa pod nizkym roStencom a pri deleni zadnej Stvrte sa odrezava.
Silnejsi zadny koniec svieckovej oznacujeme ako palec, uzky predny
koniec ako Spicku. Svalovina telacej svieckovej je velmi jemna. Jedna
sa o produkt vysokej kvality, ktory je vhodny na steakovu Upravu, ale aj na pecenie.
Ponukame v Uprave s tzv. retiazkou, tenkym pretu¢nenym pasikom masa

v postrannej ¢asti svieckovej, ktory drzi svietkovu od chrbtice.

ca0,8-12kg,

karton cca 5 kg ®

vakuum vrecko

262240

Telacie kareé bez kosti

Nachdadza sa na chrbte telata, v jeho zadnej ¢asti (zodpoveda pozicii hovadzej
rostenky). Jedna sa o chudu a velmi jemnt svalovinu s tukovym krytim do
3 mm. Odporucanou pripravou je pecenie celého kusu v celku, ale da sa aj grilovat.

262245 ‘ cca25kg ‘ vakuum vrecko | 3

Telacie 0sso bucco

Platok masa zo Spikovych kosti ziskany z prednej a zadnej glejovky.
Obsahuje vysoky obsah kolagénu a po tepelnej Uprave tak zostava velmi
stavnaté. Vdaka Spiku z kosti potom ziskate dostatok hustej stavy vybornej
chuti. Odporudcanou pripravou je varenie a dusenie.

14-18kg
cca 9 platkov v balen,
platky 200-300 g

262246 vakuum vrecko | 3




Telacie Spikové kosti rezané (s kibom)

Telacie kosti obsahuju vseobecne viac kolagénu a ich varenim vznika univerzdina
husta hmota. Stehenné kosti s kibom narezané na cca 8 cm. Vhodné na vyvary,
omacky demi-glace.

262248 ‘ karton cca 13 kg ‘ vrecko/kartdon ‘ S

Telaci hrebienok - frenched

Nachadza sa na chrbte telata, v jeho strednej Casti. Jedna sa o chudu
a velmi jemnd svalovinu s tukovym krytim do 3 mm. V tomto pripade sa jednd
o hrebienok s rebrami (so Styrmi az Siestimi rebrami), ktoré st na koncoch
zaCistené (tzv. frenched rack). Odporticanou pripravou je pecenie celého kusu
v celku a po nakrajani servirovat ako kotletky. Takto sa da aj grilovat.

262232 nacgi,laig(gku vékuum vrecko | ¥
] . \4 \"4 .
Telacia pecen porcie
262261 ‘ 10xccal80g ‘ vakuum / karton ‘ 23

Telaci gulas

Kocky masa nepravidelného rezu cca 2 x 2 cm ziskané z telacieho pleca a krku.
Svalové celky pleca obsahuju kolagén. Plece je tak Stavnaté a vhodné na pripravu
gulasu. Rovnako vhodné je maso z krku, ktoré ma vyhodu vo vyvazenom pomere
tuku a svaloviny. To sa potom odraza na vynikajticej chuti hotového produktu.

cca2,5kg
na objednavku, kartén 10 kg,
min obj. 10 kg

712005 vakuum vrecko = &

Telacie stehno - orech

Orech je silnd svalovina na prednej strane hovédzieho stehna. Je to
rozsiahly Stvorhlavy sval, ktorého sticastou je tucnejsia Cast prechadzajuca
medzi jednotlivymi ¢astami tohto rezu. Tato sa pomerne lahko oddeli

a ziskame tak chudu svalovinu. Orech patri medzi najobltibenejsie casti
stehna aj vdaka pomerne dostupnej cene.

712012 ‘ cca3kg ‘ vakuum vrecko ‘ ¢

Telacie stehno - spodny sal

Spodny $al je vonkajsia Cast telacieho stehna. Tento sval je viac clenity
a niektoré jeho Casti obsahuiju silnejsie slachy. Odporti¢ana Uprava je
varenie alebo dusenie.

712055 cca3kg vakuum vrecko ‘ ¢




Telacie karé

Nachdadza sa na chrbte telata, v jeho zadnej ¢asti (zodpoveda pozicii hovadzej
rostenky). Jedna sa o chudu a velmi jemnu svalovinu s tukovym krytim do 3 mm.
Odportcanou pripravou je pecenie celého kusu v celku, ale da sa aj grilovat.

712065 ‘ cca2kg ‘ vakuum vrecko ‘ [ 2

Telaci Rib Eye (Vysoky rostenec)

Maso pochadza z prednej Casti chrbta,hned za krkom. V strednej Casti
sa nachadza tukové oko, ktoré dodava stredu vynimocnd chut.

712075 ‘ 2xccal8kg ‘ vakuum vrecko ‘ [ 2

Telacia falosna svieckova - z pleca

Pre podobny tvar svieckovej je nazyvana tiez falosna alebo zidovska svieckova.
Je jednym zo svalov prednej Stvrte s pomerne malym obsahom vaziva a tuku.
Odportcanou pripravou je varenie a dusenie.

71207 ‘ 2xccal8kg ‘ vakuum vrecko ‘ €

Telacia kvetova spicka - rump

Maso z hornej ¢asti zadného stehna. Mdso je jemne mramorované, krehké,
vhodné na pripravu steakov.

712077 ‘ cca2,5kg ‘ vakuum vrecko ‘ €

Telacie plece KU

Maso pochadza z ramena zvierata. Jedna sa o svalovy systém zlozeny z troch
hlavnych svalov: falosna svieckova, lopatka a ,srdiecko.

712016 ‘ cca2,5kg ‘ vakuum vrecko ‘ €

Telacie maso ostatne

Telaci rezefi ZAK .
712006 ol5t0k 100 g+ orech cca3kg vanicka OA
712008 Telaci rezeii OB kaliber 500 g vanicka OA

(5%100 g), cena za kus, maloobchodnf prodej

Telacie mleté OB) 4 mm )
714137 zrnitost iba 4 mm, bez konzervantov, cca3kg vakuum vrecko
neochutené — EXP 3 dni od vyroby

* o » o

712046 Eael)%fe' d’:azvllu( min. obj. 5kg vakuum vrecko




Jahnacie maso je maso z mladych oviec porazenych vo veku od 6 do 12 mesiacov. Maso ;

z kusov starsich ako jeden rok je uz oznacované ako baranie. Vdaka tomu, Ze jahnata su '

kfmené materskym mliekom a neskor sa chovaju pasenim na Itikach, jedna sa o vysoko =
prirodny a kvalitny druh masa. Jahfiacie maso obsahuije nizke percento tuku a naopak je bohaté na
bielkoviny a minerdly. V slovenskej kuchyni je ¢asto nedocenené kvoli predsudkom o zapachu masa. Tato
vlastnost sa vsak tyka predovsetkym baranieho masa, teda zo starsich kusov (oviec). Jahfacie maso prijemne
vonia a pre jeho pripravu sa odporuca pouzitie byliniek ako napr. tymianu, rozmarinu, cesnaku a pod.
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e a baranie Mago

Jahnacie stehno bez kosti

Cast jahRacej zadnej $tvrte. Jednd sa o pomerne chudu svalovinu s moznostou
pouzitia mnohych tepelnych Uprav (najcastejsie pecenim a grilovanim). Ide o jednu
z najziadanejsich Casti jahnacieho mdsa vobec.

264030 ‘ ccalbkg ‘ vakuum vrecko ‘ ke

Jahnacia svieckova

Tak ako pri vSetkych druhoch svieckovej, aj ta jahnacia ma velmi jemnu
konzistenciu. Je tak velmi chutna a idedlna na grilovanie alebo pecenie. Hmotnost
jednotlivych kusov svietkovej sa u jahniat pohybuje v rozmedzi 80 - 100 g.

264037 ‘ cca0,6 kg ‘ vakuum vrecko ‘ %

Jahnaci hrebienok (Frenched rack)

Jahnaci hrebienok je ¢ast masa velmi pravidelného tvaru z prostrednej Casti chrbta
(podobne ako napr. pri telacom karé). Jedna sa o velmi chudu a Stavnatu Cast.

V tomto pripade hovorime o ¢asti chrbta medzi 6 - 13 stavcom, spravidla upravent
na porciu so Siestimi o¢istenymi rebierkami. Odporticame tepelnu tpravu pecenim
v celku a az potom porciovanie jednotlivych kotletiek.

2xcca05kg
jahnadi chrbat
s kostou - rebierkami

264040 vakuum vrecko | 3

Jahnaci hrebienok z pleca (Saratoga rack)

V podstate sa jedna o ¢ast krku nepravidelného tvaru, s piatimi ocistenymi
rebierkami, nadvazuijtcimi na chrbat. Svalovina je prerastena tukom, ktory priaznivo
ovplyvnuje chut masa. Okrem pecenia odporicame aj Upravu grilovanim.

2xcca035kg
hrebienok z vrchnej casti pleca

264042 vakuum vrecko | 3

Jahnacie kolienko zadné s kostou

Jahnacim kolienkom oznacujeme partiu prednych a zadnych kolien (podobne
ako napr. pri hov. glejovke). Ponikame vyhradne kolienko zadné, ktoré je viac
svalnaté. Kolienko je Stavnaté a plné kolagénu, ktory po tepelnej Uprave priaznivo
ovplyvnuje chut masa. Odporucana priprava je peCenie pripadne konfitovanie.

264046 ‘ 2x450-500¢ ‘ vakuum vrecko ‘ 2S

Jahnacie plece - rolované v sietke

Partia z prednej Casti jahnata. V podstate sa jednd o Cast prednej nohy zvierata,
ukoncent rezom nad kolienkom. Maso z pliecka je vdaka velmi vysokému
obsahu kolagénu stavnaté a po tepelnej uprave tak velmi chutné. Okrem

.....

jahnaci burger, alebo iny vyrobok z takto pripravenej suroviny.

264001 ccal2kg vékuum vrecko |




¢ a baranie Mage

Jahnaci chrbat bez kosti

Chrbét je ¢ast oddelena od podplecia rovnym rezom medzi Siestym a siedmym
bedrovym stavcom. Vhodné na pomalé pecenie, steaky. /

264026 | cca0,7kg | vakuum vrecko | 2S

Jahnacie kotlety - porcie (chrbat s kostou)

Jahnacia kotleta pochddza z ¢asti pod plecom, pleca a zo Sije, hribka porcie
12 mm, porcia cca 50 g. /

260025| Tkg | vrecko |3>I<

Jahna celé OB]J

Jahna celé mrazené, bez hlavy a vnitornosti.

264050 | ccalbkg | karton | %

Baranie plece bez kosti

Jedna sa o cast prednej nohy zvierata, ukoncent rezom nad kolienkom.
Maso z pliecka je vdaka velmi vysokému obsahu kolagénu Stavnaté
a po tepelnej Uprave velmi chutné. ’

264060 | ccal2kg vakuum vrecko |

o . Baranie stehno bez kosti

Cast zadnej $tvrte. Jedna sa o pomerne chudui svalovinu s moznostou
pouzitia mnohych tepelnych Uprav (najcastejsie pecenim a grilovanim). Ide
0 jednu z najziadanejsich casti jahnacieho masa vobec. /’

264061 cca25kg vakuum vrecko | 3




Kozla celé OB]

Kozla celé mrazené, bez hlavy a vnitornosti.

265001 ‘ ca3-7kg ‘ vrecko 2S

Kralicie maso

Kralicie mdso svojim zlozenim patri k najhodnotnejSim druhom masa. Vyznacuje sa vysokou nutricnou hodnotou, obsahom bielkovin a velmi
nizkym obsahom tuku a cholesterolu. Farba mésa je biela az ruzovkasta, s velmi jemnymi viaknami. Vdaka svojim vlastnostiam tvorf zaklad

zdravého stravovania a je velmi vhodné aj pre deti.

Kralik chrbat bez kosti KU

vrecko/kartén ‘ S

285612 ‘ 20x500¢g

Kralik stehna s kostou

285610 ‘ 2x5kg ‘ karton ‘ 2S
285611 ‘ 1x5kg ‘ kart6n ‘ eS







714103

286050

76131

Mleté miso MIX ZAK VL .
74no mozna volba zmitosti 2, 3,4, 5,6, 8,13 mm min. obj. 2 kg vakuum vrecko €
7415 Mleté bravéové 1 cm ZAK min. obj. 2 kg vakuum vrecko ([
Mleté bravcové médso z pleca OB) o
714120 Jnitost 2 mm cca3kg vanicka OA €
Mleté miso bravéové ZAK
s tu¢nost do 30 %, min. obj. 2 kg vakuum vrecko &
mozna volba zritosti 2, 3, 4, 5, 6, 8,13 mm
Mleté bravcové médso plece OB) iy
714123 frove masc cca3kg vanitka OA ¢
Mleté bravéové stehno OB) iy
T4 o S (o o cca3kg vanitka OA &
Tuéné mleté hovidzie ZAK
714131 k surovine je pridana 1/3 loja — tu¢nost cca 45 %, min. obj. 2 kg vakuum vrecko [ 2
odporticana zritost MAX 4 mmlll
Mleté miso hovidzie chudé ZAK
714132 | tucnost 20 - 25 %, odstraneny povrchovy tuk - zostéva min. obj. 2 kg vakuum vrecko €
tuk medzisvalovy, zritost 2, 3, 4,5, 6,8, 13 mm
Mleté miso hovidzie chudé porcia ZAK
zrnitost 2; 3, 4;5; 6; 8,13 mm, moznost volby zrnitosti
aporcie, @10 cm =ccal00g-180g; iy
74125 G7cm=1209-3800 cca3kg vanicka OA &
Velkost zrnitosti, priemeru porcie, hmotnost porcie
a pocty pordil je nutné uviest v poznamke objednavkylll
Mlety Hovidzi krk ZAK
74133 zrnitost 2,3, 4; 5;,6: 8 mm, min. obj. 3 kg vanicka OA €
bez uvedenia poziadavky je zrmitost 8 mm
714155 Hoviadzi tatarak jemne mlety OB) cca500g vanicka OA &
7457 Hovadzi tatarak jemne mlety OB) 27xccal00g vanicka OA &
49N Tradi¢na sekana OB) kaliber 3x1kg vanicka OA €
Merquez pikantn grilovacia klobasa ZAK
slimak alebo klobasky (ks cca 65 g, 25 - 26 cm), iy
716105 nutné uviest v poznamke objednavky poziadavku cca3kg vanicka OA &
SLIMAK alebo KLOBASKY
Chipolata jemna grilovacia klobasa ZAK
slimak alebo Klobasky (ks cca 65 g, 25 - 26 cm), iy
716120 nutné uviest v poznamke objedndvky poziadavku cca3kg vanicka OA &
SLIMAK alebo KLOBASKY
Vinna klobasa OB -y
721000 objednavky prosim 2 dni vopred!!! cca3kg vanicka OA &
Bavorska klobasa OB] -y
716131 bezlepkové, 40 x cca 75 cca3kg vanicka OA €
Klobasa na tidenie a gril OB -y
716132 berlepkov, 40 x cca 5.9 cca3kg vanicka OA €
Grilovacie tycinky biele OB) ; o
716155 bezlepkov, cena 72 kus kaliber 600 g vanicka OA &
Cevapdidi .
286010 120 ks s obsahom lepku, karton cca 4,2 kg, mrazené 120xcca3sg karton %
Mleté bravcové a hovidzie
286050 | zlozenie: bravéové maso 47 %, bravcova slanina 16 %, 12x500 g Crievko/karton S
hovadzie maso 14 %
286053 Mleté miiso mix 3x2kg trievko/kartén |




N e

GURMET

— SINCE 2003 —

“Tdicio a Ryalila

SmeTiadicry) spracovdlel

brav¢ového a hovadzieho masa. Na cesky

a slovensky trh dodavame uz od roku 2003.

Ganarilijeme torstios!
Bravcové polovicky a hovddzie Stvrte,

ktoré spracovavame v naSom modernom
zavode, nakupujeme Cerstvé kazdy der.

privezieme tovar 6 dni v tyzdni
podla jeho poziadaviek.

Veliné micné )

S winé ypuaccvanio

nasimi majstrami masiarmi zachovava vynikajucu
vlastnost masa pre Siroké vyuzitie.

N v 2 ) 1]
Jpickeve Technoligie,
ktoré pouzivame na vyrobu tovaru s pridanou

hodnotou, zaru€uju najvyssiu moznu kvalitu
pri spracovani.

) » (]
N(edemné a praklické balenia
ponukaju atraktivny dizajn a zarucuju stabilnu
kvalitu vyrobkov po cely ¢as uvedenej trvanlivosti.

@Bidfood

Maso znacky Gurmet pre Vas vyrabame
v nasich vlastnych vyrobnych zavodoch.



Maloobchodné balenie

Y W:&Waﬁ%

714159

716154

286058 Pecenova zavarka 16x250¢g trievko/karton | ¥
Hoviddzie mleté OB) - iy
714107 100 9% hovadzie méaso, tucnost cca 30 % kaliber 500 g vanicka OA &
714108 Mleté maso MIX 20 % tuk OB kaliber 500 g vanitka OA &
cena za kus
74104 Mleté maso MIX 40 % tuk OB) kaliber 500 g vanicka OA &
cena za kus
Bravcové mleté OB) - iy
714109 100 % bravcové maso, tucnost cca 30 % kaliber 500 g vanicka OA €
Bravcovy burger OB) 7 . oy
n4on bezlepkavé, (6100 g), cena za vanicku «Z’?é kaliber 600 g vanicka OA ¢
Hovéddzi burger OB) & B -y
714072 bezlepkavé, (6 x100 g), cena za vanicku «:ﬁ‘é kaliber 600 g vanicka OA ¢
714183 Seland GURMET OB) 4x600g vékuum vrecko | @
714159 Hovidzi tatarak jemne mlety OB) kaliber 250 g vanicka0A | &
cena za kus
Vinna klobasa OB]
716126 cena za kus, NOVINKA, kaliber 600 g vanicka OA ¢
objednavky prosim 2 dni vopred!!!
Merquez grilovacia klobasa OB) & : i
716151 bezlepkové. cena 7a ks x kaliber 500 g vanicka OA &
Chipolata jemna grilovacia klobasa OB} ¢ : i
716152 bezlepkov, cena 72 kus ;ﬁ,é kaliber 500 g vanicka OA &
Bavorska klobasa OB) & B iy
716153 bezlepkove, (8 x 75 g). cena za kus z}g kaliber 600 g vanicka OA &
Klobasa na tudenie a gril OB & B -y
716154 bzl (3% 56 cona 7a ks X)| kaliber600g vanitka0A | &
Grilovacie tycinky biele OB) ¥ : -
716155 eplon. (50100 0 o 1 s &) kaliber600 g vanitcka0A | &
286051 Hovidzi tatarak 10x120g+30q | érievkofkarton | 3K

120 g +30 g oméacka




Hamburger koncept

Hovadzi mlety Chuck Roll/podplecie ZAK
714135 neochutené, moznost volby zmitosti 2; 3; 4; 5; 6; 8 mm,
pokial nebude uvedené bude vyrobené
na zrnitost 6 mm

Hovédzi mlety Chuck Roll OB)
ochuteny mlety Chuck Roll IRL (sol, korenie), iy
na4 zrnitost 8 mm, porcia priemer 12 cm, 20xccals0g vanicka OA &
vana cca 3 kg, cena porcia

Hovéadzi mlety Chuck Roll OB}

714136 ochuteny mlety Chuck Roll IRL (sal, korenie), 15 x cca 200 vanicka OA 3

T1446] zrnitost 8 mm, porcia priemer 12 cm, 9
vana cca 3 kg, cena porcia

Hovidzi mlety Chuck Roll porcia ZAK
ochuteny Chuck Roll IRL (sol, korenie), zrnitost 8 mm,
moznost volby - porcia @10 cm = cca 100 g - 180 g, iy
714138 @12cm =100 g - 380 g, velkost @ porcie, hmotnost cca3kg vanicka OA &
pordie a pocty pordif je nutné uviest v pozndmke
objednavky!ll

min. obj. 3kg vakuum vrecko &

74461 Bravéovy burger OBJ 20xccal50g vanicka OA &

bezlepkové, porcia v priemere 10 cm

714139 Hovadzi burger OB 20xccat50 g vanitka OA ¢

uz ochuteny polotovar, porcia s priemerom 12 cm

Hovadzi burger ZMES OB y
744 u? ochuteny polotovar (hmota), min. obj. 3 kg vanicka OA &
volba mnozstva nie porcie

na4a2

Hovidzi burger porcia ZAK
min. hmotnost 2,5 kg, zmitost 3 mm, moznost volby
porcie, @10 cm = cca100g-180g, iy
7442 priemer 12 cm =100 g - 380 g, velkost @ porcie, cca3kg vanicka OA ¢
hmotnost porcie a pocty pordi je nutné uviest
v poznamke objednavky!ll

Hovéddzi burger )
286048 kaliber krt 5 kg, uz ochuteny polotovar, 50x100g karton ke
porcia s @10 cm, zmitost 4 mm

262384

Hovéadzi burger )
286049 kaliber krt 51 kg, u? ochuteny polotovar, 34x150 g karton ok
pordia s @10 cm, zritost 4 mm

Hovadzi burger Black Angus, 100 %

262307 hovidzi burger 20x200g vrecko/kartén 2S
priemer 12 cm
266082 Hovadzi hamburger predsmazeny 36xccab6g vrecko/kartdn %
262384 Hovadzi hamburger De Luxe 30x100¢g vrecko/kartdn %
262307 262314 Telaci hamburger 34x1804g karton 2S
262313 Hovidzi hamburger Wagyu 34x180¢g karton 2S
i 285802 Jeleni hamburger 30x180¢g karton ke




262381

262551

262238

Porciované maso

262380 Hovédzia svietkova porcie 15x200g '”d""d”if;'r‘fé‘fk”“m/ %
- . individualne vakuum/

262381 Hovadzi rump steak porcie 15x200 g karton 2S

262383 Hovadzi striploin Juzng Amerika 15x200 g individudine vakuumy | s

262382 Hovéadzi Rib Eye steak Juzna Amerika 15x200 g |nd|V|du;;?§j¥akuum/ eS
. - individudlne vakuum/

262386 Jahnacie medailéniky 30x100g karton 25
. o individualne vakuum/

262385 Telacie medailoniky 30x100g karton S
. o individualne vakuum/

262388 Telacie medailoniky 15x200 g karton S

262551 Telaci T-bone steak 1x350¢ vakuum vrecko %
e v . individudlne vakuum/

262261 Telacia pecen - porcie 10x180¢g karton S
" . individualne vakuum/

262238 Telaci steak - porcie 10x250 g karton 2S

262552 Hovéadzi T-bone steak 1x500g vakuum vrecko eS




Je prirodny produkt, bioprodukt, s vysokou dietetickou, ekologickou, a ak je lovené podla polovnickeho
prava, tak i etickou hodnotou. Je jednym z najprirodzenejsich pokrmov, ktory je konzumovany po
starotia. T4to tradi¢na surovina sa v dnesnej dobe vracia na taniere slovenskych domacnosti a na
\ jedalne listky slovenskych restaurdci. Jedine méso volne Zijicej zveri je €isté a kvalitné, pretoze zver
%) konzumuije prevazne rastlinndi potravu a neprijima umelo pripravované krmivd. Navyse mé dostatok
pohybu. _
Zlozenie divinového masa je velmi priaznivé pre ludsky organizmus. Maso z divej zveri obsahuje
jemnejSie svalové vldkna nez maso jatocnych zvierat, navyse ma nizsi podiel vaziva, ¢o st faktory, ktoré
maju pozitivny vplyv na stravitelnost masa. Divinové maso ma nizky podiel tuku, ktorého zlozenie je
priaznivé, pretoze obsahuje menej cholesterolu. Naopak vy3si obsah vysoko hodnotnych bielkovin je iste
plusom. V mase ndjdeme vysoky podiel esencidlnych aminokyselin, ktoré si telo nie je schopné samo vytvorit.
[ vySSi podiel nenasytenych mastnych kyselin, ako st Omega-3 a Omega-6 ma pozitivny vplyv na ludsku nervovi sistavu
a obehovy systém. Navyse sliiZi ako prevendia srdcovo-cievnych ochoreni, pre rozvoj imunitnych schopnosti organizmu
a znizuje hladinu cholesterolu v krvi. Opat sa jedna o latky, ktoré musime do tela dodavat, pretoze nie je schopné siich
samo vytvorit.



Divinerve mage

281002

281005

281006

281030

281032

281075

Jelen

Jeleft eurdpsky - jelenie maso je chudé a vyznacuje sa intenzivnou chutou, je pevné a hrubo viaknite.
Caslovu: 1.8.-15.1.

Jelen sika je v porovnani s Jelefiom eurépskym vyrazne mensi. Hmotnost dospelého samca
sa pohybuje podla poddruhu od 35 kg do priblizne 150 kg. Maso z jelena siky je polovnikmi
povazované za najlepsiu divinu vobec.
Cas lovu: Jelen, lan a jelenca jelena siky Dybowského 16. 8. - 31.12,, jelen a lan jelena siky
japonského 1. 8. - 15.1., jelenca jelena siky japonského 1. 8. - 30. 4.

281001 | Jelen eurdpsky - falosna svie¢kova predna cca2kg vakuum vrecko S
281002 | Jelen eurdpsky chrbat bez kosti 1,8 kg+ ccal8-3kg vakuum vrecko %
281003 Jelen europsky krk bez kosti cca2kg vakuum vrecko 2S
281004 Jelen eurépsky plece bez kosti cca2-25kg vakuum vrecko S
281005 Jelen eurdpsky svieckova ccalb-2kg vakuum vrecko S
281006 Jelen eurépsky stehno orech ccal6bkg vakuum vrecko 2S
281007 Jelen Eurépsky vrchny sal cca2-25kg vakuum vrecko S
281009 lelefi Eurdpsky stehno bez kosti cca25-3kg vékuumvrecko | ¥
- spodny sl
281010 | Jelen eurdpsky - chrbat bez kosti pod 1,8 kg cca0,7-17kg vakuum vrecko 2S
281014 Jelefi mdso na gulads ccalkg vakuum vrecko %
285111 Jelefi eurépsky mdso na gulas S5x1kg vakuum vrecko S
285120 Jeler mdso na gulas 2x2,5kg vakuum vrecko sk
281030 Jeleii s:!(gbjset(ﬂgcﬁ orech ccalbkg vakuum vrecko ke
281031 Jeledi siknaa gﬁ;l;l%gklzez kosti cca2-25kg vakuum vrecko ke
281032 Jelefi Sir'](aaoﬁleedcngvzfz kosti cca2kg vakuum vrecko 2S
281033 Jeleii 5“;3 ggg!’n:tvktl ez kosti cca0,8-17kg vakuum vrecko ke
281034 lﬁllﬁ!hn:iolgfE jlgskcukova ccal6 - 2kg vakuum vrecko ke
285112 Jeleii s%aot%g:gvknua gulas S5x1kg vakuum vrecko ke
’

Muflon

Muflonie maso je jemne viaknité s pevnou Strukturou, tmavej cervenohnedej farby.

Vlyznatuje sa chutou jahfacieho masa.

Caslovu: 1.8.-31.12.
281070 M“ﬂmﬂ:gﬁgg&vbkﬁz kosti ccal5-2kg vakuum vrecko sk
281073 Muflén chrbat bez kosti cca0,8-14kg vakuum vrecko ke
281074 Muflég ac&:&igj(:(osfou cca2kg vakuum vrecko %
281075 Mufién plece bez kosti cal2-2k vékuumvrecko | 3%

na objedndvku ’ 9

285170 Mufidn méso na gulas 5xTkg vékuumvrecko | 5

na objednavku




Srnec

Divineve mage

Srncie maso je Cervenhnedej farby, chudé a jemne vidknité.

Jednd sa o pomerne malé zviera, vaha dospelého jedinca sa pohybuje medzi
15 - 20 kg, ktoré je v nasich lesoch hojne zasttipené.

Cas lovu: Srnec obycajny: 16.5. - 30.9,, Srna, srnca: 1. 9. - 31.12.

281042 Srncie plece bez kosti ccal6 kg vakuum vrecko %
281045 Srnéie stehno bez kosti cals-2kg vakuumvrecko | 3
281049 Srndi chrbat bez kosti cca0,8-14kg vakuum vrecko ke
285330 Srncie mdso na gulas S5x1kg vakuum vrecko 2S
281047 Srnéie maso na gulas ccalkg vakuum vrecko %
285330
Diviak
Maso diviaka je menej tutné, ma pevnejsiu Strukttru a je aromatickejie nez bravcové.
Cas lovu: Diviak a bachyna: 1. 8. - 31.12., Prasa a lanstiak: celorocne
285490 Diviak stehno bez kosti cca2-25kg vakuum vrecko %
285491 Diviak stehno orech bez kosti ccal-2kg vakuum vrecko %
285492 Diviak svie¢kova ccal5-2kg vakuum vrecko sk
285495 Diviak chrbat bez kosti cca 0,9 - 2kg vakuum vrecko %
285496 Diviak krk bez kosti ccal5kg vakuum vrecko sk
285500 Diviak plece bez kosti cca2 kg vakuum vrecko %
285497 Diviak mdso na gulas ccalkg vakuum vrecko 25
285495
285460 Diviak mdso na gulas 5x1kg vakuum vrecko %
Daniel
Maso z daniela je ¢ervenohnedej farby s jemnou struktdrou a intenzivnou chutou.
Caslovu: 16.8.-31.12.
281150 Daniel stehno bez kosti ccal5-2kg vakuum vrecko ke
281151
281151 Daniel plece bez kosti ccal5-2kg vakuum vrecko sk
281152 Daniel chrbat bez kosti cca0,5-1kg vakuum vrecko ke
281153 Daniel svieckova cca 2kg vakuum vrecko 2S
281154 Daniel stehno orech bez kosti cca2kg vakuum vrecko S
281157 Daniel mdso na gulas ccalkg vakuum vrecko eS
281154
285200 Daniel méso na gulas S5x1kg vakuum vrecko S




Divineve mage

285040

281120

280150

Bazant

Bazantie mdso je velmi cenené pre svoju lahodnu chut, je nutricne vysoko hodnotné a bohaté

na mineraly a vitaminy.

na objednavku

Bazant pitvany bez koze vakuum vrecko/
285033 predajna cena za 1 kus! 4x500-8009 kartén ;%
285035 Bazant prsia ccal2 kg vakuum vrecko 25
285037 Bazant stehna s kostou 25xccal00g vakuum vrecko %
285040 Bazant trupy na polievku 4xcca2,5kg vrecko 2S
V4 . °
Ina divina
285555 ‘ Divinové kosti 2x5kg vrecko ‘ 2S
285550 ‘ Divinovy orez vyrobny - jelen 2x5kg VakuE;?t\éLeCkO/ ‘ eS
Klokan
281120 ‘ Klokan svieckova ccalkg vakuum vrecko ‘ %
281129 ‘ Klokan stehno bez kosti ccalkg vakuum vrecko ‘ 2S
v
Pstros
285565 ‘ P§tro§asct)§§$;iﬁ kosti kartdn cca 10 kg vakuum vrecko ‘ %
Zebra
280150 ‘ Zebra gulas 2x2,5kg vakuum/kartén ‘ %




» ZAKAZNICKE CENTRUM BIDFOOD SLOVAKIA ,V _

PRIiJEM OBJEDNAVOK PRE GASTRONOMIU: ‘f o .
VYCHOD: 051/746 12 50, 0912 058 250 _f—:;-;_' |
e-mail: callcentrum.po@bidfood.sk £

[}
Nové Mesto
nad Vdhom

PRIJEM OBJEDNAVOK PRE MALOOBCHOD:

032/774 28 60, 0912 058 160
e-mail: callcentrum@bidfood.sk

Kompletny sortiment
pohodine objednavajte na e-shope

@ mojBidfood.sk




