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OCHUTNAJTE GELATO

LA PANNA - PRAVA REMESELNA ZMRZLINA, VYROBENA IBA
7 TYCH NAJKVALITNEJSICH SUROVIN A PODLA ORIGINALNEJ
TALIANSKEJ RECEPTURY.

NECHAJTE SA UNIEST PESTROU PONUKOU ZMRZLINOVYCH A

SORBETOVYCH PRICHUTI KVALITNYM SPRACOVANIM
A JEDINECNYM ATRAKTVNYM ZDOBENIM.

ORIGINALNA TALIANSKA RECEPTURA

A




SORBETTO - MALA UANA

OVOCNY RAD SORBETTO

Pravé talianske sorbetto neobsahuje ziadny tuk, ale iba ovocie, vodu a cukor. Sorbety La Panna
obsahujd minimalne 15 % ovocnej zlozky, niektoré druhy dokonca viac ako 50 %. Zaujmu nielen
svojou lahkostou a osviezujucou Strukturou, ale gj prirodzenou chutou ovocia a prirodnou
farbou. Nase sorbety nedofarbujeme chemickymi farbami, ani do nich nepriddvame zbytocné
chemické nahrady. Iba prava chut ovocia. Zmrzliny su vhodné aj pre veganov,
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CLASSICO - UELKA UANA

NAJOBLUBENEJSIE PRICHUTE
Lahodné smotanové gelato vyrabame z poctive) prave) smotany. Nasa kolekcia Classico ponuka

tie ngjoblubenejSie rokmi preverené prichute, ktorymi sd napriklad vanilka, cokolada alebo
stracciatella.
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HOKOS A COHOLADA TUTTI FRUTTI JOGURT A MALINA
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ULASSHY ORECH




COLLEZIONE - MALA UANA

EXKLUZIVNY RAD COLLEZIONE
Rad Collezione ponuka unikatne zmrzlinové prichute. Tie sU zalozené na harmonicke] kombinacii

chutl jednotlivych ingrediencif a prinasaju maximalny chutovy zazitok u tradi¢nych prichuti, ako
je napriklad PRAVA PISTACIA. T4 je vyrobena z pravej pistaciovej pasty.
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PODPORA PREDAJA LA PANNA

UPUTAJTE POZORNOST

e Pomdbzeme vam predajné miesto decentne zvyraznit.

o K dispozici mame Sirokd ponuku reklamnych materialov,
ktoré vieme v pripade potreby upravit
na mieru vybranému miestu.
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VYDAJNIK

DOPLNKOUY SORTIMENT LA PANNA

STACANE KORNUTY
V ponuke doplinkového sortimentu La Panna najdete iba pecené sladké kornlty. Na rozdiel

od priemyselne vyrabanych vynikaju svojou chutou a chrumkavostou.

Chut’sladkého kornuta v spojeni
s lahodnou zmrzlinou zvyraznuje
celkovy chutovy dojem.

A to chrumknutie!
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[T 130 mm klieste na zmrzlinu
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DOPLNKOVY SORTIMENT LA PANNA

Jedine poctiva zivocisSna Slahacka
vam pomo&ze dosiahnut’ skutocne
pInG chut’ \
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topping
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topping La Panna topping
karamelovy 1kg jahodovy
La Panna La Panna
1kg Tkg

TOPPINGY
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541180
Slahacka
V spreji
Debic 26 %
sladena
700 ml

541183
Slahacka
V spreji
Debic 35 %
nesladena
700 mi

541178
Slahacka
v spreji 27 %
Elle & Vire
sladena

700 ml
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papierova miska Kornut La Panna
549045 200 ks s navlekom
lyzicka na zmzlinu 560 ks
660 ks

541044 2

Lentilky na zdobenie 541043
drvené KitKat Supinky
400 g 400 g

OSTATNE

JAHODY CELE
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405012
1x 2,5 kg

405041
1x 2,5 kg

MALINY EXTRA

405030
1x 2,5 kg
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BRUSNICE

405042
1x 2,5 kg

LESNA ZMES

421610
1x 2,5 kg
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Zmrzlinu vo vani¢kach oporu¢ame este ru¢ne
dozdobit. Tym vizualne doplnite samotnu
prichut’ zmrzliny. Atraktivhe zdobenie vyrazne
podpori predaj zmrzliny vo vasom vydajniku.

dozdobte vani¢ku
podla svojej fantazie

Cerstvé alebo mrazené ovocie,
listky maty, hoblinky cokolady,
susienky, orechy a dalSie

MANGO KOCKY

405048
1x 2,5 kg

atraktivne
zdobenie z vyroby
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ODPORUCANA STAROSTLIVOST 0 UYDAJIN

o \Vydajniky je potrebné pravidelne Cistit'a odmrazovat!
e /adné dvierka otvarajte iba v pripade, ze koplekujete. Inak ich nechajte zatvorené!
e Pravidelne kontrolujte teplotu vydajnika. Udrzite tak zmrzlinu v nejvyssej moznej kvalite.
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NASE TIPY PRE PRACU SO ZMRZLINOU

Idedlna teplota pre servirovanie zmrzliny je —14 °C.
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Krémové zmrzliny (¢okoladova, vlassky orech, vanilkova a pod.) odpori¢ame umiestnit’do krajnych

do stredu vydajnika.
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Zmrzliny podobnej farebnosti neumiestiujte vedla seba - zjednodusite zadkaznikovi orientaciu v
prichutiach.
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Vzhlad predava. Pritazlivy vzhlad dokaze presvedcit' zakaznika viac nez vyber prichuti, &i nizka cena.
Ku zdobeniu pouzivajte cukrarske doplnky, ¢erstvé ovocie, toppingy alebo oriesky.
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Porcovanie zmrzliny - kop¢ekovanie robte vzdy od kraja zadnej ¢asti vane, aby vana zostala ¢o
najdlhsie nazdobend. Nikdy nekopcekujte cez cell vrchnu ¢ast), kde je umiestnené zdobenie.
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Zmrzlinové klieste oplachujte v slabom roztoku kyseliny citrénovej a nasledne z nich oklepte vodu.
Zabranite tym tvorbe ladovych krystalikov v zmrzline.

TECHNICKE PARAMETRE VYDAJNIKOV

Vydaijnik ISETTA 4LX J7 EXTRA m Mirabella7 H Mirabella9 H

SxHxV[I[mm] 1184 x800x1176 1341x 723 x 1224 1656 x 723 x 1224 1337 x 677 x 190 1652 x 677 x 1190

Vanic¢ky 4 x5 7 %51 9x5]| 7 x5 9x5]|
Ulozny priestor nie ano ano ano ano
kWh/ 24 h 4-6 5-7 6-8 5-7 7-9

priestorov, kde je najchladnejsie. Oproti tomu zmrzliny s vy$Sim obsahom vody odporti¢ame umiestnit’

S nasimi vydajnikmi ziskavate
okrem technoldgie tiez
nadstandardnu podporu

v podobe servisu a pomoci

s nastavenim.



/Zakaznicke centrum
Bidfood Slovakia

Gastrémia:

Zapad: 032/774 28 50
e-mail: callcentrum.nm@bidfood.sk
Vychod: 051/746 12 50
e-mail: callcentrum.po@bidfood.sk

Maloobchod:
032/77 4 28 60
e-mail: callcentrum@bidfood.sk
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GELATO

www.bidfood.sk
www.mojbidfood.sk
WWW.primazmrzlina.sk
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