HIDDENFJORD.

RAISED IN THE WILD

191033 Hlddenfjord losos filet s kiii
bez Supin ¢ pre-rigor « 1,8-2,6 kg

Filetovano z ryby 5-6 kg nebo 6-7 kg maximalné 3 hodiny po vylovu.

Pre-rigor znamena pred posmrtnym ztuhnutim — v tu dobu je maso
tak pevné, ze z n€j neni mozné vytahnout kosti, proto nabizime filetu
s kostmi.

Filet je zbaveny Supin jiz pfi zpracovani na Faerskych ostrovech,
protoze pravé v Supinach mohou byt skryté zarodky bakterii.

To vSe dava dohromady mimoradné kvalitni produkt.




HIDDENFJORD

RAISED IN THE WILD

firma vznikla na Faerskych ostrovech

v roce 1929,

firmu nyni vlastni bratfi Atli a Regin

Gregersen,

1. producent lososa na svété, ktery uplné prestal s leteckou prepravou ryb v roce 2020
a snizil tak CO, emise o0 94 %,

chovny proces pod kontrolou od jikry po trzni rybu.

Chov a zpracovani

chov probihd na volném mori v drsnych povétrnostnich podminkach (viny az
13 m, velmi silné morské proudy, teplota vody po cely rok 6-10 °C), losos tedy musi byt
v neustalém pohybu a to ma vliv na kvalitu masa,

nizsi hustota obsadky ryb, nez je obvyklé u klasického chovu lososa v Norsku,

lov probihd na volném mofi, coz minimalizuje stres (béZzné v Norsku je celad sadka
nejdrive dovezena do pristavu, kde jsou ryby az 3 dny a odkud se postupné ryby lovi
do zpracovny),

filetovani maximalné 3 hodiny po vylovu,

umrtnost ryb jen 5 % oproti 15 %, coz je bézny standard v Norsku.

Pro¢ Hiddenfjord pre-rigor filet?

pevné maso, které se nerozpada pfi krajeni (idealni na sushi),
filet jiz bez Supin, tedy skvély i na teplou kuchynskou pfipravu bez nutnosti dalsi upravy,
chutove dokonaly.




