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Bio

Mlécné vIrobky pro gastronomii

Kvalitni suroviny jsou zdékladem kazdého dobrého jidla. Proto jsme pro vas pripravili nabidku miéénych vyrobku, kterd je uréena
predevsim profesiondlum v gastronomii — restauracim, hotelum, kavarndm, cukrdrnam, pekarnam i dalsim gastronomickym
provozum.

V katalogu najdete Siroky vyber vyrobku pro kazdodenni kuchynsky provoz i specidini kulindrske vyuziti. 0d miéka, smetany
amasla pres syry a tvaroh az po dalsi produkty, které vam usnadni pFipravu pokrmud a pomohou doséhnout stabilniho vysledku.

Pri vybéru sortimentu klademe duraz na kvalitu, spolehlivost a prakticnost. Vime, Ze v gastronomii rozhoduje nejen chut, ale také
konzistence, vytéznost, snadnd manipulace a dostupnost produktu.

At uz pfipravujete snidanovy bufet, poledni menu, dezerty nebo Spickovou gastronomii, vefime, ze v nasi nabidce najdete
vyrobky, na které se muzete spolehnout.

Objevte nas sortiment a vyberte sito nejlepsi pro vasi kuchyni.
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Slovnik proima - zakladni poimy

Pasterizace = tepelné oSetfeni mleka nebo sladké smetany pfi cca 72-85 °C

s cilem znicit patogeny a prodlouZit trvanlivost vyrobku.

Homogenizace = proces rozhiti tukovych kapicek v mléce, ktery zabranuje jejich oddélovani - typicky se pouZiva napr.

U pInotuéného miéka.

Standardizace mléka = proces Upravy pomeru tuku a bilkovin v mléce, ktery zgijistuje konzistentni nutricni slozeni vyrobku.
Fermentace = prirozené kvaseni mléka pomoci bakteridinich kultur. Je zdkladem pfi vyrobé jogurty, kefird a zakysanych vyrobku.
Maturace = odborny vyraz pro proces zrani syra.

UHT (Ultra High Temperature) = oSetfeni mléka pfi 135-150 °C na nékolik sekund.

Vysledkem je velmi dlouhd trvanlivost i bez nutnosti chlazeni.

Laktéza = mlécny cukr. Je dulezitym pojmem zejmeéna u vyrobky pro osoby s intoleranci — tedy pro bezlaktdzove varianty.
Syrovdtka = vedlejsi produkt pfi vyrobé syru. Casto se vyuZiva i ve vyrobeich s pfidanou proteinovou hodnotou, napfiklad
v napojich.

Slovnik poimi - vIrobkové kategorie

Cerstvé mléko = Serstvé mléko ma kratdi trvanlivost.

UHT mléko = trvanlivd varianta vhodnd do zdsob, kuchynii obchodu bez chlazeni.

Rostlinna alternativa mléka = je z rostlinnych surovin (napr. soja, oves, mandle, ryZe, kokos, hrach). Vzhledem, konzistenci

a pouzitim nahrazuje kravské nebo jiné Zivocisné miléko. Neobsahuje laktdzu ani miééné bilkoviny.

Madslo = musi obsahovat minimding 82 /o tuku.

Madslovy vyrobek = produkt obsahujici 39-81 9o tuku, jde o levngjsi alternativu mdsla.

Smetana ke Slehani / vareni = rozliSuje se podle obsahu tuku (napf: 10 /o, 12 9o, 30 /o).

Vyssi obsah tuku je vhodngjsi ke Slehdni, nizsi zase pro vareni.

Zakysané mlécné vyrobky = mlécné produkty vzniklé fermentaci miéka pomoci specifickych miéénych bakterii. BEhem tohoto
procesu se laktdza (mlécny cukr) pfemeénuje na kyselinu mléénou, coz zpusobi zhoustnuti, zakysani a prodlouZeni trvanlivosti
vyrobku. Tyto vyrobky ¢asto obsahuiji zive kultury, které mohou pozitivné avliviiovat traveni.

Tvaroh = Cerstvy mlécny vyrobek ziskany srazenim miéka a oddélenim syrovatky, s jemné zrnitou konzistenci, vysokym
obsahem bilkovin a jemnou miéénou az lehce nakyslou chuti.

Cerstvy syr = nezrajici syr, ktery je konzumovatelny ihned po vyrobg, bez nutnosti zrani. Md kratsi trvanlivost.

Mékky syr = druh syra s vysokym obsahem vody a poddajnou konzistenci.

Polotvrdy syr = zrajici syr se stfedné pevnou konzistenci, niz8im obsahem vody nez mekke syry.

Tvrdy syr = typ zrajiciho syra s nizkym obsahem vody a dlouhou dobou zrdni.

Extra tvrdy syr = dlouhozrajici syr s velmi nizkym obsahem vody, pevnou az drobivou strukturou a intenzivni, ¢asto pikantni chuti.

Slovnik poima - svry

Srdzeni mléka = proces oddéleni mlgéné bilkoviny (kaseinu) od syrovatky pomoci syfidla nebo kyselin.

Syridlo = enzym pouZzivany k vyrobé vétsiny zrajicich syry, ktery zpusobuje srazeni mieka.

Syrenina = polotuhd hmota, kterd vznikne, kdyz se mléko srazi pusobenim syfidla (enzymu).

Zrani syra = proces, pfi kterém se méni chut, vune, textura a barva syra pusobenim mikroorganismu, enzymu a podminek
skladovani.

Susina = veskere slozky syra, které zUstanou po odstranéni vody (tuk, bilkaviny, laktdza, mineraly). Slouzi k vypoctu podilu tuku
v susing (TVS), podle kterého se urcuje kategorie tuénosti.

Tuk v susiné (TVS) = procentudlni podil tuku v syru po odecteni vody, uréuje kategorii tuénosti.

DOP / AOP / PDO = chranéné oznaceni puvodu (v ruznych jazycich), garantujici puvod a tradicni postup vyroby.

Uslechtild plisen = specidlné vyslechténd pliseri (napt. Penicillium camemberti, Penicillium roqueforti), kterd dava syru typickou
chut, voni, vzhled a zajistuje spravny proces zrdni. MUZe byt na povrchu (bilé kurka) nebo uvnitf (modré Zilkovani).
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Mléko a mlécné
napoje

Jsou tekuté mlécné produkty urce-
né k primé konzumaci nebo dalsimu
zZpracovani, vyrabene z cerstveho
nebo upraveného miéka. Lisi se
obsahem tuku, zpusobem tepelneho
oSetreni (pasterace, UHT, ESL)

a pripadnym dochucenim Ci
obohacenim. Patfi sem Cerstve

mléko, trvanlivé mléko, ochucené
mlécneé napoje, bezlaktézove
varianty a rostlinné alternativy.



Plnotuéna miéka

541326 | Mléko Cerstvé pinotucné 3,5 % 6x11 lGhev &
541364 | Mléko trvanlivé pinotuéné 3,5 %o 12x1] Tetra Pak &
541335 | MIéko trvanlivé pinotucné 3,5 %% 1x101 bag in box &
Polofuéna miéka
541322 | MIéko Gerstvé polotucné 1,5 % 6x11 IGhev &
541100 | Mléko trvanlivé polotuéné 1,5 % 12x1] Tetra Pak &
541336 | MIéko trvanlivé polotuéné 1,5 %o Meliko 1x101 bag in box &
541101 | Bezlaktdzové miéko polotuéné 1,5 %o 12x11 Tetra Pak &
Nizkotuéna mleka
‘ 541360 ‘ Mléko trvanlivé nizkotuéné 0,5 %o 1211 Tetra Pak &
Mlécné naroie
541351 | Lipanek miéko trvanlivé vanilka 1,3 %% 27 x 250 ml Tetra Pak &
541352 | Lipdnek mléko trvanlivé kakao 1,3 %o 27 x 250 ml Tetra Pak &
541260 | MIéka nejen na cappuccino 4 %o Frischli 12x1] Tetra Pak &
703822 | Activia drink kiwi a jahoda 8x280¢g kelimek &
703864 | Kefirové miéko nizkotucné z Valasska 12x05]1 ELOPAK &
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Maslaa mlécné
tuky

Jsou mlecne vyrobky s vysokym
obsahem mlécného tuku, urcené

k vareni, peceni i primeé konzumaci.
Vyrabgji se stloukanim smetany
nebo Upravou mlécného tuku a lisi
se obsahem tuku i technologickym
zpracovanim. Patfi sem maslo

a prepusténé maslo (ghi).
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Masla

703038 | Mdslo Meliko 40x250( alu félie &

703013 | Maslo ¢eské 8x250(¢ alu félie [ 2

703039 | Gastro maslo La Fermigre 8 x1kg papir &

702992 | Maslo 84 9o Extra dry Elle&Vire 1x1kg alu folie [

Prepusténé maslo Heritage 99,8 %o Sirého mlééneho N .

703052 tuku s vySSim bodem prepalovéni (250 °C) 1=2kg Kbelik &

703041 | Maslo blok 1x25 kg karton &
Masla porce

703007 | Mdslo porce ve vaniéce 100x10g vanicka &

703005 | Maslo porce ve folii 1x100 ks alu folie &

703003 | Mdslo porce Président 125x8(¢ alu félie &
Miécéné tuky

703084 | Tradiéni pomazdankove 20x150@ kelimek &

703071 | Tradiéni pomazankove prirodni Meliko 1x1kg kbelik &

703096 | Netradiéni pomazdnkove — smésné MANA 1x3kg kbelik &

8 MASLA A MLECNE TUKY




Jogurty a fermentovane
vyrobky

o

\
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Jsou mlécne produkty vznikle
fermentaci mléka pomoci
specifickych zivych bakterialnich
kultur, které meni mleécny cukr

na kyselinu mlecnou. Diky tomu
ziskavaji charakteristickou
nakyslou chut, hustsi konzistenci

a vysSi stravitelnost. Patfi sem bilé
a ochucene jogurty, kefiry, acidofilni
miéka a zakysane smetany.

Tyto vyrobky podporuji traveni a jsou
vhodne k prime konzumaci, do
snidanovych a dezertnich pokrmu

i do zdraveho menu.



Jogurty, bio jogurty a bezlaktozove jogurty

T E

702500 | Jogurt kremovy bily Meliko 1x10kg kbelik &
702501 | Selsky jogurt bily 1x10 kg kbelik &
703025 | Selsky jogurt bily 1x5kg kbelik &
702510 | Smetanavy jogurt bily 10 %o Meliko 1x5kg kbelik &
702517 | Selsky smetanovy jogurt 10 %% 1x1kg kbelik &
702511 | Selsky smetanovy jogurt — extra husty 10 %% 1x5kg kbelik &
541238 | Jogurt do kuchyné 3,5 9o Frischli 1x1kg Tetra Pak &
702022 | Pravy fecky jogurt bily Kolios 1x1kg kbelik &
702518 | Jogurt krémovy bily 1x1kg kbelik &
702505 | Jogurt krémovy bily 1x3kg kbelik &
703024 | Jogurt krémovy jahoda 1x3kg kbelik &
703023 | Jogurt kremovy merurika 1x3kg kelimek &
702507 | Bio selsky jogurt bily 1x3kg kbelik &
703550 | Activia bild Danone 24x120g kelimek &
703592 | Kostici mix: barvici, Gokoparta, klaunici 20x100g kelimek &
/08821 ig?gr:tog}cili(Eiiﬁgétc’ittlglxor?wgﬁﬁko, 4x vanilka, 4x tfeSen 20x1259 kelimek €
703310 | Bily jogurt z Valasska 20x1504g kelimek &
703316 | Selsky jogurt bily Hollandia 12x500( kelimek &
703315 | Jogurt ovocny mix z Valasska 10x jahoda, 10x viSen 20x1509 kelimek &
703351 | Jogurt merunka Ekomilk 10x150 g kelimek &
703352 | Jogurt bortvka Ekomilk 10x150g kelimek &
703353 | Jogurt lesni smés Ekomilk 10x150 g kelimek &
703486 | Jogurt smetanovy mix 1z Valasska 10x jahoda s vanilkou, 10x Sokoldada 201509 kelimek &
703485 | Jogurt smetanovy mix 2 z Valagska 10x jahoda, 10x bortvka 20x1509 kelimek &
703319 | Jogurt bez laktdzy 20x180¢g kelimek &
703322 | Bio selsky jogurt bily 20x180 ¢ kelimek &
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Jsou mlecne vyrobky vznikle
srazenim milécné bilkoviny

a oddélenim syrovatky, pfipadné
dalsim zrdnim nebo Upravou. Maji
sirokou Skdlu textur, chuti a obsahu
tuku - od jemnych cerstvych po
vyrazneé dlouhozrajic

Déleni syru je pomerné sloZité a Ize
ho provddet podle roznych Kriteri,
napriklad podle obsahu susiny,
obsahu tuku nebo technologie
vyroby. Z technologickeho hlediska
muZeme rozdelit syry na cerstve,
mekke, polotvrde, tvrde a extra tvrde.
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" |Cerstué sry

Cerstvé a termizované sdry

Cerstvé syry predstavuji zakladni kategorii syru, kterd je charakteristicka svou kratkou dobou zréni nebo Uplnou absenc! zrani,
Diky tomu si zachovavaji vysoky obsah vody, jemnou a hladkou konzistenci a svézi, mirné nakyslou chut. Jsou idedlni pro
kazdodenni konzumaci a velmi oblibené v gastronomii i domacnostech.

° 7 o V 4 ° pd /s O
Typicke vlastnosti cerstuycha termizovanych syru:
Kratka trvanlivost: Vzhledem k vysokému obsahu vihkosti a absenci konzervace zrdnim je jejich trvanlivost obvykle jen nékolik
dni oz tydnu.
Bila aZ smetanovd barva: Neprochdzeji zranim, takZe si zachovavaji svetly vzhled ajemné aroma.
Mékka textura: Jsou mazlave, kremove nebo drobivé, zdlezi na zpUusobu vyroby a typu syra.
Jemnd chut: Mirné nakysla, svezi, nékdy nasladld, zcela bez pikantnosti typicke pro zrajici syry.
VSestrannost: Vhodné naslano i nasladko, do pomazdnek, dezertu, téstovin, salatu Gijako priloha.

Hlavni v9hody

Kratka cesta k zdkaznikovi: Cerstveé syry jsou idedini pro kazdodenni pouZiti v gastronomii i domdcnostech.

Diky Gasté distribuci zarucujeme maximdini Cerstvost.

VSestrannost v kuchyni: Skvélé pro studenou i teplou kuchyni - do saldty, téstovin, zapekanych jidel, pomazanek i dezertu.
Zdravéjsi volba: Nektere varianty maji nizky obsah tuku a vysoky obsah bilkovin a jsou oblibené i ve fitness segmentu.
Lahodnd textura a neutrdini chut: Dobre prijimana sSirokym spektrem zdakazniku, vhodnd i pro déti.

Hlavni zastupci éerstvych srll

Luéina a Zervé jsou jemne naslehané smetanove syry s hladkou texturou a krémovym charakterem, casto dostupneé v mnoha
ochucenych variantach. Poutziti: vynikajici do pomazanek, dipu nebo jen tak na cerstve pecivo ¢i do wrapu.

Cream Cheese je jemné naslehany cerstvy syr s obsahem smetany, velmi krémovy, lehce kyselkavy.
PouZiti: do cheesecaky, pomazanek, sushi, na bagely. VyuZziti najde v teplé i studené kuchyni.

Cerstvé sory

702260 | Lugina nadychand porce 60x20g kelimek &
702284 | Smetanovy termizovany syr Lugina susina 36 9o, tuk v susingé 25,500 | 10x62,59g alu folie &
702294 | Zervé prirodni 32x80g vanicka &
701502 | Cottage cheese bez pfichuti 6x200g kelimek &
702024 | Lugina gastro 1x1kg kbelik &
702025 | Smetanovy termizovany syr Fénix susina min. 35 %o tuk min. 25,5 o 1x1kg kbelik &
702023 | Smetanovy termizovany syr Fénix 1x10kg kbelik &
702625 | Cerstvy smetanovy syr 25 %% Arla 1x1,5kg kbelik &
702627 | Cerstvy smetanovy syr 25 % Arla 1x3kg kbelik &
702901 | Zervé Meliko 1x3kg kbelik &
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Tvarohy

jsou kysany syr vyrabény srazenim mlécneé bilkoviny bez zrani. Jeho konzistence muze byt jemnd az
hrudkovita. Md jemné nakyslou svezi chut, vysoky podil bilkovin a je dostupny od nizkotuéné po tuéngjsi
variantu. Pouiiti: koldce, knedliky, pomazanky, dezerty, do tésta, jako dietni zdroj bilkovin.

702018 | Tvaroh tvrdy Meliko cca 2,8kg folie &
702771 | Tvaroh tvrdy strouhany Meliko 1x2kg vana &
703030 | Tvaroh mékky nizkotuény 16 %o susina Meliko 1x5kg kbelik &
702550 | Tvaroh mékky nizkotuény 18 9o suSina - pekdrensky Meliko 1x10 kg karton &
703032 | Tvaroh mékky nizkotugny 21 9% susina vyrdbény tradiéni metodou odkapavani 1x10 kg karton &
703027 | Tvaroh polotuény - kelimek susina min. 18 %o, tuk min. 3,5 %o 12x2504 vanicka &
702592 | Tvaroh polotuény 1x1kg kelimek &
702573 | Tvaroh polotucny Meliko 1x5kg kbelik &
703029 | Tvaroh tuény susina 28 9o, tuk min. 11 % 12x250¢ alu félie &
703028 | Tvaroh tuény krémovy 12x250¢g kelimek &
702593 | Tvaroh tuény 1x1kg kelimek &
702570 | Tvaroh tugny Meliko 1x5kg kbelik &
Tvarohové dezerty
703262 | Pribin¢tek smetanovy 1x5kg kbelik &
704023 | Pribinacek kapsik vanilka 10x70¢ alu sétek &
704025 | Pribinacek kapsik kakao 10x70¢ alu sétek &
704019 | Lipanek vanilkovy 30 o 10x80¢g kelimek &
704017 | Lipanek kakaovy 30 %% 10x80g kelimek ¢
704067 | Termix vanilka Ekomilk 32x00¢g vanicka &
704068 | Termix kakao Ekomilk 32x90¢g vanicka &
CERSTVE SYRY
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Mascarpone

je krémovy Cerstvy syr ze smetany, bez srdzeni kulturami - spiSe blizky smetanovému krému. Ma sladkou, velmi
jemnou maslovou chut. PouZiti: zaklad pro tiramisu, dezerty, dortove krémy, ale i do omacek.

701352 | Mascarpone Brimi 6x5009g kelimek &
701351 | Mascarpone Goldsteig 6x250(0 kelimek &
701356 | Mascarpone Goldsteig 6x500(¢ kelimek &
701357 | Mascarpone Goldsteig 1x2kg kbelik &

Ricofta

je mékky syr ze syrovdtky (zbytkoveé miécné tekutiny po vyrobg jiného syra). Nejcastéji se vyrabi z kravského

nebo ovciho miéka. Md jemné nasladiou miéénou svézi chut ajde o nutriéné hodnotny produkt s nizkym

obsahem tuku a vysokym podilem bilkovin. PouZiti: pInéni téstovin (lasagne, cannelloni, ravioli), dezerty (napf:
sicilska cannoli), koldce, saldty.

701407

Ricotta fresca Cerstvy syr Biraghi

8x230¢

kelimek

701410

Ricotta fresca cerstvy syr Biraghi

1x1,5kg

kelimek

&
&

Feta

je tradicni fecky Gerstvy syr s chranénym oznacenim puvodu (PDO - Protected Designation of Origin).

Vyrdbi se z ovciho migka nebo smési ovéiho a koziho, bez dlouhého zrdni. Ma bilou barvu, pevnou, drobivou
strukturu a typickou slanou, lehce pikantni chut s jemnou kyselinkou. Uchovavd se v solném ndlevu, ktery
prodluzuje Cerstvost a zvyraznuje aroma. PouZiti: nezbytnd soucdst feckého saldatu, ale i dalSich zeleninovych

a lusténinovych saldtu, zapékdniik pecivu, olivém a vinu.

‘ 702032 ‘ Feta origindl fecky syr Kolios bily syr z koziho a ovéiho miéka ve slaném ndlevu

1x1kg

kbelik

€

Balkansky syr

se vyrabi sradzenim kravskeho miéka syfidliem a ndslednym zranim v solném ndlevu, coz mu dodavd typickou
konzistenci - drobivou, ale nékdy i jemné kremovou. PouZiti: hodi se do saldtu (zejména zeleninovych), k pedivy,
na zapeceni se zeleninou Gi téstovinami, nebo jako slany doplnek studenych mis.

702036 | Balkansky syr 10x180¢g folie &
702033 | Bily syr typu feta kostky Arla 1x1kg kbelik [ 2
602981 | Balkansky syr 1x4kg kbelik &
702812 | Greeta - bily syr typu feta v ndlevu Bergader 1x800¢g plechovka &
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Typické vlastnosti mékkych syl

Krémova aZ mazlava struktura: Diky vySSimu obsahu vody a tuku jsou mékke syry jemne, ¢asto roztiratelné nebo dokonce
tekuté (napi. camembert pri zrani). PFi tepelné Uprave snadno meknou nebo se rozpousteji (idedini na zapékdni nebo do omadek).

Mékkeé surv s bilou plisni na povrchu

Jsou charakteristickeé svou jedlou nadychanou bilou kurkou, kterd vznikd diky plisni Penicillium camemberti nebo
Penicillium candidum. Tyto syry dozravaji zvenku dovnitf. BEhem zrdni se pevngjsi stfed méni na mazlavou, krémovou texturu.
V prubéhu zrani se jejich chut méni — na zacatku jemnd, mdaslovd, s lehce houbovym aroma. Postupné ziskdva intenzivngjsi,

zemitéjsi a lehce pikantnitony. Mladé syry voni neutrding az jemne houbove, u zralejSich se rozviji vyraznéjsi, mirné aromaticka
vUne s pfirodnim charakterem.

Hermelin

je Geskd varianta camembertu, oblibend pro svou Sirokou dostupnost i ochucené a nakladaneé verze.
V maloobchodu i gastronomii velmi populdrni. PouZiti: k pecivu, zeleniné nebo jako soucdst syru na prkénku.
Velmi oblibeny je naklddany, smazeny, grilovany ¢i peceny.

342903 | SedlGansky Hermelin na gril zmrazeny 16x120g alu folie =&
702202 | Seditansky Hermelin do burgeru 24x80(g alu folie &
702218 | Sedl¢ansky Hermelin 20x100g krabicka &
702203 | SedlGansky Hermelin gastro 20x100g alu folie &
702201 | SedlSansky Hermelin volngé loZzeny 60x100g karton &
702206 | Sedi¢ansky Hermelin gastro 30x120g alu félie &

Camembert

je mékky zrajici syr s bilou plisni na povrchu, pivodem z Francie. Syr vyrabény z kravského miéka, ktery zraje
diky uslechtilé plisni. Ma bilou sametovou kurku, krémovou a7 tekutgjsi konzistenci uvnitf a jemné aromatickou,
lehce houbovou chut.

342025 | Camembert Meliko 20x100g alu félie &
702213 | Camembert Meliko 24 x120 g alu félie &
702012 | Kamadet kralovsky syr 48 9o Madeta ccalbkg krabicka &

Brie

je francouzsky mekky syr vetSiho prumeéru nez camembert, s jemnejsi smetanovou chuti a tendi kurkou.

Poutiti: idedini do sendvicy, salatu a k vinu nebo zapékany v listovém tésté s ovocem nebo ofechy.

‘ 70140 ‘ Brie 60 9o Président syr s bilou plisni na povrchu cca 3kg folie ‘ & ‘
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Mékke svrv s modrou plisni na povrchu

Meékke plisniove syry s modrou az zelenou uslechtilou plisni Penicillium roqueforti maji typickou mramorovanou strukturu
s jemnymi zilkami uvnitf duziny. Plisen se priddva primo do syrové hmoty a béhem zrani se rovnomeérné rozviji, ¢imz vytvari
charakteristickou pikantni chut a vyrazné aroma. Konzistence muze byt drobivd i krémova, podle druhu a stupné zran.

Niva
je tradiéni ¢esky syr kravského miéka s vyraznou slanou chuti a modrou plisni prorustajici celou hmotu.
PouZiti: na pecivo, do saldtyu a pomazanek nebo k priprave syrovych omacek, polévek ¢i slanych koldSu.

Syr s modrou plisni strouhany Meliko y v
701470 obaleny v pfirodni vidkning, kterd zabraruje slepeni vyrobku 1xTkg sacek €
702010 | Niva 50 9% vdlec cca 2 kg alu folie &
701551 | Syr s modrou plisni platky 1x5004g vanicka &

Gran Bavarese

je némecky syr z kravskeho miéka s modrou plisni (Penicillium roqueforti). Md Zlutavou, jemné drobivou az
krémovou duzinu prorostlou modrymi zilkami. Chut je vyvazend - pind, mlééneé nasladla s lehkou pikantnosti plisné.
Oproti klasicke nivé nebo gorgonzole md tuzsi strukturu a delSi dobu zrdni, ale stdle si zachovava mékky charakter.
PouZiti: idedini na syrova prkenka, k pecivu a vinu, ale i do omddek, k masu, do slanych koldcu ¢i na pizzu.

701533 | Gran Bavarese - Bergader porce 10x100g folie

&
&

70201 | Gran Bavarese - Bergader cca 3,2 kg alu folie

Gorgonzola

je italsky méekky syr z kravského mléka, existuje ve dvou variantdch - dolce (jemngjsi, krémovad) a piccante
(vyrazngjsi, pikantni). M& krémovou az mirné drobivou duzinu s modrou plisni.
Poutiti: na syrova prkénka k pecivu a ovoci, do rizota, téstovin, omacek a na pizzu.

701681 | Gorgonzola Grangusto DOP kostky na pizzu Biraghi 1x1kg vanicka &
701375 | Gorgonzola Dolcegusto DOP Biraghi ccalb kg alu folie &
701631 | Gorgonzola Piccante DOP Biraghi 1x2004g vanicka &

Mascari sIr (Gorgonzola DOP + Mascarpone)

jeitalsky syr, ktery vznikd spojenim dvou produktU z kravského miéka — modré plishové Gorgonzoly DOP

a erstveho smetanového Mascarpone. Md unikatni vzhled: vrstvy krémove bilého mascarpone stridaji modre
mramorovanou gorgonzolu. Konzistence je velmi jemnd a mazlavd, chut harmonicky spojuje pikantnost modré
plisné s maslovou jemnosti mascarpone. Pouziti: syrova prkénka, idedlni k hruskdam, fikovému dZzemu, medu
nebo ofechum. Skvéle se hodi na krekry, toast nebo bagetu.

‘ 701069 ‘ Mascari syr (Gorgonzola DOP + Mascarpone) Biraghi ccal2kg vanicka ‘ &
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Mékkeé s9ry s omYvanou kirou

Tato skupina zahrnuje mekke syry, jejichz povrch se béhem zrani pravidelné omyva slanym roztokem, nekdy i s pridavkem
kultur bakteril Brevibacterium linens. Tento proces omyvani probihd opakované po dobu nekolika tydnu. Vysledkem je komplexni
chutovy profil, ktery se béhem zrani ddle rozviji. Diky tomu tyto syry ziskavaji oranzovou az ¢ervenohnédou kurku, specifické
aroma a jemné pikantni chut. Duzina byvd krémovd az mazlavd, zraje od okraje smérem ke stiedu.

Romadur

je tradiéni Cesky mekky syr s omyvanou kurou, vyrabény z kravského miégka. Md podlouhly tvar, oranzovou
az cihlove Gervenou kurku a mekkou, pruznou konzistenci krémove Zluté barvy. VUne je vyraznd az pronikavd,
chut jemneé pikantni u mladsich syrU a intenzivné kofenénd u zralgjSich kusu. PouZiti: poddva se predevsim na
pecivy, v bagetdch nebo jako soucdst syrovych prkének. Diky své aromatiénosti je oblibeny ik pivu. V teplé
kuchyni se mUzZe zapeékat, pfidavat do omacek nebo pouzit k dochuceni bramborovych a zeleninovych jidel.

‘ 702226 ‘ Romadur mekky zrajici syr 10x100g folie ‘ & ‘

Blafackeé zlato

je Gesky syr z kravského migka s omyvanou kurou, vyrdbény tradicné v Jinoceskem kraji. Md charakteristickou
oranzovou, mirné mazlavou kurku a jemnou pruznou konzistenci smetanove zluté barvy. Chut je ping, lehce
pikantni, s jemné nasladlymi a smetanovymi tony, které se zvyraznuji s délkou zrdni. Poutiti: syr se hodi jak

k primé konzumaci s pecivem, tak do teplé kuchyné. Vyborny je zapékany, grilovany nebo pfidany do omdcek.
Skvéle se kombinuje s bilymi viny a lehéimi cervenymi, hodi se i k pivu.

‘ 702014 ‘ Blatdcke zlato 48 %% Madeta ccalbkg folie ‘ & ‘

Olomoucké tvartizky CHZO

jde o tradicni Cesky netuény zrajici syr s chranénym oznacenim puvodu, vyrdbény v oblasti Litovle, Lostic

a okoli. Vyrabgji se z netucného kyselého tvarohu, ktery se formuje, nechd kratce proschnout a poté zraje
pfi pravidelném omyvani povrchu. Maji Zlutou aZ oranZovou suchou kdru bez mazove vrstvy a velmi vyrazné
aroma, silnou a lehce pikantni chut a nizky obsah tuku. Peuiiti: jsou skveélé na chleba s méslem nebo cibuli
nebo do pomazdnek. Lze je pouzit do omacek, na smazeni, k zapékani nebo treba k bramborakum.

702190 | Olomoucke tvardzky 14x100 g folie &
702189 | Olomoucké tvarizky 750 g folie &

Taleggio DOP

je jeden z nejstarsich mekkych syrd z kravského miéka z regionu Lombardie a je chrdnén oznacenim puvodu
DOP (Denominazione di Origine Protetta). Ma charakteristicky Gtvercovy tvar, tenkou oranZovo-ruzovou kurku
s jemnym bilym poviakem a mekkou, krémovou konzistenci svétle slonovinove barvy. Zraje obvykle 6-10 tydnu,
béhem kterych se jeho chut vyviji od jemné miééné a maslové az po plngjsi, ovocné-ofiskovou s lehkou
pikantnosti. Tretina produkce zraje 40 dnu tradicnim zpusobem v mistnich prirodnich jeskynich. Kazdych 7 dni
se kura syru kartdcéuje, aby se predeslo tvorbé nechténé plisné. Pouiiti: vyborné se hodi na syrova prkénka,

k Cerstvemu pecivu, ovoci (hrozny, hrusky) i ofechum. V teplé kuchyni se vyuziva k dochuceni rizot, téstovin,
polévek nebo k zapeékani zeleniny a masa, kde se krdsné rozpousti a doddvd pokrmum plnou, aromatickou
chut.

‘ 701080 ‘ Taleggio DOP - plnotucny zrajici syr s omyvanou kurkou cca 2,2 kg papir ‘ & ‘
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Typické vlastnosti poloturdych svrd

Stiedni obsah vody: Diky Cemu? si zachovavaiji pruznou strukturu a snadno se kraji i strouhaijf.

Zrani od nékolika tydnd po mésice: Chut i textura se postupné vyViji, zrani muze probihat v ruznych podminkdch

(suché, vihke, s mytim kary apod.).

VSestranné pouZiti: Vhodné do teplé i studené kuchyné, na obloZené misy, do toasty, salaty, zapékanych jidel i jako chutovka k vinu.

Hlavnivyhody

Univerzadlni vyuZiti: Platky na oblozené pecivo, strouhané na pizzu, do omdacek nebo zapékanych jidel.
Stabilni kvalita a vytéZnost: Skvele se krdji, dobfe tavi, vysokd pouZzitelnost bez ztrat.
Siroka nabidka tuénosti a formatd: Bloky, pldtky, strouhang, balené i v gastro balenich — vhodné pro restaurace, Skalni jidelny i retail.

Hlavni zastueci poloturdych svri:
Eidam

Eidam je pUvodné nizozemsky syr Edam. Jde o lehce naslddly syr s pevngjsi, ale vidénou konzistenci s nejvétsim
zastoupenim v Seské kuchyni. Nabizi se v riznych stupnich zralosti (20 9/o, 30 9/, 45 ©/o, 60 %o tuku v SUSINE)
a formdtech (bloky, platky, strouhany). Peuiiti: diky neutrdini chuti je idedini do sendvicu, smazeni nebo

k zapekan.
701804 | Eidam 30 % cihla (CR) cca 2,7 kg folie &«
702016 | Eidam 30 %% - dovoz cca 3kg folie &
701806 | Eidam 40 % - dovoz cca 3kg félie &
702005 | Eidam 45 % cca 3kg folie &
701810 | Eidam 45 9 se zelenym pepfem cca 2,7 kg folie &
702150 | Eidam 30 9 extra tenkeé platky cca 85 platkd 1x1kg vanicka &
702083 | Eidam 30 %o plétky Meliko 12x100g folie &
702102 | Eidam 40 % pldtky 50 platku 1x1kg vanicka &
701396 | Eidam 40 %o strouhany julienne 1x2kg sacek &
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Gouda

Gouda je tradicni nizozemsky polotvrdy syr z kravského miéka, pojmenovany podle mésta Gouda, které bylo
historickym centrem obchodu s timto syrem. Md hladkou, voskovanou kurku a pruznou, svétle Zlutou duzinu

s drobnymi oky. U mladych syru je chut jemnd, mieéné nasladia a maslovd, postupné se se zranim meni

v pIngjsi, karamelove-ofiSkovou a u vyzralych typu i mirne pikantni. PeuZiti: je skveld jako soucdst syrového

prkénka, hodi se do sendvicu a salaty. Vyborne se tavi pfi zapékdni téstovin, zeleniny nebo masa a hodi se i do

omdacek Gi polévek.

701096 | Gouda blok 48 %o cca3kg folie &
701853 | Gouda Holandsko 1/2 cca2,2kg félie &
701854 | Gouda Holandsko - viasské ofechy 1/2 cca2,2kg folie &
702104 | Gouda 48 9o tenke platky 67 platky 1x1kg vanicka &
702070 | Gouda 4890 pldtky 15x100g vanicka &
702113 | Gouda strouhand julienne 1x2kg sacek &
702105 | Gouda a Cheddar strouhany mix 1x1kg sacek &

Cheddar

Cheddar je syr pochdazejici z Anglie, hrabstvi Somerset (obec Cheddar), ale dnes je vyrdbén po celéem svete.
Je prevdzné z kravského mléka a ma Zlutou aZ syté oranzovou barvu. Cheddar zrajici 3-5 mésicu se fadi mezi
polotvrdé syry diky jesté viacné konzistenci. Md bohatou mdslovou az lehce ofiSkovou chut.

PouZiti: vhodny na burgery, k zapeceni nebo do saldtu.

701097 | Irsky Cheddar oranZovy cca 3,3 kg folie &
702107 | Irsky Cheddar oranZovy plétky rozmér 9 x 9 cm 1x1kg vanicka &
702112 | Irsky Cheddar oranZovy strouhany 1x2kg sacek &
702087 | Cheddar platky 12x100g vanicka &

Ementaler a svrv ementalského typu

patii mezi polotvrde syry s typickymi oky, vznikajicimi béhem zrani

Ementaler je polotvrdy syr povodem ze Svycarska, vyrabény z kravského miéka. Zraje diouhou dobu

(nékolik mésicu) a je typicky velkymi kulatymi oky, ktera vznikaji pusobenim bakterii produkujicich oxid uhlicity.
Znaky ementaleru:

tvrdSi syr, vhodny i na strouhdani

velka pravidelnd oka

svétle Zluta barva

jemné naslddld, ofiskova chut

dlouhd doba zrani

Syry ementdlského typu jsou polotvrdé syry vyrabéné podobnou technologii jako ementaler, ale mimo povodni
oblast nebo s drobnymi odliSnostmi.

Znaky syr0 ementdlského typu:

e mensinebo nepravidelnd oka
e kratSi doba zrani

e mirng;jSi chut

701830 | Emmentaler 45 %/ Goldsteig cca 2,5kg folie &
701832 | Krolewski 45 9o syr s oky cca 4 kg félie &
702109 | Emmentaler Goldsteig 45 %o platky 1x1kg vanicka &
702088 | Ementaler pldtky 15x100 g vanicka &

Maasdamer

je holandska varianta Svycarského ementalu. Vyrdbi se z kravského mléka, md pruznou Zlutou konzistenci

s velkymi kulatymi oky, ktera vznikaji pusobenim bakterii béhem zrani. Zraje obvykle 4-12 tydnu. Ma jemné
mlécnou chut s mdaslovymi a ofiskovymi tony. PouZiti: hodi se na sendvice, syrova prkénka, ale i k zapékdni, do
omacek nebo na pizzu. Diky dobreé tavitelnosti je vhodny i do fondue.

701840 | Maasdamer cca3kg folie &
702106 | Maasdamer platky Meliko 1x1kg vanicka &
POLOTVRDE SYRY
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Asiago

jeitalsky syr z kravského mieka, ktery pochdzi z nahorni plosiny Asiago v oblasti Bendtska

a Trentina-Alto Adige. Je chrdnén certifikéitem DOP, ktery zaruCuje, Ze syr je vyrdbén tradicnimi postupy

Vv pfesne vymezenem regionu d ze surovin pochdzejicich z této oblasti. Existuji dvé hlavni varianty podle délky
zréni: Asiago Pressato (Cerstvy) zraje minimalng 20 dni. Mda jemnou, pruZnou duZinu svétle slonovinove barvy

s drobnymi oky, chut je mléénd, jemné sladkd a maslovd. PouZiti: vhodny k pfimé konzumaci, do sendvicu,
salatu a na syrova prkénka. Asiago d’Allevo (zraly) zraje od 3 meésicu az po vice nez rok. Konzistence je pevnejsi
ajeho chut je vyraznéjsi, od ofiskove a lehce pikantni po intenzivni a aromatickou. PouZiti: vhodny na téstoviny,
rizota, do polévky a zapékanych pokrmuy, ale i na prkénko k vinu.

‘ 701087 ‘ Asiago DOP vyse6 - polotvrdy italsky syr cca 3,5kg vaku. sécek ‘ & ‘

Halloumi

je tradiéni polotvrdy syr puvodem z Kypru, dnes chranény oznacenim puvodu

PDO (Protected Designation of Origin). Vyrdbi se obvykle ze smési ovéiho, koziho a kravského migka.

Mda charakteristickou pevnou, pruznou strukturu a bilou az lehce naZloutlou barvu. Typickym znakem halloumi
je schopnost odolavat taveni pfi vysokych teplotdch - diky specifickému technologickému postupu vyroby

si syr i po ohfdti zachova tvar. Chut je jemné sland, mléénd a pfi grilovani nebo opékani ziskavd ofiskove

a karamelové tony. PoutZiti: tradicné se poddva grilovang, opecené na panvi nebo pecené joko soucast saldty,
sendviGu, vegetarianskych burgert nebo jako samostatny predkrm s citronem a bylinkami. Lze ho take krdjet
na kostky a pridavat do zeleninovych Spizy, téstovin ¢i kuskusu. Diky své univerzdlinosti a vysokému obsahu
bilkovin je oblibeny nejen v kyperske a fecké kuchyni, ale po celém svéte.

701481 | Halloumi - kypersky narodni syr 10x250¢ félie &

701482 | Halloumi kulaté platky na burger 4 x 50 g syra o priméru 9 cm 10x2004g folie &

V sortimentu mame i vyrobek, ktery je vyrabén stejnou metodou jako Halloumi, ale diky pravidlom PDO
a vyrobou v Recku jej nemuZeme nazyvat Halloumi

Recky syr na grilovdni Kolios . o
obsahuje 80 %/ kravského a 20 9/ koziho & ovéiho miéka 10>250¢ folie ¢

Raclette

je tradicni Svycarsky a francouzsky polotvrdy syr z kravského mléka, ktery nese nazev po slovesu racler
(,seskrabnout”). Pochdzi z alpskych oblasti Svycarska, predevsim z kantonu Valais, a také ze Savojskych Alp
ve Francii. Md kulaty tvar bochniku, zlutavou az zlatou prirodni kurku a pevnou, ale dobfe tavitelnou duzinu
svétle Zluté barvy. Zraje obvykle 3-6 mésicu, béhem nichz se chut vyviji od jemné a mlécné mdaslove az po

701484

bochniku u otevieného ohné nebo pod specidlnim grilem a roztavend vrstva se seSkrabavd na talif Podava se
s varenymi bramborami, naklddanou zeleninou, uzeninami 6i pecivem. Diky sve skvélé tavitelnosti se hodiido
teplych sendvicu, zapekanych pokrmu, gratinovanych brambor, zeleniny a mas.

‘ 70136 ‘ Raclette 1/2 cca 3 kg félie ‘ & ‘

Monterey Jack

je americky polotvrdy syr z kravského miéka, ktery md svUj puvod v Kalifornii, konkrétné ve mésté Monterey.
V19, stoleti ho zacali vyrabét potomei Spaneélskych misiondry, a jméno ziskal podle podnikatele Davida

Jackse, ktery syr proslavil a zacal ho proddavat pod ndzvem ,Jack’s Cheese”. M@ svétle zlutou az bilou barvuy,
jemnou, hladkou a pruznou konzistenci bez vyraznych ok. Chut mladého Monterey Jacku je mlécnd, maslovd

a lehce nasladld, pri delsim zrani se stava pIngjsi s ofiSkovymi tony. PeuZiti: pouziva se do sendvicu, burgery,
zapékanych téstovin, omelet, quesadill, nachos nebo na pizzu. V americko-mexicke kuchyni se ¢asto kombinuje
s Gedarem nebo pepfem ochucenymi variantami (Pepper Jack).

‘ 702157 ‘ Monterey Jack pldtky rozmér 9 x 9 cm, cca 55 x18 g 1x1kg vanicka ‘ &
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Topolino Provolone Dolce

je italsky polotvrdy syr z kravského mléka, vyrdbény tradicni metodou pasta filata - tedy tazenim a hnétenim
syrové hmoty v horké vodg, podobné jako u mozzarelly. Nazev Topolino odkazuje na mensi formdt tohoto syra,
ktery se snadno krdji a serviruje. 0znaceni dolce znamend, Ze jde o jemnou, mladou variantu, ktera zraje kratce,
obvykle 2-3 mésice. Md hladkou, svétle Zlutou kurku a pevnou, pruznou duzinu s jemnou miéénou a lehce
sladkou chuti, bez vyrazné pikantnosti typicke pro vyzraly provolone piccante.

PouZiti: Diky mirné chuti a dobré tavitelnosti je velmi univerzdini a skvéle se hodi na pldtky do sendvicu a baget,
na syrova prkenka, k zapekdni, do téstovin ¢i salatu.

‘ 70181 ‘ Topolino Provolone dolce - polotvrdy italsky syr 1x030(g folie ‘ & ‘

Provolone Piccante

je italsky polotvrdy az tvrdsi syr z kravského mléka vyrabény metodou pasta filata (tazeni a hnéteni syrove
hmoty v horké vodé). Oproti jemneé variante Provolone Dolce zraje vyrazné déle — obvykle od 4 mésicu do vice
nez jednoho roku a pfi vyrobé se pouziva ovei i kozi syfidlo, které mu doddavd charakteristickou ostejsi chut.
Mda pevnou, svétle az syté zlutou duzinu a hladkou, voskovanou nebo prirodni kurku. Chut je pInd, pikantni
aintenzivni, s lehce kofenénymi a ofiskovymi tony, které se s délkou zrani dale prohlubuji. PouZiti: ve studené
kuchyni se podavad na prkénku s olivami, uzeninami ¢i chlebem. V teplé kuchyni se priddva nastrouhany do
téstovin, rizot, zapékané zeleniny i masovych pokrmu. Skvéle ladi s plnymi Servenymi viny a staci ho jen malé
mnozstvi k vyraznému dochucenijidel.

‘ 701082 ‘ Provolone piccante vyseé - polotvrdy italsky syr ccalkg vaku. sacek ‘ & ‘

Pecorino Sardo & Toscano

jejemnd varianta tradicniho sardinského oveiho syra, vyrabénd z pinotuéného ovéino mieka podle regionalnich
postupu ostrova Sardinie. ,Dolce” v ndzvu oznacuje kratsi dobu zrani - obvykle 20-60 dni - diky niz si syr
zachovava mekei, pruznou a jemné maslovou strukturu. Duzina je svétle slonovinovd, s obcasnymi drobnymi
nepravidelnostmi, a kurka byva tenkd, pfirodni ¢i jemné potazend voskem. Chut je nasladld, mlécné ofisSkova,

s lehkym ov&im aroma, bez vyrazne pikantnosti typické pro vyzrdlé pecoriny. PouZiti: vyborny na studend
prkénka s Gerstvym pedivem, ovocem a ofechy, skvéle doplfiuje saldty &i lehke téstovinove pokrmy.

Hodi se k bilym vinim a jemnym rdzovym vinim, kde vynikne jeho delikatni charakter.

701070 | Pecorino Isola Sarda dolce - sardsky ovéi syr ccalbkg vaku. sacek

a2

701073 | Pecorino Nero - toskdnsky ovei syr cca2,1kg vaku. sécek




vrde
a exfra furde syry

Typicke vlastnosti

Dlouhd doba zrdni — od 6 mésicU u tvrdych po vice nez 24 mésicU u extra tvrdych.
Nizky obsah vody - pevnd, ¢asto krystalickd struktura.

Vyraznd chut - intenzivni, ofiSkova, nékdy pikantni nebo korenitd.

Vysoka trvanlivost — diky nizké vihkosti a vysoké koncentraci susiny.

VSestranné pouZiti — vhodné k pfimé konzumaci, do teplé kuchyné i jako dochucovadio.

Hlavni zastupci turdych a extra turd9ch svrii

‘701451 ‘Mixstrouhon\?chtvrd\?chSVrU ‘ 1x1kg ’ sticek ‘ €& ‘

Gran Moravia

je Gesky extra tvrdy syr inspirovany italskymi syrafskymi tradicemi, vyrdbény z kvalitnino kravského mléka na
Morave. Syr zraje od 12 mésicu vySe, coZz mu doddavd pevnou, drobivou strukturu s jemnymi krystalky a bohatou,
plnou chut s ofiSkovymi a mdaslovymi tdny. M@ svétle Zlutou duzinu a prirodni kirku s charakteristickym
znacenim. PouZiti: univerzalni pro teplou i studenou kuchyni — vyborny k nastrouhdni na téstoviny, do rizot,
salatu i polévek, ale také na syrovd prkénka s vinem a ovocem.

701421 | Gran Moravia hobliny 1x500 g sacek &
701420 | Gran Moravia strouhany 1x1kg sacek &
701425 | Gran Moravia vyset ccalkg vaku. sécek &

Parmigiano Reggiano

jedna se o italsky pfirodni extra tvrdy syr s chrdnénym oznacenim puvodu (DOP). Vyrdbi se tradiéni metodou

z Gerstveho miéka od krav krmenych pfevazné senem, bez pouZziti konzervant. Zraje bézneé 24-36 mesicu, coz
mu dodava krystalickou strukturu a intenzivni, pinou chut s tony ofiSky, mdasla a lehké pikantnosti. Ma svétle
Zlutou, drobivou konzistenci a prirodni kurku s vypdlenym népisem. PouZiti: nastrouhany se pridavd do téstovin,
rizot, polévek Ci saldtyu, ve forme hoblinek zdobi carpaccio nebo saldty. Skvéle se kombinuje s Gervenymi viny,
ofechy a medem.

701415 | Parmigiano Reggiano vyset zralost min. 22-24 mésicu ccalkg vaku. sacek &
701431 | Parmigiano Reggiano pul forma zralost min. 24 mésicy cca 18 kg volng &
701414 | Parmigiano Reggiano celd forma zralost min. 18 mésicu cca 36 kg volngé &
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Grana Padano

italsky extra tvrdy syr z kravského miéka s ochrannym oznaéenim pUvodu (DOP). Vyrdbi se metodou, kterd
zahrnuje pomalé zahfivani a lisovani syroveé hmoty, a zraje obvykle 9-20 mésicu. Md svétle zlatavou, zrnitou
konzistenci a tenkou, tvrdou kurku. Chut je méné vyraznd nez u parmazdnu. Je jemné ofiskovd a lehce nasladid
S postupne se rozvijejicim aroma. PouZiti: vhodny ke strouhdni do téstovin, polévek, omdacek i na zapékané
pokrmy, hodi se také k vinUm stfedni plnosti a ovoci.

701454 | Grana Padano strouhany 1x5004 sacek &
701453 | Grana Padano hobliny 1x5009g vanicka &
701439 | Grana Padano vyset 1/32 zralost min. 10 mésicu ccalkg vaku. sacek &
701435 | Grana Padano vysec 1/8 zralost min. 10 mésicu cca4kg vaku. sacek &
701432 | Grana Padano pul forma zralost min. 10 mésicy cca 18 kg volng &
701430 | Grana Padano celd forma zralost min. 12 mésicy cca 38kg volné &

Gran Biraghi

jeitalsky extra tvrdy syr z kravského miéka, vyrabény z Gerstveho miéka bez konzervantu a podle tradicnich
postupu severoitalského syrarstvi. Zraje priblizné 12 mésicu, ¢imz ziskdva pevnou, drobivou strukturu s jemnymi
krystalky a plnou, harmonickou chut s maslovymi a ofiSkovymi tony. Ma svétle Zlutou duzinu a pfirodni kurku,
¢asto znacenou logem vyrobce. Jde o cenove vyhodnéjsi variantu syra typu Grana Padano.

PouZiti: idedIni k nastrouhdni do téstovin, rizot, polévek ¢i zeleninovych jidel, ve formé hoblinek se hodi do salatu
a na carpaccio. Skvele doplIni vina stfedni aZ plné chuti a Gerstve ovoce.

701607 | Gran Biraghi strouhany 10x100 g sacek &
701460 | Gran Biraghi hobliny 15009 vanicka &
701609 | Gran Biraghi strouhany 1x1kg sacek &
701601 | Gran Biraghi vyses 12x250(¢ sdcek &
701608 | Gran Biraghi vyseé zralost min. 12 mésicy 1x1kg vaku. sacek &
701440 | Gran Biraghi vysed 1/8 zralost min. 12 mésico cca 4 kg vaku. sacek &

Pecorino Romano DOP

je tradiéni italsky extra tvrdy syr vyrdbény z plnotuéného ovéiho miéka a chranény oznacenim puvodu
(Denominazione di Origine Protetta). Historie jeho vyroby sahd az do dob starovékého Rima, kdy byl cenén pro
svou trvanlivost a vyraznou chut. Ma bilou az slonovinovou, drobivou a pevnou duzinu a hladkou kurku, ¢asto
potazenou voskem nebo parafinem. Je vyrazné slany, pikantni a aromaticky, s typickou ostrosti, kterd se

s délkou zrani prohlubuje. Poutiti: idedini pro dochuceni téstovin, polévek, pest a zeleninovych pokrmu, vyborny
take v kombinaci s medem, Gerstvym ovocem a plnymi Gervenymi viny.

701651 | Pecorino strouhané 1x1kg sacek

€
701370 | Pecorino Romano DOP - Fimsky ovéi syr ccalbkg vaku. sacek &
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Tavene Sury

Tavené syry tvori specifickou a velmi rozsifenou kategorii syru, kterd vznikd zpracovanim prirodnich syru (napt. eidam, gouda,
¢edar) spolu s dalsimi ingrediencemi - taveninami, mléénou bilkovinou, méslem nebo smetanou. Tavenim za vysoke teploty

a michdanim vznikd homogenni hmota s vybornou roztiratelnosti, stabilni chuti a dlouhou trvanlivosti. Diky tomu jsou oblibené
u Sirokeho spektra spotrebitelU i v profesiondini gastronomii.

Typické vlastnosti tavendch s9ri:

Jemna, hladka konzistence: Vhodnda na mazani, platkovani'i na tepelné zpracovani.

Stabilni chut a struktura: Vyrobek zUstdva neménny po celou dobu trvanlivosti, bez dozravani.

Dlouhd trvanlivost: Diky pasterizaci a Upraveé pH je trvanlivost vyrazne delsi nez u ¢erstvych nebo prirodnich syru.
Nizka cena a Sirokd dostupnost: Diky efektivni vyrobe jsou cenove dostupné pro kazdodenni pouZzit!.

Hlavni vyhody:

Dlouha trvanlivost a skladova stabilita: Tavené syry maji diky technologii zpracovani prodlouzenou trvanlivost, nejsou tak
narocné na skladovani ani spotfebu, coZ z nich ¢ini idedlni produkt pro maloobchod i gastronomicky provoz.

Snadnd manipulace a porce bez odpadu: Nabizime formdty presné podle potreb zakazniky: jednoporcove trojuhelniky pro
snidanfiove balicky, platky do baget, kbeliky pro pomazdanky nebo gastro bloky pro kuchyné. Vyhodou je nulovy odpad a pfesné
davkovani.

VSestranné pouZiti v teplé i studené kuchyni: Vhodné pro mazani, zapekdni, pripravu omacek, polévek i pomazdnek. Snadno se
roztiraji, vyborné tavi a maji jednotnou konzistenci.

PrizpUsobené chutové profily: Nabidka zahrnuje jemné varianty pro déti, syry s vySSim obsahem smetany pro gurmdny

i ochuceneé druhy (Sunka, bylinky, esnek] pro moderni kuchyni.

Atraktivni pomér cena/vykon: NiZSi pofizovaci cena oproti pfirodnim zrajicim syrom, pitom Sirokeé vyuziti a velmi dobrd vytéznost
Zajistuji vysokou hodnotu pro provozovatele restaurac, jidelen i hoteld.

Formy a varianty tavendch syrii

Tavené syry ve vanicce i kbeliku - jsou urené k mazdni na pecivo, do pomazdanek 6i na zahusténi omacek.

Tavené syry v porcich (trojuhelniky, étverce, snacky) - maji praktické baleni pro jednotlivé porce, které jsou idedini pro pripravu
Skolnich svadin a hotelovych snidani.

Tavené syry v plateich - dobre se tavi, podle druhu syra maji jemnou i vyrazngjsi chut. Jsou vhodné na toasty, sendvice, burgery
a do teplé kuchyné.

Bloky a gastro baleni - jednd se o velké formdty tavenych syru uréené do profesiondini kuchyné. Vyhodou je snadnd
manipulace, vybornd tvarovatelnost a pouZiti do omacek, polévek ¢i zapékanych pokrmu.

702046 | Taveny syr Milch Meister 5x280¢ alu félie &
702656 | Taveny syr smetanovy Ring 18x140g krabicka &
702655 | Jemny taveny syr Ring natur 24 x150 g krabicka &
702027 | Taveny syr 50 % Meliko 1x1kg kbelik &
702952 | Taveny vyrobek Maratonec 1x2kg sacek &
702057 | Taveny vyrobek Vytrvalec 1x1kg kbelik &
702058 | Taveny syr 50 %o Meliko 1x 3 kg kbelik &
702028 | Taveny syr 50 % 1x3kg stfivko &
701294 | Taveny Cheddar 45 9o plétky Meliko 88x12,3¢g folie &
702288 | Syr akiup 20x35( kelimek &
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Bryndza

Bryndza je mékky, roztiratelny zrajici syr, tradicné vyrdbény z ovciho miéka (nebo ze smési oveiho
a kravskeho). Vznika rozemletim a solenim vyzraleho oveiho syra. Md vyraznou, lehce kyselou chut, typickou
vUni a krémovou konzistenci.

Zakladni znaky:

mékky, mazlavy syr

bilé az svétle krémové barvy

vyraznd chut a aroma

vy$Si obsah soli

tradiéni vyrobek Slovenska a karpatské oblasti

702099

Bryndza plnotucnad ze Slovenska Meliko 50 %o ovéi hrudky

1x1kg

kbelik

321001

Bryndza plnotuénd zmrazend Meliko

3x1kg

stivko

k ®

TAVENE SYRY
. AN

25




Uzené syry predstavuji vyraznou a oblibenou kategorii, kterd v sobé spojuje chut prirodniho syra s atraktivnim kourovym aroma.
Jejich vyroba vychazi zpravidla z béznych typu syru (napr. eidam, ostiepok, parenica), které jsou ndsledné upraveny studenym
Ci teplym uzenim. Diky své jedinecné chuti a charakteristickemu vzhledu maji pevné misto jak v maloobchodé, tak v gastronomi,
zejména v tradiénich a regiondinich kuchynich.

Typicke vlastnosti uzendch s9rii

Zlataveé hnédy az tmavy povrch: Vznikd pri uzeni a je vizuding pritazlivy — duleZity pfi prezentaci na pultech.
Kourové aroma: VVznikd uzenim na dreve (buk, olSe, habr), nebo je dosazeno aplikaci kouroveho kondenzdtu.
Pevnéjsi struktura: Casto vhodné ke krdjeni, strouhani, grilovdani nebo pecent.

Dlouha trvanlivest: Diky uzeni se zvySuje odolnost vuci mikroorganismum a mire se prodluZuje trvanlivost.

Hlavni vyhody:

Aromaticky zdZitek a tradiéni chut: Uzeni dodavd syrim vyraznou a ldkavou chut, kterd pritahuje zakazniky hledajici autenticke
produkty. Jsou vhodné i pro servirovani ,za studena” - napr. do syrovych prkének, lahudek nebo jako soucast grilovacich menu.
Zvysend pFidand hodnota: Mnoha zdkazniky jsou vnimané jako prémiovejsi alternativa bézného syra - zakaznik je ochoten
priplatit za chutovy zdZitek s vizuding lakavym vzhledem (napt. tmavsi kurka po uzeni).

Vyborny doplnék pro specializované koncepty: Jednd se o skvélou volbu do regiondini kuchyné (Ceskg, slovenskg, horske
speciality). Casté vyuZiti v oblibenych pokrmech, jako jsou grilované syry, $pizy, burgery, obloZzené misy.

Siroké portfolio vyrobky: Nabidka zahrnuje uzené tvrdé syry, pafené specidlity jako parenica nebo ostiepok, syry uréené ke
grilovanii platkove varianty. K dispozici jsou produkty z kravskeho, ovciho i koziho miéka.

Hlavni zastueci uzenYch svri

Uzeny eidam (Ceska republika) - nejcast&jsi a cenové dostupnd varianta, vyrab&nd v blocich, véledeich nebo ovéinych tvarech.
Jemng kourové aroma a zndma chut eidamu z néj delaji univerzalni produkt do studené i teplé kuchyné.

Pouiiti: je vhodny k zapékadni, grilovani, smazeni, jako prisada do syrovych omacek, sendvicu ¢i k servirovani na prkénku.
0stiepok (Slovensko) - jde o tradicni slovensky polotvrdy syr, asto ve formé dekorativnich bochdnky, ktery se vyrabi

z kravského nebo ovciho miéka. Je ruéné tvarovany, jemné soleny a uzeny. PouZiti: na pripravu syrovych prkének nebo na
syrova prkenka, na gril nebo joko delikatesa.

Uzend parenica (Slovensko) - puvodem slovensky pareny syr, svinuty do spirdly a ndsledné uzeny. Ma polomékkou struktury,
prilemnou vidénost a typickou slanou chut s koufovym nddechem. Pouziti: tento syr je vhodny do saldty, studenych misijako
chutovka.

Uzené speciality (rolky, nité, parené syry) - syry, které jsou uréené spiSe k pfimé konzumaci, do tapas, na obcerstveni nebo jako

»Shack” sortiment.
702008 | Eidam 45 9o uzeny cca 2,7 kg folie &
701833 | Krolewski 45 9/o uzeny syr s oky cca 2 kg folie &
702155 | Eidam 45 9 uzeny tenké pldtky cca 60 platku 1x1kg vanicka &
702085 | Eidam 45 9 uzeny platky Meliko 12x100g folie &
702362 | Korbadiky uzené Liptov 1x75¢g vanicka &
702376 | Polostiepok uzeny syr na gril Liptov 10x60g folie &
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Pafené svry

Parené syry jsou druhem syru, jejichz syfenina se po okyseleni zahfiva (,parfi”) v horké vodeé, ¢imz ziskavd
typickou pruznou a viaénou strukturu. Vznikaji zahratim syfeniny na vysokou teplotu (cca 60-80 °C),

kdy se hmota stavad tvarnou a lze ji tvarovat, natahovat nebo splétat.

Zakladni znaky:

e pruzng, vlaéna konzistence

e hladky, leskly povrch

e dobfe se tavi

e jemna az lehce mlééna chut

342940 | Korbdcky ve slaném nalevu (copanky) Meliko 1x50ks kbelik &
702361 | Korbaciky neuzené Liptov 11x80¢g “
702380 | Mini parenitky Liptov 90x16g folie &
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Déleni mozzarelly nodle druhu pouzitéeho miéka

Buvoli mléko — Mozzarella di bufala Campana DOP

Popis:

Mozzarella vyrobend z buvoliho miéka je typickda svym hladkym, lesklym povrchem, ktery ma cCisté bilou az porceldnovou barvu.
Konzistence je mekka, elastickd a pfi stisknuti muzZe uvolhovat jemné miéénou tekutinu - syrovatku. Chutove je intenzivnegjsi nez
klasickd kravska varianta - nabizi vyrazné mlécéné télo s jemnou kyselinkou, vySSim podilem bilkovin i tuku a specifickym, lehce

zemitym aroma.

Vyuiiti:
Mozzarella di bufala vynika zejména ve studené kuchyni. Je idedini volbou do prfedkrmu Caprese, do saldtu, sendvicu, predkrmu
nebo jako samostatnd delikatesa v kombinaci s olivavym olejem, rajéaty a cerstvymi bylinkami.

Popis:

Mozzarella z kravského miéka ma belavy, spiSe matny povrch s jemné zrnitou strukturou. Jeji konzistence je méneé pruznd

a kompaktngjsi neZ u buvali varianty, pficemz chut je jemngjsi, méné aromaticka a s niz&im podilem tuku. Nekteré typy mohou
byt lehce sussi, coz usnadnuje manipulaci pfi tepelném zpracovani a prispiva k rovnomeérnému taveni,

Vyuiiti:
Tato mozzarella je velmi univerzalni — uplatni se jak ve studene kuchyni (salaty, sendvice, pfedkrmy), tak i v kuchyni teple.
Je oblibenou ingredienci na pizzu, do zapecenych pokrmu a téstovin, nebo jako ndpli do panini a slaného peciva.

Varianty mozzarelly z kravského mléka

Fior di latte mozzarella

Vyrabi se z Gerstveho kravskéeho mléka s nizsim obsahem tuku a bilkovin. Jde o Gerstvy mékky syr, ktery ma tradiéni kulovity
nebo ovalny tvar a bily, leskly, porceldnove jemny povreh. Uvniti se ukryva pruznd, mirné viaknita struktura s delikatni, mieéné
naslddiou chuti a lehkym nddechem kyselosti. Diky své neutrdini chuti je typickd pro pizzu Napoletana, ale hodi se i pro jiné
druhy pizzy, panini, salaty typu caprese, téstoviny ¢i dalsi pokrmy studené kuchyné. Skvele ladi s rajéaty, bazalkou a olivovym
olejem.

Mozzarella z kravského miéka (s prodlouZenou trvanlivosti)

Tato mozzarella se vyrdbi z peclivé vybraného kravského miéka moderni technologil, kterd prodluzuje jeji Gerstvost, vzhled
a chut. Nema chrdnéné oznaceni puvodu a nevyrdbi se tradiéni metodou, coz z ni ¢ini cenove dostupnéjsi variantu bez
kompromisu v pouzitelnosti. Ma pravidelny kulovity nebo ovdlny tvar, snéhove bily ajemné leskly povrch a uvnitf vidénou,
pruznou strukturu. Jejf jemnd, miécneé nasladla chut s lehkym smetanovym ténem z ni déld vSestrannou ingredienci pro
teplou i studenou kuchyni. Diky dobré tavitelnosti je idedlni na pizzu, zapékané pokrmy, lasagne 6i panini, ale také do salatu
a studenych predkrmu. Vyborné se doplfiuje s Gerstvou zeleninou, bylinkami a kvalitnim olivovym olejem.

Mozzarella s kombinaci mlééného zdkladu a rostlinného tuku

Jednd se o mozzarellu typu pizza, kterd kombinuje mléény zdklad s rostlinnym tukem. Nabizi vyvazeny pomer kvality, chuti

a ekonomickée vyhodnosti. Diky optimdinimu sloZeni se pfi peceni spolehlive tavi, rovnomeérne roztekd a vytvdri lakavy, zlatavy
povrch. Je uréena predevsim pro teplou kuchyni — na pizzu, zapékaneé téstoviny ¢i sendvice - kde se ceni stabilni chutovy
profil, jemnd viacnost a spolehlivy vzhled. Kombinace mlécnych a rostlinnych slozek zajistuje kremovost a dobré senzoricke
vlastnosti, zaroven predstavuje praktickou a cenove dostupnou volbu pro profesiondini gastronomicke provozy.
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Burrata

701359 | Burrata Murgella 6x120¢g kelimek &
701331 | Burrata Valcolatte 8x125¢g kelimek &
321052 | Burrata Murgella zmrazend 15x1209 kelimek &
Stracciatella
701332 | Stracciatella Valcolatte, Gerstvy italsky syr 8x150¢g kelimek &
321055 | Stracciatella Murgella - Gerstvy italsky syr zmrazeny 15x2004g vanicka B
Mozzarella
701391 | Mozzarella di Bufala Campana DOP bochanky mozzarelly z buvoliho miéka v ndlevu 12x1256¢g sacek &
701383 | Mozzarella bocconcini (bochdnky) Alpinetta 20x1004g sacek &
701379 | Mozzarella bocconcini (bochdanky) Alpinetta 20x125¢g sacek &
701392 | Mozzarella ciliegina (kulicky) v ndlevu 100 x 10 g 1x1kg kbelik &
701361 | Mozzarella na pizzu Fior di Latte bochanek 8x500g sacek &
701362 | Mozzarella na pizzu Fior di Latte Taglio Napoli Sorrentina 1x2kg sacek &
701393 | Mozzarella na pizzu Goldsteig 1x1kg folie &
701371 | Mozzarella blok na pizzu Alpinetta 1x1,5kg folie &
701369 | Mozzarella blok ccalokg folie &
701363 | Mozzarella strouhand na pizzu 1x2kg sacek &
701367 | Mozzarella na pizzu Fior di Latte strouhana Taglio Napoli 1x2,56kg vanicka &
701382 | Mozzarella kostky na pizzu 1x2kg sacek &
701366 | Scamorza - mozzarella s uzenou prichuti 1x1kg folie &
701175 | Provola Affumicata - pafeny uzeny syr 1x1kg folie &
Na pizzu
702133 | Pizza Grande Melina blok na pizzu cca2,7kg folie &
701398 | Strouhany mix na pizzu 1x2kg vanicka &
MOZZARELLA




Kozi sury

Kozi syry jsou syry vyrabéné z koziho mieka, ktere se vyznacuji specifickou chuti, voni a svétlou barvou.
Vznikaji z koziho miéka a mohou byt Cerstve, zrajici, mekke, polotvrde i tvrdé, Casto s prirodni nebo plisriovou kurkou.

Typické znaky:

e bila aZ kfidove svétla barva

e jemné kyseld, vyraznda chut

e charakteristickd ,kozi” viné

e obvykle menSi obsah tuku nez u kravskych syru

7000961 | Kozi Berstvy syr prirodni Bettine 1x1kg folie &
700950 | Kozi syr s bilou plisni Bettine 1x1kg karton &
700536 | Kozi syr BOche de Chevre s bilou plisni na povrchu 1x1kg karton &
700059 | Kozi Gerstvy syr nugety Bettine 24x30(g folie &
700955 | Kozi Cerstvy syr prirodni Bettine 6x125¢g krabicka &
700056 | Kozi Gerstvy syr s medem Bettine 6x125¢ krabicka &
700052 | Kozi Gerstvy syr perlicky Bettine 4x5009 vanicka &
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Déleni smetan podle obsahu fuku

e Smetana ke kaveé - cca 10-12 %o tuku
e Smetana na vareni - cca 10-15 9o tuku
e Smetana ke $lehani - min. 30 %o tuku
e Zakysanda smetana - kvasend, cca 12-18 9o tuku
541261 | Smetana nejen do kavy ina vareni10 o Frischli 12x1kg Tetra Pak &
701991 | Smetana do kavy 10 %o Frischli 1x240ks vanicka &
703021 | Zakysand smetana 14 %o Meliko 1x3kg kbelik &
541129 | Kysanda smetana 16 %o Olma 10x200g kelimek &
541251 | Zakysand smetana 16 9o Bohemilk 1x1kg kbelik &
703020 | Zakysanda smetana 16 %o Bohemilk 1x5kg kbelik &
541236 | Zakysand smetana 24 9/o Creme Frischli 1x1kg Tetra Pak &
700529 | Creme Frdiche 36 %o Bohemilk 1x1kg kbelik &
Smeftany na vareni Zivocisné
t
541230 | Smetana na vareni 10 %o Frischli 12x1kg Tetra Pak &
541141 | Smetana na vareni 12 9o Bohemilk 6x11 Tetra Pak &
541233 | Smetana na vareni 20 9o Frischli 12x1kg Tetra Pak &
541188 | Smetana na vareni 20 %o Culinaire original Debic 1x1] lahev &
541161 | Smetana extra zahusténd 21 %% Bohemilk 6x11 Tetra Pak &
Smefany navarenia Slehani Zivocisné
541173 | Smetana Excellence 35,1 % Elle&Vire 1x1] Tetra Pak &
541231 | Smetana ke Slehani 30 Yo Frischli 12x1kg Tetra Pak &
541451 | Smetana ke Slehani 30 %o Arla 12x1kg Tetra Pak &
541132 | Smetana na vareni a Slehani 30 % Bohemilk 6x11 Tetra Pak &
541192 | Smetana 32 %o Debic 1x2| lahev &
541125 | Smetana ke Slehani 33 9/ Olma 10x2004g kelimek &
54134 | Cerstva smetana ke Slehani 33 9 Bohemilk 6x11 ldhev &
541281 | Cerstva smetana ke $lehani 33 %o Meliko 1x5] bag in box &
541232 | Smetana ke Slehdni 35 Ofo Frischli 12x1kg Tetra Pak &
541162 | Smetana extra nasleh 35 %o Bohemilk 6x11 Tetra Pak &
541189 | Smetana ke §lehdni 35 %o Stand&0verrun Debic 1x1] lahev &
541191 Natop smés smetany a rostlinného tuku 35 %o Debic 1x21 l&dhev &
Slehacky ve spreii
54115 | Nadychany krém ve spreji 21 9o Cessibon 12 x250 ml sprej &
54112 | Slehadka ve spreji 25 o Président 12 x 250 ml sprej &
541180 | Slehadka ve spreji 26 % slazend Debic 1x700 ml sprej &
541M Slehadka ve spreji 35 %% neslazend 12x250ml sprej &
541183 | Slehatka ve spreji 35 % neslazend Debic 1x700ml sprej &
SMETANY
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Smetanové Krémy, omacky, dezerfva snacky

541216 | Vanilkovd omacka Frischli 1x1] Tetra Pak &
541225 | Bourbon vanilka Frischli 6x11 Tetra Pak &
541227 | Tiramisu Frischli 6 x1kg Tetra Pak &
541213 | Panna cotta Frischli 6x1kg Tetra Pak &
541197 | Tiramisu Debic 6x11 IGhev &
541193 | Créme br0lée Debic 6x11 lGhev &
541194 | Mousse au chocolat Debic ¢okoladova péna 61l I&hev &
541219 | Holandskd omacka Frischli 1x1] Tetra Pak &
541291 | Cheddarova omdcka 1x2kg sdcek &
541228 | Gratinovaci omacka Frischli 6x11 Tetra Pak &
704151 | Kinder miécny fez 10x28¢g alu félie &
704155 | Kinder Pingui 30x30(Q alu félie &
704157 | Kinder Maxi King 30x35¢g alu félie &

Speciality

Plato - vybeér tradiénich italskych syrd
700550 | Fresco Capra, Taleggio DOP, Gorgonzola DOP, Asiago DOP, Montasio DOP, 1x2kg karton &
Pecorino Sardo

700539 | Plato francouzskych syrU - Plateau Tradition 1x2kg karton &
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Jsou mlécneé nebo nemlecne
produkty urcene pro spotrebitele
se specifickymi stravovacimi
potrebami i preferencemi. Patfi
sem bezlaktozove vyrobky pro
osoby s intoleranci laktozy, BIO
produkty z ekologického zemedelstvi
a rostlinne alternativy mléka, syru
Ci jogurtu vyrobene z obilovin,
orechu nebo lustenin. Tyto vyrobky
rozSiruji nabidku pro zdravou, dietni
a udrzitelnou vyzivu.

SPECIALNI A ALTERNATIVNI
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Seecidlni a alternativni mlécné virobky

706202 | Violife pldtky s prichuti ¢edar 1x500¢ vanicka &
706205 | Original vegansky - strouhany s pfichuti gouda Violife 1x5004g vanicka &
706206 | Original vegansky - krémovy Violife 1x5004g vanicka &
703011 | Flora margarin porce 120x20g vanicka &
703016 | Rama Professional margarin porce 200x10g vanicka &
703155 | Rama Classic clean label 16x4004g vanicka &
703105 | Perla s pfichuti farmarského masla 1x450¢g vanicka &
703154 | Rama Classic clean label XXL 1x950¢g vanicka &
703065 | Margarin Reddy 65 %o 1x2kg vana &
703161 | Rama Plant-based (kostka) pfirodni alternativa masla 10x250¢ alu folie &
703042 | Zlata Hand 40x250¢g alu félie &
703059 | Hera tuk na pedent 40x250¢ papir &
703060 | Rama Profi margarin 1x1kg alu félie &
703044 | Zlatd Hand 73 9 smés Zivodisného a rostlinného tuku 1x5kg kbelik &
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Specialni a alternativni mlécné vyrobky

541108 | Halta Cucina rostlinny krém na vareni 1x1] Tetra Pak ‘e-
541403 | Créme Profi 25 9o s rostlinnym tukem Coronet Exclusive 2x1l Tetra Pak X3
541167 | Flora vegan - krém na vareni 15 %o 8x1l Tetra Pak &
541169 | Flora vegan - krém na Slehani 31 % 8x1l Tetra Pak &
541120 | Master Gourmet rostlinny krém na vareni a Slehani 26 o 21l Tetra Pak X3
54119 Master Gourmet Premium - krém na vareni a Slehdni 34 %o 12x11 Tetra Pak Je-
541152 | Rama Cremefine Profi ke Slehdni 319/ - rostlinna 8x1l Tetra Pak &
541155 | Rama Cremefine Fraiche - smés rostlinnd/Zivacisna 12x11 Tetra Pak &
541154 | Rama Cremefine Profi na vareni 15 %o - rostlinna 8x1l Tetra Pak &
541151 | Rama Cremefine Profi na vareni 24 %o - rostlinnd 8x1l Tetra Pak “e-
541150 | Rama na vareni 15 % bez laktdzy 1101 karton &
679838 | Creme excellent 25 %% 12x11 Tetra Pak &
541472 | Hotovy krém ala Panna Cotta Master Martini 1x1] Tetra Pak X
702142 | Grand cihla 45 9o rostlinnd alternativa syra cca 3,2kg folie &
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ZAKAZNICKE CENTRUM
Bidfood Czech Republic

Prijem objednéavek pro gastronomii:
zakaznickecentrum@bidfood.cz

Cechy Sever
414 113 414

Praha
+ Cechy Jih
414 113 444

Morava
414 113 415

Prijem objednavek pro maloobchod:
callcentrum@bidfood.cz
414 113 401

Veskery sortiment pohodIné objednavejte na e-shopu

(@ rujBidfood.c 7
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