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ZERTIFIKAT ¢ CERTIFICATE ¢

CERTIFIKAT

Timto certifikacni organ

TUV SUD Czech s.r.o.

akreditovany podle normy ISO/IEC 17065 pro certifikace IFS a na zakladé smlouvy uzaviené s IFS
Management GmbH potvrzuje, Ze vyrobni €innosti spolecnosti

Bidfood Dysina a.s.
€.p. 408, 330 02 Dy$ina
Ceska republika

COID 91342

GS1 GLN(s) 8593085163309
Cislo zakonného schvaleni CZ4288

pro rozsah auditu:

Vyroba (krajeni, mélnéni, soleni, michani, marinovani, nastfikovani,
masirovani, narazeni, uzeni, tepelné opracovani, chlazeni, platkovani a
zmrazovani) tepelné opracovanych masnych vyrobkii (Sunek, specialit,
uzenych mas, drobnych masnych vyrobkil, salami a klobas), masnych
polotovari a tepelné neopracovanych masnych vyrobkt balenych do
polyamidovych strev nebo plastovych folii s anebo bez vyuziti vakua nebo
MAP.

Rozsah auditu v anglickém jazyce je uveden v pfiloze certifikatu.

Obory vyrobki: 1 - Cervené a bilé maso, driibez a vyrobky z masa
7 - Kombinované vyrobky
Obory technologii: B,C,D,E, F

spliiuje poZzadavky stanovené normou

IFS Food
verze 8, duben 2023

a dalSimi souvisejicimi normativnimi dokumenty
na Vyssi Grovni s hodnocenim 95,56 %.

Datum auditu: 11.05.2026 - 13.05.2026  Registracni Cislo certifikatu: 22.590.021
Datum posledniho nechiaseného ) eer o

auditu (posledni den auditu): N/A  Datum vystaveni certifikatu: 30.06.2026
PFisti audit musi byt proveden v obdobi: Platnost certifikatu do: 07.07.2027

18.03.2027 - 27.05.2027 (ohlasené&) nebo
21.01.2027 - 27.05.2027 (nechlaseng)

M e IFS (( DAKKS

Deutsche
'an Kroutil Food Akkreditierungsstelle
Vedouci certifikaéniho organu 00 D-ZE-19697-01-00

Praha, 30.06.2026
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ZERTIFIKAT @ CERTIFICATE &

=

Priloha k certifikatu &.: 22.590.021

Rozsah auditu v anglickém jazyce:

Production (cutting, mincing, salting, mixing, marinating, injecting, tumbling,
filling, smoking, heat treatment, chilling, slicing and freezing) of heat-treated
meat products (hams, specialties, smoked meats, small meat products,
salamis and sausages), meat semi-products and raw meat products packed in
polyamide intestines or plastic foils with or without using vacuum or modified
atmosphere.
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