
LA PANNA GELATO
2024

ORIGINÁLNA TALIANSKA RECEPTÚRA

—— www.lapanna.sk ——



GE
LA

TO

LA PANNA - PRAVÁ REMESELNÁ ZMRZLINA, VYROBENÁ IBA 
Z TÝCH NAJKVALITNEJŠÍCH SUROVÍN A PODĽA ORIGINÁLNEJ 

TALIANSKEJ RECEPTÚRY.

NECHAJTE SA UNIESŤ PESTROU PONUKOU ZMRZLINOVÝCH A 
SORBETOVÝCH PRÍCHUTÍ, KVALITNÝM SPRACOVANÍM  

A JEDINEČNÝM ATRAKTÍVNYM ZDOBENÍM. 

OCHUTNAJTE GELATO

ORIGINÁLNA TALIANSKA RECEPTÚRA

/ lapanna_gelato_sk/ lapanna_gelato_sk



SO
RB

ET
TOSORBETTO – MALÁ VAŇA

OVOCNÝ RAD SORBETTO 
Pravé talianske sorbetto neobsahuje žiadny tuk, ale iba ovocie, vodu a cukor. Sorbety La Panna 
obsahujú minimálne 15 % ovocnej zložky, niektoré druhy dokonca viac ako 50 %. Zaujmú nielen 
svojou ľahkosťou a osviežujúcou štruktúrou, ale aj prirodzenou chuťou ovocia a prírodnou 
farbou. Naše sorbety nedofarbujeme chemickými farbami, ani do nich nepridávame zbytočné 
chemické náhrady. Iba pravá chuť ovocia. Zmrzliny sú vhodné aj pre vegánov.

2,5 L

520460

JAHODA

45 %  
jahôd

520461

MANGO

52 %  
manga

520463

CITRÓN

15 %  
citrónu

520471

MALINA

34 %  
maliny

520473

MANDARÍNKA

16 %  
mandarínky
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COCLASSICO – VEĽKÁ VAŇA

NAJOBĽÚBENEJŠIE PRÍCHUTE 
Lahodné smotanové gelato vyrábame z poctivej pravej smotany. Naša kolekcia Classico ponúka 
tie najobľúbenejšie rokmi preverené príchute, ktorými sú napríklad vanilka, čokoláda alebo 
stracciatella.

5 L

520444

CITRÓN

520431

VANILKA

520438

SLANÝ KARAMEL

520432

ČOKOLÁDA

520443

KOKOS A ČOKOLÁDA

520433

JAHODA

520437

TUTTI FRUTTI

520434

STRACCIATELLA

520436

JOGURT A MALINA

520442

ŠMOLKOVÁ
520435

VLAŠSKÝ ORECH
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NECOLLEZIONE – MALÁ VAŇA
EXKLUZÍVNY RAD COLLEZIONE
Rad Collezione ponúka unikátne zmrzlinové príchute. Tie sú založené na harmonickej kombinácii 
chutí jednotlivých ingrediencií a prinášajú maximálny chuťový zážitok u tradičných príchutí, ako 
je napríklad PRAVÁ PISTÁCIA. Tá je vyrobená z pravej pistáciovej pasty. 

2,5 L

520476

BELGICKÁ ČOKOLÁDA

520464

PRAVÁ PISTÁCIA

520472

BOURBON VANILKA

520470

LIESKOVÝ ORECH
520465

MÄTOVÁ S ČOKOLÁDOU

520466

PEKANOVÝ ORECH S MEDOM



PODPORA PREDAJA LA PANNA
UPÚTAJTE POZORNOSŤ
 • Pomôžeme vám predajné miesto decentne zvýrazniť.
 • K dispozícii máme širokú ponuku reklamných materiálov,  

ktoré vieme v prípade potreby upraviť  
na mieru vybranému miestu.

DOPLNKOVÝ SORTIMENT LA PANNA
STÁČANÉ KORNÚTY
V ponuke doplnkového sortimentu La Panna nájdete iba pečené sladké kornúty. Na rozdiel 
od priemyselne vyrábaných vynikajú svojou chuťou a chrumkavosťou.

I STOJAN SLNEČNÍK

FIRENZE
NA 1 KOPČEK

540039

VENEZIA
NA 2–4 KOPČEKY

540040

NAPOLI
NA 1 KOPČEK

540038

VÝDAJNÍK PÚTAČ

43 mm

165 mm

162 ks

54 mm

180 mm

150 ks

52 mm

130 mm

240 ks

Chuť sladkého kornúta v spojení 
s lahodnou zmrzlinou zvýrazňuje 
celkový chuťový dojem.
A to chrumknutie!

830890
kliešte na zmrzlinu



DOPLNKOVÝ SORTIMENT LA PANNA

541006
topping  

karamelový 
La Panna

1 kg

541008
topping  

jahodový 
La Panna 

1 kg

541007
topping  

čokoládový 
La Panna

1 kg

541183
šľahačka  
v spreji  

Debic 35 %
nesladená

700 ml

541180
šľahačka  
v spreji  

Debic 26 %
sladená
700 ml

541044
Lentilky na zdobenie

drvené
400 g

541043
KitKat šupinky

400 g

541178
šľahačka  

v spreji 27 %  
Elle & Vire

 sladená
700 ml

TOPPINGY ŠĽAHAČKY OSTATNÉ

Jedine poctivá živočíšna šľahačka 
vám pomôže dosiahnuť skutočne 
plnú chuť.

Zmrzlinu vo vaničkách oporúčame ešte ručne 
dozdobiť. Tým vizuálne doplníte samotnú 
príchuť zmrzliny. Atraktívne zdobenie výrazne 
podporí predaj zmrzliny vo vašom výdajníku.

549006
papierová miska

200 ks549045
lyžička na zmzlinu

660 ks

stojan na kornúty

JAHODY CELÉ
405012

1 × 2,5 kg

MALINY EXTRA
405030

1 × 2,5 kg

LESNÁ ZMES
421610

1 × 2,5 kg

ČUČORIEDKY
405041

1 × 2,5 kg

BRUSNICE
405042

1 × 2,5 kg

MANGO KOCKY
405048

1 × 2,5 kg

dozdobte vaničku 
podľa svojej fantázie
čerstvé alebo mrazené ovocie, 
lístky mäty, hoblinky čokolády, 
sušienky, orechy a dalšie

atraktívne 
zdobenie z výroby

540030
Kornút La Panna

s návlekom
560 ks



ODPORÚČANÁ STAROSTLIVOSŤ O VÝDAJNÍKY
 • Výdajníky je potrebné pravidelne čistiť a odmrazovať!
 • Zadné dvierka otvárajte iba v prípade, že kopčekujete. Inak ich nechajte zatvorené!
 • Pravidelne kontrolujte teplotu výdajníka. Udržíte tak zmrzlinu v nejvyššej možnej kvalite.

Vanilková čokoládová šmolková slaný karamel

sorbet

mango

pravá

pistácia

sorbet

citrón

sorbet

jahoda

mätová

s čokoládou

orech

jogurt a malina vlašský orech

lieskový

Vanilková čokoládová šmolková slaný karamel jogurt a malina

sorbet

mango

pravá

pistácia

sorbet

citrón

sorbet

jahoda

Vanilková čokoládová šmolková

sorbet

mango

pravá

pistácia
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NAŠE TIPY PRE PRÁCU SO ZMRZLINOU

Ideálna teplota pre servírovanie zmrzliny je −14 °C.

1.
Krémové zmrzliny (čokoládová, vlašský orech, vanilková a pod.) odporúčame umiestniť do krajných 
priestorov, kde je najchladnejšie. Oproti tomu zmrzliny s vyšším obsahom vody odporúčame umiestniť 
do stredu výdajníka.

2.
Zmrzliny podobnej farebnosti neumiestňujte vedľa seba – zjednodušíte zákazníkovi orientáciu v 
príchutiach.

3.
Vzhľad predáva. Príťažlivý vzhľad dokáže presvedčiť zákazníka viac než výber príchutí, či nízka cena. 
Ku zdobeniu používajte cukrárske doplnky, čerstvé ovocie, toppingy alebo oriešky.

4.
Porcovanie zmrzliny - kopčekovanie robte vždy od kraja zadnej časti vane, aby vaňa zostala čo 
najdlhšie nazdobená. Nikdy nekopčekujte cez celú vrchnú časť, kde je umiestnené zdobenie.

5.
Zmrzlinové kliešte oplachujte v slabom roztoku kyseliny citrónovej a následne z nich oklepte vodu. 
Zabránite tým tvorbe ľadových kryštálikov v zmrzline.

TECHNICKÉ PARAMETRE VÝDAJNÍKOV

Výdajník ISETTA 4LX J7 EXTRA J9 EXTRA Mirabella 7 H Mirabella 9 H

Š × H × V [mm] 1184 × 800 × 1176 1341 × 723 × 1224 1656 × 723 × 1224 1337 × 677 × 1190 1652 × 677 × 1190

Vaničky 4 × 5 l 7 × 5 l 9 × 5 l 7 × 5 l 9 × 5 l

Úložný priestor nie áno áno áno áno

kWh / 24 h 4–6 5–7 6–8 5–7 7–9

S našimi výdajníkmi získavate 
okrem technológie tiež 
nadštandardnú podporu 
v podobe servisu a pomoci 
s nastavením.



Zákaznícke centrum
Bidfood Slovakia

Gastrómia: 
Západ: 032/774 28 50

e-mail: callcentrum.nm@bidfood.sk
Východ: 051/746 12 50

e-mail: callcentrum.po@bidfood.sk

Maloobchod:
032/77 4 28 60

e-mail: callcentrum@bidfood.sk 

www.bidfood.sk 
www.mojbidfood.sk 

www.primazmrzlina.sk

—— www.lapanna.sk ——


